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integralcooking

En primer lugar queremos agradecerle la confianza depositada en nuestra firma por
la adquisicion de uno de nuestros productos. Estamos seguros que ha tomado la
decision mas acertada.

En Pando, no solo ofrecemos productos de primera calidad, sino que disponemos
de un amplio equipo de profesionales que le atenderan y asesoraran en cualquier
consulta que se le presente a la hora de su instalacion o funcionamiento.

También le invitamos a que visite nuestra pagina web (www.pando.es) para
conocer- nos mejor y donde podra ver toda nuestra gama de productos con la
informacion comercial y técnica necesaria.

En ella encontrard una amplia seleccion de Campanas Decorativas de pared, de
techo, de isla y de integracion. Cuatro tipos de instalacion que nos permiten
adaptar- nos a cualquier clase de cocina segun las necesidades que se nos
presenten.

También le mostramos nuestra coleccion de electrodomésticos imprescindibles en
cualquier hogar. Electrodomésticos tales como nuestra coleccion de Hornos y
Microondas con elevadas prestaciones, las Placas de Induccion y Gas que le
ayudaran a realizar las mejores de las recetas, Vinotecas y bodegas de
envejecimiento para mantener y conservar sus vinos en las mejores condiciones y
Lavavaijillas de integracion con la tecnologia mas actual.

Todo ello bajo una Marca con una larguisima trayectoria de mas de 40 afios en el
mercado, que elabora sus productos como un verdadero artesano. Plasmando en
ellos lo mejor de nuestra experiencia para poder satisfacer todas sus necesidades.

Esperamos sinceramente que se divierta, experimente y disfrute del confort y

capacidades del que ya es su nuevo aliado en la cocina.
Muchas gracias

El equipo de Pando
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SEGURIDAD

Precauciones antes de utilizarla para cocinar

Retire todos los elementos del embalaje.

La instalacion y el conexionado eléctrico del aparato deben
encargarse a un especialista autorizado. El fabricante no sera
responsable de los dafnos resultantes de un error de
empotramiento o de conexionado.

El aparato s6lo debe utilizarse si estd montado e instalado en un
mueble y una superficie de trabajo homologados y adaptados.
Su utilizacién va unicamente destinada a los usos domesticos
habituales (preparacion de alimentos), con exclusion de
cualquier otra utilizacidn doméstica, comercial o industrial.

Retire todas las etiquetas y autoadhesivos del cristal
vitroceramico.

No transforme ni modifique el aparato.

La placa de coccidon no debe servir como soporte ni como
superficie de trabajo.

La seguridad sélo esta asegurada si el aparato esta conectado
a una toma de tierra de proteccion conforme a los reglamentos
vigentes.

No utilice alargadoras para la conexién a la red eléctrica.

El aparato no debe utilizarse encima de un lavavajillas o de una
secadora de ropa: los vapores de agua desprendidos podrian
deteriorar la electronica.

Este aparato no esta previsto para el funcionamiento con un
reloj temporizador externo o un mando a distancia.
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Utilizacion del aparato

Apague siempre los fogones después de utilizarlos.

Vigile constantemente los guisos que utilizan grasas y aceites,
ya que son susceptibles de inflamarse rapidamente.

Tenga cuidado del riesgo de quemaduras durante y después de
la utilizacion del aparato.

Los ninos no deben manipular el aparato.

Asegurese de que ningun cable eléctrico, fijo o movil, del
aparato toca el cristal o el recipiente caliente.

Los objetos magnetizables (tarjetas de crédito, disquetes
informaticos, calculadoras) no deben estar cerca del aparato en
funcionamiento.

No cologue ningun objeto metalico, excepto los recipientes a
calentar. En caso de conexion accidental o de calor residual,
este objeto, segun el material, tiene el riesgo de fundirse o de
empezar a arder.

No cubra nunca el aparato con un trapo o con una hoja de
proteccion. Podria calentarse mucho y encenderse.

Este aparato electrodoméstico puede ser usado por ninos a
partir de 8 anos e igualmente por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o que carezcan falta
de experiencia y conocimiento del producto si se les ha dado la
supervision instruccion adecuada para el uso del mismo de un
modo seguro y entienden de igual manera los peligros que
puedan implicar.

Los nifos no deben usar éste electrodoméstico para jugar.

La limpieza o el uso de éste aparato no debe realizarse por
niNos sin supervision.
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Precauciones para no deteriorar el aparato

Las cacerolas con base sin pulir (fundicion no esmaltada,...) o
estropeadas pueden dafar la vitroceramica.

La presencia de arena u otros materiales abrasivos puede danar
la vitroceramica.

Evite dejar caer objetos, aunque sean pequenos, sobre la
vitroceramica.

No dé golpes a los bordes del cristal con las cacerolas.
Asegurese de que la ventilacion del aparato se haga segun las
instrucciones del fabricante.

No coloque ni deje cacerolas vacias sobre la placa de coccion.
Evite que azucar, materiales sintéticos o papel de aluminio
toquen las zonas calientes. Estas substancias pueden, al
enfriarse, provocar roturas u otras modificaciones en la
superficie vitroceramica: desconecte al aparato y retirelas
inmediatamente de la zona de coccion cuando aun esta caliente
(atencion: peligro de quemaduras).

No almacenar objetos sobre la placa de coccion

No coloque nunca recipientes calientes sobre la zona de los
mandos.

Si hay un cajon situado bajo el aparato empotrado, asegurese
que hay distancia suficiente (2 cm) entre el contenido de este
cajon y la parte inferior del aparato con el fin de asegurar una
buena ventilacion.

No deposite objetos inflamables (por ejemplo sprays) en el
cajon situado bajo la placa de coccidn. Las eventuales bandejas
para cubiertos deben ser de material resistente al calor.
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Precauciones en caso de fallo del aparato

Si se constata una averia, es necesario desconectar el aparato
y desenchufar la linea de alimentacion eléctrica.

En caso de desconchados o fisuras en la vitroceramica es
imperativo desconectar el aparato de la red eléctrica y avisar al
servicio posventa.

Las reparaciones soélo pueden ser realizadas por personal
especializado. En ningun caso abra el aparato usted mismo.
ADVERTENCIA: Si la superficie estd agrietada, apagar el
aparato para evitar la posibilidad de descargas eléctricas.

Otras precauciones

Asegurese siempre de que el recipiente de coccién esté
centrado en la zona de coccién. El fondo de la cacerola debe
cubrir, tanto como sea posible, la zona de coccion.

Para usuarios que lleven un marcapasos, el campo magnético
puede influir en su funcionamiento. Le recomendamos se
asesore con el proveedor o el médico.

No utilice recipientes de material sintético o de aluminio: podrian
fundirse sobre los fogones aun calientes.

El deshecho de este aparato requiere un procedimiento
especial. Consulte con su administracion local sobre las
posibilidades de reciclaje.

No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de
coccion. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa
extintora u otro medio similar.

EL USO DE OLLAS INADECUADAS O DE UN CRISTAL
ADAPTADOR PARA INDUCCION ORIGINA LA A
CONCLUSION PREMATURA DE LA GARANTIA.
EL FABRICANTE NO ASUME NINGUNA
RESPONSABILIDAD POR DANOS QUE PUEDAN
PRODUCIRSE EN LA PLACA DE COCINA O EN SU
ENTORNO.
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DESCRIPCION DEL APARATO

Caracteristicas técnicas

Modelo P13200 PI3300 PI3500 / PI3800
Potencia total 7400 W 7400W 11100 W
Consumo energético para placas ECpo** | 188 Wh/kg 188 Wh/kg 187.2 Wh/kg
Fogon 220 x 180 mm | 220 x 180 mm | 220 x 180 mm
Didmetro minimo @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Potencia nominal * 2100 W 2100 W 2100 W
Potencia de refuerzo * 2600 W 2600 W 2600 W

Doble Potencia de refuerzo * 3700 W 3700 W 3700 W
Utensilios de cocina ** @150 mm (x1) | D 150 mm (x1) | & 150 mm (2x)
Consumo energético ECey*™* 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg
Utensilios de cocina ** @180 mm (x2) | D 180 mm (x2) | & 180 mm (x2)
Consumo energético ECgy** 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg
Utensilios de cocina ** @210 mm (x1) [ D210 mm (x1) | F 210 mm (x2)
Consumo energético ECey** 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg

* la potencia puede variar en funcion de las dimensiones y de los materiales de las cacerolas.
** calculado segin método de medida (EN 60350-2)

P13200 P13300 P13500 / PI3800
J EXT. 3 MiN. g MAX. 3 MiN. g MAX. 3 MiN. g MAX.
0220x180 mm | toomm | BEERTAT | doomm | FGRTAT | womm | B
0220x360mm | tasmm | DZRSS0AM | jggpy | DZGGIAM | gy | D200 mm
0440x360mm | soomm | D080 | ggopy | Cg080mM | gy | O g0 mm
O 660 x 360 mm O 660x360 mm
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Panel de control de la campana

Pando

Indicador
de potencia

Tecla | » (O ¥ «—|_Tecla
Timer [ - ] . . . Timer [ +]

Tecla automatico

Tecla iluminacion

Tecla
Marcha/Parada

UTILIZACION DEL APARATO

Indicaciones

Indicacion Designacion Funcién

0 Cero Zona de coccién activada

1...9 Nivel de potencia Eleccién nivel de coccion

u Deteccion de cacerola Falta recipiente o es inadecuado

A Acelerador de calor Coccién automatica

E Mensaje de error Fallo electronico

H Calor residual La zona de coccion aun caliente

P Booster Activada la potencia Booster

o Doble Booster Activada la potencia Doble Booster

U Mantener caliente La placa mantiene el recipiente a
temperatura constante de42; 70; 94°C

Il Stop&Go La pausa esta activada

I Bridge 2 zonas de coccién se combinan

Ventilacién

El ventilador de enfriamiento tiene un funcionamiento totalmente automatico. Se pone en marcha
a velocidad baja a partir del momento en que el calor desprendido por el sistema electrénico
sobrepasa un cierto umbral. La ventilacidén activa su velocidad mas alta cuando la placa de
coccion se usa de forma intensiva. El ventilador reduce su velocidad y se para automaticamente
cuando el circuito electrénico esta suficientemente frio.

11
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PUESTA EN MARCHA Y USO DEL APARATO

Antes de la primera utilizacion

Limpie el aparato con un trapo humedo y séquelo. No utilice detergente ya que podria provocar
una coloracién azulada en las superficies vitrificadas.

Principio de la induccioén

Debajo de cada placa de coccion hay una bobina de induccion. Cuando ésta esta conectada,
produce un campo electromagnético variable el cual produce a su vez corrientes inducidas en el
fondo ferromagnético del recipiente. De ello resulta un calentamiento del recipiente colocado
sobre la zona de calentamiento.

Como es ldgico, el recipiente debe ser adecuado:

» Se recomiendan todos los recipientes metalicos ferro-magnéticos (a verificar
eventualmente con un pequeno iman) tales como: cazuelas de fundicién, sartenes de
hierro negro, cacerolas metéalicas esmaltadas, en acero inoxidable con base ferro-
magnética...

» Quedan excluidos los recipientes de cobre, inoxidable, aluminio, cristal, madera, ceramica,
gres, barro cocido, inoxidable no ferro-magnético...

La zona de coccidn por induccion tiene automaticamente en cuenta el tamaro del recipiente
utilizado. Con un diametro demasiado pequeno, el recipiente no funciona. Este diametro varia en
funcién del diametro de la zona de coccion.

Cuando el recipiente no es adecuado para la placa de coccion, queda encendido el simbolo (U).
Teclas tactiles

Su aparato esta provisto de teclas tactiles que permiten controlar las distintas funciones. Un
pequeno roce con la tecla activa su funcionamiento. Esta activacion queda confirmada por un
piloto, un indicador y/o por una sefal sonora.

No toque una tecla mas de una vez.

Zona de seleccion de potencia “SLIDER” y ajuste de minutero

Para la seleccion de potencia con el slider deslizar el dedo sobre la zona “SLIDER”.
Se beneficia de un acceso directo apoyando el dedo directamente en el nivel deseado.

Zona de seleccion de potencia “SLIDER*"y
ajuste de minutero

“SLIDER* Acceso directo
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Puesta en marcha

» Conectar / Apagar la placa de coccidn:

Accion Zona de mandos Indicador
Conectar pulsar [ ©] [ 0] parpadear
Apagar pulsar [ © ] ninguno o [ H ]
» Conectar / Apagar una zona de calentamiento:

Accidn Zona de mandos Indicador
Aumentar la potencia Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [1]a[P]
Desconectar Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE

hasta 0 [0]o[H]

Si no se realiza ningun ajuste en el plazo de 20 segundos, el sistema vuelve a la posicion de
espera.

Deteccidn del recipiente
La deteccidn del recipiente asegura una seguridad perfecta. La induccién no funciona:

 Cuando no hay recipiente sobre la zona de coccion o cuando este recipiente no es
adecuado para la induccion. En este caso es imposible aumentar la potencia y aparece el
simbolo [ U ] en el indicador. La [ U ] desaparece cuando se coloca una cacerola en la
zona de coccion.

« Sien el curso de la coccién se retira el recipiente de la zona de coccién, el funcionamiento
se interrumpe. Aparece el simbolo [ U ] en el indicador. La [ U ] desaparece cuando se
coloca de nuevo el recipiente en la zona de coccidn. La coccidén se reemprende en el nivel
de potencia seleccionado anteriormente.

Después la utilizacion de la placa, es necesario apagar la zona de coccion. No dejan activa la
deteccion de la cacerola.

Indicador de calor residual

Después de apagar las zonas de coccion o de apagar por completo la placa, las zonas de coccidn
estan aun calientes lo que se indica con el simbolo [ H ]

El simbolo [ H ] se apaga cuando las zonas de coccion se pueden tocar sin peligro.

Mientras los testigos de calor residual estén encendidos, no toque las zonas de coccidon ni ponga
encima ningun objeto sensible al calor jPeligro de quemadura y de incendio!

Funcion Power

Todas las zonas estan provistas de una funcién power y una funcién de potencia doble, esto es,
de una amplificacion de potencia. La funcién power se visualiza con [ P ]. La funcién super power
se visualiza parpadeando [+ 1i]con[P].

Si estan conectadas, dichas zonas de coccion trabajan durante 10 minutos. Esa alta potencia esta
concebida p. ej. para que pueda calentar rapidamente grandes cantidades de agua, como para
cocer agua de fideos.

» Conectar/ desconectar power:

Accionamiento Panel de control Indicacion
Conectar power Deslizarse por la guia deslizante hasta el final
o presionar al final [P]

Desconectar power Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [9]1a[0]

13
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» Conectar/ desconectar super power:

Accionamiento Panel de control Indicacion
Conectar power Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [P]

hasta el final

o presionar al final -
Conectar super power Presionar al final [+1 11 parpadea

] con[P]

Desconectar super power Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [P]a[0]
Desconectar power Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [9]a[0]

» Gestidn de la energia:

La placa se divide en 3 grupos separados de zonas de calentamiento, cada juego tiene una
potencia maxima.

A B A B C

B A B A C

Si los niveles de potencia seleccionados para ambas zonas superan la cantidad maxima
disponible de la energia, la funcion de administracién de energia reducird automaticamente la
potencia de una de estas zonas. El display de esta zona primero parpadea y después el nivel se
reduce automaticamente a la posicion adecuada mas alta que permita la placa.

Zona de potencia seleccionada La otra zona de potencia: (P. ejemplo: power level 9)
[ P]is en el display [9]sereduce a[ 8]y parpadea

Es posible activar la funcién Power (o doble Power) en diferentes zonas a la vez, para ello es
necesario el uso de las zonas de una manera discriminada (A-B, A-C, B-C 6 A-B-C).

Funcion Temporizador

Con el reloj programador integrado, en las cuatro zonas de coccidn puede ajustarse una duracién
de 1 a 999 minutos. Cada zona de coccidn puede tener un ajuste distinto.

« Conexion o cambio de la duracion:

Accionamiento Panel de control Indicacién

Seleccionar potencia Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [1]a[P]

Seleccionar reloj programador  Presionar al mismo tiempo Se enciende el
[+]y][-]en el reloj programador indicador de la
hasta que se alcance zona de coccion
la zona de coccidén deseada seleccionada

Reducir tiempo Presionar [ - ] en el reloj programador [60]...

Prolongar tiempo Presionar [ + ] en el reloj programador Aumenta el tiempo

en min.

El parpadeo desaparece al cabo de unos segundos. El intervalo se activa y comienza la secuencia
de tiempo.
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» Desconectar reloj programador

Accionamiento Panel de control

Seleccionar reloj programador  Presionar al mismo tiempo [ +]y [ -]
hasta que se alcance
la zona de coccidén deseada

Desconectar reloj programador Presionar [ - ] hasta [ 000 ]

Si funcionan varios relojes programadores, repita el proceso.

» Reloj programador (simbolo reloj de arena):

Indicacion

Se enciende el
indicador de la
zona de coccion
seleccionada

[ 000 ]

El reloj programador funciona independientemente de las zonas de coccidn, y se desconecta cuando
una zona de coccion esta funcionando. La secuencia se ejecuta aunque la placa de cocina esté

desconectada.

Accionamiento Panel de control

Conectar la cubeta de coccion  Presionar [ © ]

Seleccionar el reloj programador Presionar al mismo tiempo [+ ]y [ -]
en el reloj programador

Presionar [ - ] en el reloj programador
Presionar [ + ] en el reloj programador

Reducir tiempo
Prolongar tiempo

Indicacion

[0]
[ 000 ]

[60]...
Aumenta el tiempo
en min.

El parpadeo desaparece al cabo de unos segundos. El intervalo se activa y comienza la secuencia

de tiempo.

« Desconexion automatica:

Una vez transcurrido el tiempo de cocciéon programado se muestra [ 00 ] parpadeando y suena

una senal acustica.

Para desconectar la sefal acustica y el parpadeo, sélo tiene que accionar latecla[-]o[ +].

Programacion de la coccidon automatica

Todas las zonas de coccién estan provistas de un sistema automatico de coccion. Si el sistema
automatico de coccidn esta activado, la zona de coccidn calienta automaticamente con maxima
potencia y retorna después a la siguiente etapa de coccién que haya seleccionado. El tiempo de

coccién depende de la siguiente etapa de coccion que haya seleccionado.

« Activacion del sistema automatico de coccion:

Panel de control
Deslizarse por la GUIA
DESLIZANTE

hasta[ 7 ] y permanecer 3s.

Accionamiento
Seleccionar potencia

(p- €] « 7 »)
« Desconexion del sistema automatico de coccion:

Panel de control ]
Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE

Accionamiento
Seleccionar potencia
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Funcién Stop&Go

Esta funcién defiene todas las zonas de coccién activadas y permite reiniciarlas con la misma
configuracion.

» Conectar / apagar a funcién pausa

Accidn Panel de control Indicacion
Activar pausa pulsar [ @ ] durante 2s [1]
Detener pausa pulsar [ @ ] durante 2s Piloto pausa
parpadear
pulsar una otro tecla o piloto pausa
apagado

Memorizacion de funciones

Después de apagar la placa (0/1), es posible recordar los ultimos ajustes.
» Cocinar en todas las zonas de coccion (Potencia).
* Minutos y segundos de coccion programados en el minutero.
» Funcién de coccion automatica.
El procedimiento para recuperar la configuracion precedente es el siguiente:
« Pulselatecla] @ 1.

» A continuacién, pulse la tecla [ 0 ] durante 6 segundos.
La configuracién precedente queda activada.

Funcion “Mantener caliente”

Estas funciones mantienen calientes las comidas a 42, 70 6 94°C.
Estas funciones deben evitar reboses y quemados.

» Conectar y desconectar:

Accionamiento Panel de control Indicacion
Funcién de retencién de calor a 42°C  Presionar [ ¥ ] una vez [U]y[ ]
Funcién de retencién de calor a 72°C  Presionar [ ¥ | dos veces [Ulyl 2 ]
Funcion de retencion de calor a 94°C  Presionar [ ¥ ] tres veces [Uly[¥]

Desconectar Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [0]a[9]
o presionar [ & ] hasta [0 ] [0]
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Funcién Puente y puente automatico

Esta funcidén permite el uso de 2 zonas de induccién al mismo tiempo controladas por un Unico
mando convirtiéndola en una sola y gran zona de coccion.

Accidn Panel de control Indicacion
Active la placa Presione en el display [ © ] [0]
Active el puente Presionar simultaneamente sobre

[Mantener caliente]

de las dos zonas de coccién [0]y[N]

o

sitUe el gran recipiente de coccion [ﬂ ] parpadea

y presione sobre el 2 “SLIDER” [N
Aumentar temperatura Muévase sobre el “SLIDER*

Que le ird indicando la potencia [1]t0[9]
Parar el puente Presionar simultaneamente sobre

[Mantener caliente ]

de las dos zonas de coccidn [0]

Funcion Grill

Esta funcién permite el uso éptimo de su sartén/ plancha/ grill rectangular, combinando dos zonas
de induccién con puente y usarlas con la potencia adecuada.

Accidn Panel de control Indicacion
Active la placa Presione en el display [ © ] [0]

Situe la sartén grill sobre las

2 zonas de uso [n | parpadea
Activar la funcién Grill Presionar simultaneamente sobre _

« SLIDER » de las 2 zonas [ 2]
Aumentar potencia de Giill Deslice el dedo sobre el “SLIDER®

Que le indicara la potencia Nivel de potencia sobre

el slider

Parar la coccién Girill Presionar simultaneamente sobre

« SLIDER » de las 2 zonas [0]

Bloqueo de la zona de mandos

Para evitar una modificacion del ajuste de las zonas de coccidn, p. €j. en la limpieza del cristal, es
posible bloquear las teclas de control (excepto la tecla [ © ]).

» Activar bloqueo:

Accionamiento Panel de control Indicacion
Conectar bloqueo Presionar [ ‘%' ] durante 6s Piloto encendido
Desconectar bloqueo Presionar [ %/ ] durante 6s Piloto apagado
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Activacion de la campana

» Activacion / desactivacion de la campana:

Accidn Panel de control Pantalla
Para activar pulsar tecla[ @] on/off luz activada
Para desactivar pulsar tecla[ @] on/off luz desactivada

Modo automatico

» Activacion / desactivacion del modo automatico:

Accidn Panel de control Pantalla
Para activar pulsar tecla [ ©@ | luz automatica on
Para desactivar pulsar tecla [ @ ] luz automatica off

Modo manual

La campana tiene 4 niveles de potencia, de 1 (potencia minima de ventilacién) a Int (potencia
maxima de ventilacion)

« Activacion / desactivacion del modo manual:

Accion Panel de control Pantalla
Para activar pulsar tecla [ @] on/off luz on
Aumentar potencia pulsar tecla [ + ] [1]a[lInt]
Disminuir potencia pulsar tecla [ - ] [Int]a[1]

Funcion iluminacion

» Activacion / desactivacion de la funcién iluminacion:

Accion Panel de control Pantalla

Para activar pulsar tecla [ & ] iluminacion on
Para desactivar pulsar tecla [ &/ ] iluminacién off
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CONSEJOS DE COCCION

Calidad de las cacerolas
Materiales adecuados: acero, acero esmaltado, fundicién, inoxidable con fondo ferro-magnético,

aluminio con fondo ferro-magnético

Materiales no adecuados: aluminio e inoxidable con fondo no ferro-magnético, cobre, latén,
vidrio, ceramica, porcelana

Base ferromagnética Base aluminio Anillo ferromagnético

-
-
-
-

Demasiada distancia Base mas pequena Elemento ferromagnético
Elemento ferromagnético que la olla no paralelo al inductor
[ . RS -
—— (! |

TR

ez

@120
Los fabricantes especifican si sus productos son compatibles con la induccién.

Para verificar si las cacerolas son compatibles:
« Ponga un poco de agua en una cacerola colocada sobre una zona de coccién por
induccién regulada a nivel [ 9 ]. Este agua debe calentarse en algunos segundos.
» Ponga un iman sobre el fondo externo de la cacerola; debe quedarse pegado.

NOTA: El sobrecalentamiento de una olla vacia con un fondo curvado o con logotipo o un hueco
estampado en el centro, podria dafar el inductor. ]
{ATENCION!

/ El uso de recipientes \

inadecuados puede
provocar mal funcionamiento
o averia en el aparato,
que no estarian cubiertos
por la garantia del fabricante

N _

SONIDOS DURANTE EL USO:

* Ruidos durante la coccion. Algunos utensilios de cocina, dependiendo de la calidad de la base
ferritica del recipiente, pueden ser de mayor intensidad si la composicion de dicha base es pobre
0 mala.

» Se escuchaun leve sonido de "click click". Este sonido es normal. Es un indicador
de seguridad de deteccion de presencia del recipiente sobre el inductor. Se acciona
automaticamente al encender la placa y durante la coccién.

* Se escucha un leve zumbido. Es un sonido normal que proviene de la transmision de enrgia del
inductor a la base del recipiente (ondas electromagnéticas)
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Dimension de las cacerolas y tipos de material.

Las zonas de coccion se adaptan automaticamente a la dimension del fondo de la cacerola, hasta
un cierto limite. Por ello, el fondo de esta cacerola debe tener un diametro minimo en funcién del
diametro de la zona de coccion correspondiente.

Para obtener el maximo rendimiento de la placa de coccién, coloque la cacerola bien centrada en
la zona de coccidn.

iAtencion! con ciertos recipientes de materiales especiales como hierro fundido, por ejemplo
planchas grill, tienen propiedad de baja disipacién de temperatura, acumulan mucho calor que es
conducido por contacto directo del recipiente al vidrio ceramico provocando un
sobrecalentamiento en el interior del aparato, ello podria provocar danos con lo que se aconseja
en este tipo de recipientes no usar potencias muy elevadas y usar rangos medios. Este modelo
dispone de una funcidon especial “GRILL” para este tipo de recipientes que regula
automaticamente la temperatura para obtener el mejor rendimiento y proteger el aparato,
ver instrucciones de uso en pag. 14. En este tipo de recipientes no usar nunca la funcién
Puente.

Ejemplos de ajuste de las potencias de coccidén

(los siguientes valores son indicativos)

1az2 Hacer fundir Salsas, mantequilla, chocolate, gelatina
Recalentar Platos precocinados
2a3 Inflar Arroz, puddings y platos cocinados
Descongelar Legumbres, pescados, productos congelados
3a4 Vapor Legumbres, pescados, carne
4ab Agua Patatas hervidas, sopas, pastas
Legumbres frescas
6a’7 Cocer a fuego suave Carnes, higado, huevos, salchichas
Goulasch, filetes rellenos, callos
7a8 Cocer, Freir Patatas, bunuelos, tortas
9 Freir, llevar a ebullicion Filetes, tortillas, agua
1 Freir, Llevar a ebullicién cantidades importantes de
Py Llevar a ebullicién a
gua

CONSERVACION Y LIMPIEZA

Es necesario apagar completamente el aparato para limpiarlo.
Deje enfriar el aparato, ya que hay riesgo de quemaduras.
» Limpie los restos de coccidén con agua a la que haya afadido un producto lavavajillas o un
producto comercial aconsejado para vitroceramica.
» No utilice productos de limpieza abrasivos que podrian danar el aparato.
» Seque el aparato con un trapo limpio.
» Retire inmediatamente el azdcar o materiales que contengan azucar.
» No utilice en ningun caso aparatos "a vapor" o "a presion".
* No utilice objetos que comporten riesgo de rayar la vitroceramica (como estropajos
abrasivos o puntas de cuchillo...).
» Asegurarse de que la base de los recipientes de cocinado estan limpios y en buen estado
antes de usarlos, ya que podria danar la superficie del aparato.
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QUE HACER EN CASO DE PROBLEMA

La placa de coccion o las zonas de coccion no se encienden:

* La placa esta mal conectada a la red eléctrica
» Elfusible de proteccion ha saltado
» Verifique que no esté activado el bloqueo
» Las teclas tactiles estan cubiertas de agua o de grasa
* Hay un objeto encima de las teclas tactiles
El simbolo [ U ] se enciende:
* No hay cacerola en la zona de coccion
» Elrecipiente utilizado no es compatible con la induccion
» El diametro del fondo de la cacerola es demasiado pequefio respecto a la zona de coccion
El simbolo [ E ] se enciende:
» Hay un fallo en el sistema electrénico
» Desconecte y vuelva a conectar el aparato
Una de las zonas o el conjunto de la placa de coccidn se desconecta:
* Ha saltado la desconexién de seguridad
« Esta se acciona en caso que haya olvidado de apagar una de las zonas de calentamiento
» Se conecta igualmente cuando una o varias teclas tactiles estan tapadas
« Una de las cacerolas esta vacia y su fondo se ha sobrecalentado
» La placa dispone igualmente de un dispositivo de reduccion automatica del nivel de
potencia y de corte automatico en caso de sobrecalentamiento
La ventilaciéon continua funcionando después de parar la placa:
» Esto no es un fallo, el ventilador continta protegiendo la electronica del aparato
» La ventilacién se parara automaticamente
El mando de coccién automatica nho se conecta:
* La zona de coccién esta aun caliente [ H ]
» Esta conectado el nivel maximo de coccion [ 9 ]
« El nivel de coccion se ha conectado con la tecla [ - ]
El panel de control indica [ U ]:
» Referirse al capitulo “Mantener caliente”
El panel de control indica [ Il ]:

» Referirse al capitulo “Pausa”

El simbolo[ 1o ][ Er03]aparece en la pantalla:

» + Un objeto o liquido cubre las teclas de control. El simbolo desaparece cuando la llave de
libertad o limpiar

El simbolo [ E2 ] aparece en la pantalla:

» La placa se ha sobrecalentado, deje que se enfrie y vuelva a ponerla en marcha.
El simbolo [ E8 ] aparece en la pantalla:

» Entrada de aire al ventilador obstruida, Libérela.
El simbolo [ U400 ] aparece en la pantalla:

» El aparato estd mal conectado a la red. Compruebe la conexién y vuelva a poner en
marcha la placa.
Se escucha un leve sonido de "click click" al poner un recipiente sobre un fogén:

» Este sonido es normal. Es un indicador de seguridad de deteccidon de presencia del
recipiente sobre el inductor. Se acciona automaticamente al encender la placa y durante la
coccion.
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El simbolo [ Er47 ] aparece en la pantalla:

» El aparato esta mal conectado a la red. Compruebe la conexién y vuelva a poner en
marcha la placa.

Si uno de los simbolos anteriores persiste, lame al servicio técnico.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

El simbolo en el producto o en su embalaje indica que este producto no se
puede tratar como desperdicios normales del hogar. Este producto se debe
entregar al punto de recoleccién de equipos eléctricos y electronicos para
reciclaje. Al asegurarse de que este producto se deseche correctamente, usted
ayudard a evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y
la salud publica, lo cual podria ocurrir si este producto no se manipula de forma
adecuada. Para obtener informacion mas detallada sobre el reciclaje de este
producto, péngase en contacto con la administracién de su ciudad, con su
servicio de desechos del hogar o con la tienda donde compro el producto. Este
electrodoméstico esta marcado conforme a la directiva Europea 2012/19/EU
sobre los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE Y TRATAMIENTO DEL RESIDUO

ELIMINACION DEL EMBALAJE. El embalaje esta marcado con el Punto Verde.

En su compromiso con la proteccién del Medio Ambiente y en cumplimiento con lo dispuesto en la
Directiva Europea 94/62/EC relativa a los envases y residuos de envases y la derivada Ley 22/2011 de
Residuos y Suelos Contaminados, Pando encomienda a entidades de economia social un Sistema Integrado
de Gestion, encargado de la recogida periddica en el domicilio del consumidor o en sus proximidades de
envases usados y residuos de envases para su posterior tratamiento.

Para eliminar todos los materiales de embalaje tales como el carton, el poliuretano expandido y las peliculas,
utilice los contenedores adecuados.
De este modo se garantiza el correcto tratamiento y la reutilizacion de los materiales de embalaje.
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INSTRUCCIONES DE INSTALACION

El montaje es competencia exclusiva de especialistas.
El usuario esta obligado a respetar la legislacién y las normas en vigor en su pais de residencia.

Colocacion de la junta de estanqueidad

La junta adhesiva suministrada con el aparato permite evitar cualquier filtracion en el mueble.
Su colocacion debe efectuarse con gran cuidado segun el croquis adjunto.

2

Pegar la junta (2) sobre el reborde de la placa,
a 2 mm del borde exterior, después de haber
quitado la lamina de proteccion (3).

Encaje:

La placa esta dotada con dos ventiladores situados en la parte inferior. Por ello se deben
respetar las distancias para la circulacion del aire de ventilacion.

La distancia entre la placa de coccién y la pared debe ser de 50 mm. como minimo.

La distancia minima de ventilacion entre la base de la parte inferior la placa (circuiteria) y
la parte superior de un horno ventilado o un cajon, ha de ser de 20mm. Si el horno
no es de ventilacion forzada, la distancia de separacion debera ser mayor y seguir los
consejos del fabricante del horno.

La placa de coccion es un aparato perteneciente a la clase de proteccion "Y". Cuando se
empotre, en la parte posterior y en uno de los lados puede haber una pared o un armario
alto. Pero en el otro lado no debe haber ningiin mueble ni aparato que sea mas alto
que la superficie de coccion

Las placas y revestimientos de las superficies de trabajo deben ser de materiales
resistentes al calor (100°C)

Las juntas de los bordes de la pared deben ser termo-resistentes

Los materiales de las superficies de trabajo pueden hincharse en contacto con la humedad.
Para los cantos del corte, aplique un barniz o una cola especial.

No instale la placa encima de un horno sin ventilacién ni de un lavavajillas

Asegure un_espacio de 20 mm entre el fondo de la caja del aparato y la pared para
asegurar una buena circulacién de aire para la refrigeracion de la electrénica

Si hay un cajon debajo de la superficie de coccidn, evite guardar en él objetos inflamables
(por ejemplo: sprays) oque no resistan el calor. PRECAUCION con objetos pequefios o
papeles, pues al ser absorvidos, podrian estropear el ventilador o perjudicar la ventilacion.
Tener precaucién con colocar utensilios metélicos como recipientes de cocinado o
cubiertos, ya que pueden calentarse en exceso y contribuir a aumentar la temperatura de
la zona y producir quemaduras.

La distancia de seguridad entre la placa de coccidén y la campana de aspiracion situada
encima debe respetar las indicaciones del fabricante de la campana. En caso de falta de
instrucciones, respete una distancia minima de 760 mm.

El cable de conexién no debe estar sometido, después de la colocacién, a ninguna tension
mecanica, como la causada por un cajéon

ADVERTENCIA: Use sélo protectores de las placas fabricados por el fabricante del
electrodoméstico de coccidén o en su defecto los que el mismo indique en su manual de
uso y que sean compatibles con los protectores incorporados en el aparato
electrodoméstico. El uso de protecciones inadecuadas puede causar accidentes.
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Encaje:
> 50mm > 50mm
/ : ATENCION! \
Una instalacion
smm* |- C inadecuada y no respetar
_ > 20mm <« \ > 45mm las ventilaciones puede
— provocar mal

funcionamiento o averia

L T en el aparato que no
[ ] estarian cubiertos por la

> 20mm

Ventilacion
optima

/

\garantia del fabricante./

* Espacio de ventilaciéon delantera

recomendada, con esta evitamos
exceso de temperatura en encimera,
mobiliario y utiles que puedan
situarse bajo la placa.

» La abertura en la superficie de trabajo sera, segun el modelo, de:

Modelo Tamanfo de corte
PI13200 560 x 490 mm
PI3300 560 x 490 mm
PI13500 / P13800 750 x 490 mm
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CONEXION ELECTRICA

La instalacién de este aparato y su conexion a la red eléctrica sélo deben confiarse a un
electricista que esté al dia de las prescripciones reglamentarias.

» La proteccion contra las piezas bajo tensiéon eléctrica debe asegurarse después del
montaje.

» Los datos necesarios para la conexidn se encuentran en la placa de caracteristicas y en la
placa de conexion situadas debajo del aparato.

» Este aparato debe poderse aislar del sector por medio de un dispositivo de seccionamiento
omnipolar. Cuando esté abierto (desconectado) debe asegurarse una separacion de 3 mm.

» El circuito eléctrico debe estar separado de la red por dispositivos adecuados, por ejemplo
disyuntores, fusibles, interruptores diferenciales y contactores.

» Si el aparato no esta provisto de una fiche accesible, otros medios de desconexidn deben
incorporarse a la instalacion fija segun las reglamentaciones de la instalacion.

» El cable de alimentaciéon debe colocarse de manera que no toca las partes calientes de la
placa de coccién.

Atencion!

Este aparato esta disefnado sélo para una alimentacion de 230 V~ 50/60 Hz

Conecte siempre la toma de tierra de proteccién.

Siga el esquema de conexion.

La caja de conexién se encuentra debajo de la placa de coccién. Para abrir la tapa, utilice un
destornillador medio. Coléquelo en las 2 ranuras situadas en la parte anterior de las 2 flechas.

CONEXION EL APARATO PI3200 - PI3300

‘. Diametro Calibre de
Red conexion del cable Cable proteccion
N 2 HO5VV-F .
230 V~ 50/60 Hz 1 fase +N 3x25mm HO5RR - F 25 A
. 2| HO5VV-F .
400 V~ 50/60Hz 2fases+N | 4x1,5mm HO5RR-F 16 A

* calculado con el coeficiente de simultaneidad segin la norma EN 60 335-2-6

Para los distintos tipos de conexiones, utilice los puentes de bronce que encontrara en la caja

situada al lado del terminal. v —
er esquema conexion

en etiqueta aparato.

Monofase 230V~1P+N

Coloque el 1r puente entre el terminal 1 y el 2, el 2° entre el 4
y el 5.Conecte la tierra al terminal “earth” (Amarillo/Verde),

el neutral N al terminal 4 0 5 (Azul y Gris), la

Fase L a uno de los terminales 1 0 2 (Marr6n y Negro).

Bifase 400V~2P+N

Coloque un puente entre el terminal 4 y el 5.

Conecte la tierra al terminal “earth” (Amarillo/Verde),

el neutral N al terminal 4 0 5 (Azul y Gris), laFase L1

al terminal 1 (Marrén) y la Fase L2 al terminal 2 (Negro).
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CONEXION EL APARATO PI3500 / PI3800:

Red conexion 3;??:;:2 Cable Calibre de proteccion
230 V~ 50/60 Hz | 1fase+N | 3xamm? | O9VY-T 40A*
400 V~ 50/60Hz | 2fases+N |4x25mm? | HOIYY-T 25 A"
400 V~ 50/60Hz | 3fases+N |5x15mm?| [ 00 ¥V T 16A*

* calculado con el coeficiente de simultaneidad segun la norma EN 60 335-2-6

Configuraciones: Para los distintos tipos de conexiones, utilice los puentes de bronce que
encontrara en la caja situada al lado del terminal.

Monofase 230V~1P+N

Coloque el 1r puente entre el terminal 1 y el 2y entre el 2y el 3, el 22 entre el 4 y el 5.
Conecte la tierra al terminal “earth”, el neutral N al terminal 4 o 5, la Fase L a uno de los
terminales 1, 2 0 3.

Bifase 400V~2P+N

Coloque el 1r puente entre el terminal 1 y el 2, el 2% entre el 4 y el 5.
Conecte la tierra al terminal “earth”, el neutral N al terminal 4 o0 5, la Fase L1 al terminal 102y la
Fase L2 al terminal 3.

Trifase 400V~3P+N

Cologue un puente entre el terminal 4 y el 5.
Conecte la tierra al terminal “earth”, el neutral N al terminal 4 o 5, la Fase L1 al terminal 1 y la
Fase L2 al terminal 2 y la Fase L3 al terminal 3.

iPrecaucion! Asegurese de conectar los cables y los puentes correctamente y de apretar
los tornillos de modo adecuado

No somos responsables de ningun incidente debido a una conexidn
incorrecta o que pudiere ocurrir a causa del uso de un aparato no
conectado a tierra o equipado con una tierra defectuosa.
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PANDO - SERVICIO POST-VENTA (SAT) Y GARANTIA

INOXPAN S.L. E-MAIL: divisiontechica@pando.es
TELF. 902 41 55 10 / FAX: 93 757 96 53 WEB: http://www.pando.es/asistencia-tecnica/

Para solicitar asistencia técnica, dentro o fuera de garantia, puede llamar al teléfono arriba indicado, o a
través del fax o e- mail. Se informa que las intervenciones se cubriran en garantia inicamente cuando sea un
defecto del producto.

CERTIFICADO GARANTIA:

INOXPAN, S.L., como fabricante de este aparato, garantiza el mismo por el plazo de tres afios a partir de la
fecha de compra, contra todo defecto de fabricacion que afecte a su buen funcionamiento. Para uso de dicha
garantia es imprescindible presentar la factura de compra.

Durante dicho periodo, la Empresa se compromete a reponer o reparar gratuitamente cualquier pieza
defectuosa debida a vicio o defecto de fabricacion del aparato, hasta conseguir su funcionamiento correcto,
asi como la mano de obra necesaria y gastos ocasionados como consecuencia de tal reparaciéon o
reposicion.

No estara cubierto por la garantia, debiéndose hacer cargo en estos casos el usuario de las costas de los
materiales, mano de obra y desplazamiento del servicio técnico, los siguientes puntos:

- Si la instalacion de la placa de induccion no ha sido efectuado por un Profesional Especialista
Autorizado, Electricista Cualificado, o personal de Servicio Técnico Oficial Pando, que cumplan los
requisitos de los estandares de seguridad y normativa de potencia eléctrica.

- Averias o desperfectos producidos por transportes o intervencion de personal ajeno a esta empresa no
autorizado.

- Problemas derivados por una inadecuada instalacion de la placa induccion, revisiones de instalacion o
funcionamiento y limpiezas.

- Manipulacion indebida del cableado y conexiones del aparato.

- Averias y desperfectos producidos por anomalias externas o variaciones de suministro eléctrico o
desastres naturales como tormentas, rayos, inundaciones, etc.

- Desperfectos estéticos como abolladuras, ralladas, grietas, roturas y manchas en el aparato causados
por instalacion o manipulacion indebida, utilizacion de utensilios y recipientes inadecuados o en mal
estado, o el uso de productos de limpieza no recomendados.

- Cuando el aparato se destine a uso No doméstico, para el que no esta previsto.

- Mal funcionamiento del aparato por incumplimiento de las normas, instrucciones y recomendaciones
indicadas en el manual de usuario e instalacion del aparato.

INOXPAN, S.L., queda expresamente excluida de cualquier responsabilidad sobre eventuales dafios directos
o indirectos a personas o cosas por averias o defectos del aparato producidos por manipulacion indebida del
mismo.

La presente garantia solo sera valida cuando esté debidamente cumplimentada. Ha de constar el modelo,
matricula, el sello del establecimiento o comercio distribuidor, y debe ir acompafada de la factura de compra
donde se indique la fecha de adquisicion.

En todo lo que no esté expresamente establecido en el presente Certificado se estara a lo que dispone la Ley
General par a la Defensa de Consumidores y Usuarios Ley 26/84, de 19 de Julio, asi como la Ley de
Ordenacion Comercio Minorista Ley 7/96, de 13 de Enero.

MODELO

N2 MATRICULA

INSTALADOR ESPECIALISTA AUTORIZADO

FECHA DE COMPRA

SELLO DISTRIBUIDOR
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iIntegralcooking

Em primeiro lugar, queremos agradecer-lhe a confianga depositada na nossa
empresa pela aquisicao de um dos nossos produtos. Estamos certos de que tomou
a decisao mais acertada.

Na Pando, nao SO oferecemos produtos de primeira qualidade, mas ta~mbém
dispomos de uma equipa de profissionais que o atenderao e o ajudarao em
qualquer consulta que se justifique na hora da instalagao e ao funcionamento.

Convidamo-lo a visitar a nossa pagina web (www.pando.es), para nos conhecer
melhor, onde podera ver toda a nossa gama de produtos, com toda a informacao
técnica e comercial.

Nela encontrard uma ampla selecdo de Chaminés Decorativas de parede, de teto,
de ilha e de integracdo. Quatro modos de instalacdo que nos permitem adaptar a
qualquer tipo de cozinha, segundo as necessidades apresentadas.

Também lhe mostramos a nossa colecdo de eletrodomésticos, imprescindiveis em
qualquer cozinha, tais como: a nova colecdo de Fornos e Micro Ondas com
elevadas prestacOes; as Placas de Inducdo e a Gas que o ajudardo a fazer as
melhores receitas; Vinotecas e “caves” de envelhecimento para manter e
conservar 0s seus vinhos nas melhores condicoes; Maquinas de lavar Loica de
integragdo, com tecnologia inovadora.

Tudo isto sob uma Marca com uma larguissima trajetoria com mais de 40 anos no
mercado; que fabrica os seus produtos como um verdadeiro artesdo, espelhando
neles o melhor da sua experiéncia no sentido de satisfazer todas as necessidades
dos nossos clientes.

Esperamos sinceramente que se divirta, experimente e desfrute do conforto e das

possibilidades do que ja é o seu novo aliado na cozinha.
Muito obrigado.

A equipe Pando
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SEGURANCA

Precaucoes antes da utilizacao em cozedura

Retire todas as partes da embalagem.

A instalacdo e a ligacdo eléctrica do aparelho devem ser
confiadas a especialistas autorizados. O fabricante ndo assume
qualquer responsabilidade pelos danos resultantes de um erro
de encaixe ou de ligagao.

O aparelho s6 deve ser utilizado se estiver montado e instalado
num mével e numa bancada homologada e adaptada.

S6 deve ser utilizado para o uso doméstico habitual (preparacao
dos alimentos), com exclusao de qualquer outra utilizacao
domeéstica, comercial ou industrial.

Retire todas as etiquetas e autocolantes do vidro vitroceramica.
Nao transforme nem modifique o aparelho.

A placa de inducao nao deve servir de suporte ou de bancada
de trabalho.

A seguranca sO € assegurada se o aparelho estiver ligado uma
terra de proteccao de acordo com as recomendacoes em vigor.
Para a ligagao a rede eléctrica, nao utilize nenhuma extensao.

O aparelho n&o deve ser utilizado por cima da maquina de lavar
louca ou de um secador de roupa porque os vapores de agua
libertos poderiam deteriorar a electronica.

Este aparelho nao foi concebido para ser operado por um
temporizador externo ou por um sistema de controlo remoto.
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Utilizacao

Desligue sempre os focos depois da utilizacgao.

Vigie constantemente as cozeduras que utilizam gorduras e
6leos porque podem inflamar-se rapidamente.

Tenha cuidado com os riscos de queimaduras durante e depois
da utilizacao do aparelho.

Certifiqgue-se que nenhum cabo eléctrico do aparelho fixo ou
movel esta em contacto com o vidro ou com o tacho quente.

Os objectos magnetizaveis (cartbes de crédito, disquetes
informaticas, calculadoras) ndo devem ficar perto do aparelho
durante o funcionamento.

Nunca ponha nenhum objecto metélico sobre a placa com
excepcao dos recipientes de aquecimento. Em caso de ligacao
por descuido ou de calor residual, este poderia, conforme o
material, aquecer, fundir ou comecar a arder.

Nunca cubra a placa de indugcao com um pano ou com uma
folha de proteccao. Poderia aquecer muito e inflamar-se.

Este aparelho pode ser usado por criangas com 8 ou mais anos
e por pessoas com limitagdes das suas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, desde que sejam supervisionadas ou instruidas
acerca do seu funcionamento seguro e que compreendam o0s
riscos potenciais.

Criancas nao devem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo nao devem ser efetuadas por
criangas sem supervisao.

Objectos metalicos tais como talheres (garfos, facas ou
colheres, por exemplo), nao devem ser colocados na superficie
da placa em funcionamento pois podem aquecer.

31



INOXPAN S.L. Pando

Precaucoes para nao deteriorar o aparelho

Os tachos com bases brutas (ferro fundido ndo esmaltado,...)
ou deteriorados podem danificar a vitroceramica.

A presenca de areia ou de outros materiais abrasivos pode
danificar a vitroceramica.

Evite deixar cair objectos, mesmo pequenos sobre a
vitroceramica.

Nao bata nos bordos do vidro com os tachos.

Certifique-se que a ventilacdo do aparelho se faz segundo as
instrucdes do fabricante.

Nao ponha nem deixe tachos vazios sobre a placa de indugao.
Evite que o acucar, as substancias sintéticas ou folhas de
aluminio toquem nas zonas quentes. Estas substancias podem
ao arrefecerem provocar roturas ou outras modificacbes da
superficie vitroceramica: desligue o aparelho e retire-as
imediatamente da zona de aquecimento ainda quente (cuidado:
risco de queimaduras).

AVISO: Perigo de incéndio: nao coloque objetos na zona de
cozedura.

Nunca ponha recipientes quentes em cima da zona de
comando.

Se uma gaveta estiver situada debaixo do aparelho encastrado,
assegurar uma distancia suficiente (2 cm) entre o conteldo
desta gaveta e a parte inferior da placa de inducado para
assegurar uma boa ventilagao.

Nao ponha objectos inflamaveis (ex. sprays) na gaveta situada
debaixo da placa de inducdao. Os eventuais tabuleiros de
talheres situados na gaveta devem ser num material que resista
ao calor.
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Precaucoes em caso de deficiéncia do aparelho

Se notar um defeito, deve apagar o aparelho e desligar a
corrente de alimentacao eléctrica.

Em caso de racha ou de fissura da vitroceramica, deve-se
desligar imperativamente o aparelho da rede eléctrica e avisar o
servigo pos-venda.

As reparacdes sO devem ser feitas por um pessoal
especializado. Nunca abra vocé mesmo o aparelho.

AVISO : se a superficie da placa se partir, desligue-a
imediatamente de modo a prevenir eventuais choques
eléctricos.

Outras proteccoes

Certifique-se que o recipiente de cozedura estda sempre
centrado na zona de aquecimento. O fundo do tacho deve, na
medida do possivel, cobrir a zona de aquecimento.

Para os utilizadores de um estimulador cardiaco, o campo
magnético poderia influenciar o seu funcionamento.
Recomendamos que se informe junto do revendedor ou de um
médico.

Nao utilize recipientes de material sintético ou de aluminio
porque poderiam fundir sobre focos ainda quentes.

NUNCA tente extinguir um incéndio com agua, em vez disso,
desligue o aparelho e cubra a chama (por ex.) com uma tampa
ou com um cobertor anti-incéndio.

A UTILIZAGAO DE PANELAS DE BAIXA QUALIDADE OU
DE QUALQUER PLACA ADAPTADORA DE INDUGAO |/
PARA UTENSILIOS DE COZINHA NAO MAGNETICOS

RESULTA NUMA QUEBRA DA GARANTIA.
NESTE CASO, O FABRICANTE NAO PODE SER
RESPONSABILIZADO POR QUAISQUER DANOS
CAUSADOS AS PANELAS E/OU AO AMBIENTE.
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DESCRICAO DA PLACA

Caracteristicas Técnicas

Typo P13200 PI3300 P13500 / P13800
Potencia total 7400 W 7400W 11100 W
Consumo energético para placas ECpop** | 188 Wh/kg 188 Wh/kg 187.2 Wh/kg
Zona de aquecimento 220 x 180 mm 220 x 180 mm | 220 x 180 mm
Minimo de detecgéo @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Posicao zona cozinhar* 2100 W 2100 W 2100 W
Reforgo* 2600 W 2600 W 2600 W

Refor¢co Duplo* 3700 W 3700 W 3700 W

Categoria standarizada de cozedura**

Consumo energético ECgy** 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg
Categoria standarizada de cozedura** @180 mm (x2) | D 180 mm (x2) | <J 180 mm (x2)
Consumo energético ECgy** 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg
Categoria standarizada de cozedura** @210 mm (x1) | @210 mm (x1) | <210 mm (x2)
Consumo energético ECgy** 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg

@ 150 mm (x1)

@ 150 mm (x1)

@ 150 mm (2x)

*a poténcia pode variar em funcao das dimensdes e dos materiais dos tachos.

** calcular de acordo com método de medida de desempenho

Pi3200 PI3300 PI13500 / PI13800
@ EXT. @ MiN. O MAX. @ MiN. O MAX. @ MiN. O MAX.
0220x180mm | toomm | OZ%Rmm | onm | DZousmn | gy | D20ue0mm
0220x360 mm | tesmm | DZ0SS0MM [ qggnn [ D200 [ qggny | D20ge
0440x360mm | swomm | OH0CS0mm [ qonm | Opesiinn [ ooy | O g0 nm
0660 x 360 mm O 660x360 mm
Painel de controlo I dicador do Indicador de
ANCi tempo
Indicador potencia Teclas P
Manter quente Ponte | | Temporizador \ cronémetro l
' i S
[N}
11} £ n w 0N o
1)) L H 1 (] X n

AL 0 NERRNRRRRRRRRRR R RN RN AR RN RN A N AR RRRNANE B il

—

—t

—~—

“Cursor” da zona de
seleccao de poténcia
(zona traseira)

1

Tecla manter
quente
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Painel de controlo do exaustor

Indicador
de poténcia

Tecla crondmetro | —» (&) () +— Tecla cronémetro

[-] « 5 [+]

Tecla iluminacéo Tecla automatico

Tecla
Ligar/Desligar

USO DA PLACA

Visor

Visor Designacao Descricao

0 Zero Zona de aquecimento activada.
1...9 Nivel do reforgo Escolha do nivel para cozinhar.

U Sem deteccéo de panela Sem panela ou panela inadequada.
A Acelerador de aquecimento Cozinhar automaético.

E Mensagem de erro Falha electrénica.

H Aquecimento residual Zona de aquecimento esta quente.
P Reforgo Reforgo activado.

T Reforco Duplo Reforco Duplo activado.

U Manter quente Manter automaticamente 42, 70 ou 94°C.
Il Stop&Go A placa esta em pausa.
Ventilacao

O sistema de arrefecimento é completamente automatico. A ventoinha de arrefecimento comeca
a funcionar a uma velocidade muito baixa quando as calorias geradas pelo sistema electrénico
atingem um determinado nivel. A ventilagdo inicia o seu nivel maximo de velocidade quando a
placa € usada de forma intensiva. A ventoinha de arrefecimento reduz a sua velocidade e para
automaticamente quando o circuito electrénico ja arrefeceu o suficiente.

FUNCIONAMENTO E CONTROLO DA PLACA

Antes da primeira utilizacao

Limpe a sua placa com um pano himido, e depois seque-a cuidadosamente. Nao usar detergente
porque este pode provocar uma cor azulada na superficie de vidro.
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Principio da inducao

Existe uma bobina de inducdo debaixo de cada zona de aquecimento. Quando ela estd em
funcionamento, produz um campo electromagnético variavel que gera correntes indutivas na
placa de fundo ferromagnético da panela. O resultado € o aquecimento da panela situada na zona
de aquecimento.

A panela deve ser adaptada:

« Recomendam-se todas as panelas ferromagnéticas (verifigue se o sao, utilizando um
pequeno iman): panelas em ferro fundido e aco, panelas esmaltadas, panelas em aco
inoxidavel com fundos ferromagnéticos...

» Excluem-se: cobre, aco inoxidavel puro, aluminio, vidro, madeira, ceramica, louca em
gres,...

A zona de aquecimento por inducido adapta-se automaticamente ao tamanho da panela. Com um
didmetro demasiado pequeno, a panela nao funciona. Este didmetro varia em fung¢éao do diametro
da zona de aquecimento.

Se a panela nao estiver adaptada a placa de inducéo, o visor indica-lo-a [ U ].
Sensivel ao toque

A sua placa ceramica esta equipada com comandos electrénicos com teclas sensiveis ao toque.
Quando os seus dedos pressionarem a tecla, o comado correspondente é activado. Esta

activacao é validada por uma luz de controlo, uma letra ou um ndmero no visor e/ou um som
“beep”.

Em caso de uso normal, premir apenas uma tecla de cada vez.

“CURSOR” da zona de seleccao de poténcia

Para seleccionar a poténcia com o cursor, deslize o seu dedo na zona do “CURSOR”. Pode ter
acesso directo, se colocar o seu dedo directamente no nivel escolhido.

“CURSOR” da zona de seleccao de
poténcia de definicao

“CURSOR” Acesso
Directo
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Funcionamento
» Ligar/desligar a placa:

Accao Painel de controlo Visor

Ligar premir tecla [ © ] [0]

Desligar premir tecla [ © ] nadaou[H]
» Ligar / desligar a zona de aquecimento:

Accao Painel de controlo Visor

Para ligar deslizar no “CURSOR* [1]a[P]

(ajustar a poténcia) para a direita ou para a esquerda

Para parar deslizar para [ 0 ] no “CURSOR* [O]Jou[H]

Se nada for feito, a parte electronica volta para a posi¢éo de espera apos 20 segundos.

Deteccao de panela

A deteccao de panela garante uma seguranca perfeita. A indu¢ao néo funciona:

» Se nao estiver nenhuma panela na zona de aquecimento, ou se esta panela ndo estiver
adaptada a inducdo. Neste caso, é impossivel aumentar a poténcia e o visor mostra o
simbolo [ U ]. Este simbolo desaparece quando uma panela é colocada na zona de
aquecimento.

» Se a panela for retirada da zona de aquecimento, a operagao para. O visor mostra o
simbolo [ U ]. Este desaparece ao colocar a panela novamente na zona de aquecimento.
A operacao continua no nivel de poténcia definido anteriormente.

Apos utilizacdo, desligar o elemento de aquecimento: n&o deixar a detecgédo de panela [ U ]
activa.

Indicacao de calor residual

Apés desligar uma zona de aquecimento ou apés paragem total da placa, as zonas de
aqguecimento ainda permanecem quentes e o simbolo [ H ] indica isso mesmo no visor.

O simbolo [ H ] desaparece quando as zonas de aquecimento ficarem frias e puderem ser
tocadas sem perigo.

N&o tocar nas zonas de aquecimento e nao colocar em cima delas quaisquer objectos sensiveis
ao calor, enquanto os indicadores de calor residual estiverem ligados. Ha risco de queimaduras
e de incéndio.

Funcao de Reforco e de Reforco Duplo

A funcdo de Reforgo [ P ] e de Duplo Reforco [11 11 ] garante um reforgo da zona de aquecimento
seleccionada.

Quando esta fungéo é activada, as zonas de aquecimento funcionam durante 10 minutos a uma
velocidade ultra rapida.

Isto destina-se a ser usado para aquecer rapidamente grandes quantidades de agua (ex.: para
cozer massa).

» Ligar/Desligar a Poténcia:

Accao Painel de controlo Visor
Ligar o Reforgo Deslizar até ao fim do “CURSOR” [P]
Ou premir directamente no fim
do “CURSOR”

Desligar o Reforco Deslizar no “CURSOR* [9]a[0]
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» Ligar / Desligar a Super Poténcia:

Accao Painel de controlo Visor
Ligar o Reforgo Deslizar até ao fim do “CURSOR” [P]

Ou premir directamente no fim

do “CURSOR” -
Ligar o Reforco Duplo Voltar a premir a tecla [ + ] [+ HieP]
Parar o refor¢o Duplo Deslizar no “CURSOR* [P]a[0]
Desligar o Reforco Deslizar no “CURSOR* [9]a[0]

« Gerir a poténcia:

A placa é dividida em 3 grupos separados de zonas de aguecimento, cada jogo tem uma poténcia
maxima.

AA BB A B CcC

BB AA B A CC

Se os niveis de poténcia selecionados para ambas as zonas exceder a quantidade maxima de
energia disponiveis, a funcdo de gestdo de energia reduz automaticamente o poder dessas
zonas. A exibicdo desta area primeiro pisca e € automaticamente reduzida ao nivel adequado.

Zona de aquecimento seleccionada Outra zona de aquecimento:(ex.: Nivel de reforco 9)
E mostrado [ P ] [9]vaipara[6]ou]8]conforme o tipo de zona

Vocé pode transformar o Fungéao de Reforgo (ou Refor¢co Duplo) em diferentes areas, ao mesmo
tempo, isto requer o uso de zonas de uma forma discriminada (A-B, A-C, B-C ou A-B-C).

Temporizador

O temporizador pode ser usado simultaneamente com todas as zonas de aquecimento, e isto
com definicdes de tempo diferentes (de 1 a 999 minutos) para cada zona de aquecimento.

» Definicao e modificacao do tempo de cozinhar:

Accao Painel de controlo Visor
Seleccionar nivel de poténcia  deslizar no “CURSOR* [1]a[P]
Seleccionar o temporizador Premir simultaneamente tecla Visor do temporizador
[-]e[+]do temporizador até que ligado
0 visor desejado esteja ligado
Diminuir o tempo Premir tecla [ - ] do temporizador [60]ab9,58...
Aumentar o tempo Premir tecla [ + ] do temporizador Aumentar tempo

Apo6s alguns segundos, o visor de [ min ] para de piscar.
O tempo € confirmado e o temporizador liga.
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+ Para parar o tempo de cozinhar:

Accao Painel de controlo Visor

Seleccionar o temporizador Premir simultaneamente tecla Visor do temporizador
tecla[-] e[ + ] do temporizador ligado
até que o visor desejado esteja ligado

Parar o tempo Premir tecla [ - ] do temporizador [ 000 ]

Repetir o processo se estiverem ligados varios temporizadores.

 Funcao temporizador de cozinhar (simbolo de ampulheta):

O temporizador para cozinhar € uma fung¢do independente. Ele para assim que uma zona de
aquecimento comeca a funcionar na Fungdo “Manter quente” (ver abaixo). Quando a placa é
desligada, o temporizador continua até atingir o tempo seleccionado.

Accao Painel de controlo Visor

Ligar a placa premir visor [ © ] [0]

Seleccionar Temporizador Premir simultaneamente [ 000 ] do
tecla[-]e[+] temporizador

Diminuir o tempo Premir a tecla [ - ] do temporizador [60]ab9,58...

Aumentar o tempo Premir a tecla [ + ] do temporizador Aumento de tempo

Apoés alguns segundos, o visor de [ min | para de piscar.
O tempo € confirmado e o temporizador liga.

« Paragem automatica no final do tempo para cozinhar:

Assim que o tempo seleccionado terminar, o visor de tempo pisca [ 000 ] e ouve-se um som.
Para parar esse som e o piscar, premiratecla[-]e[ +].

Cozinhar automatico

Todas as zonas estao equipadas com um dispositivo de cozinhar automatico. A zona de cozinhar

liga-se na poténcia maxima durante um determinado periodo, depois reduz automaticamente a
sua poténcia até atingir o nivel de poténcia previamente seleccionado.

* Ligar:
Accao Painel de controlo Visor
Escolha do nivel de poténcia deslizar no “CURSOR" até [ 7] [ 7] esta a piscar
(por exemplo « 7 ») e ficar 3s com|[A]

» Desligar o cozinhar automatico:

Accao Painel de controlo Visor
Escolha do nivel de poténcia deslizar no “CURSOR* [0]a[9]
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Funcao Stop&Go

Esta fungao para temporariamente toda a actividade da placa, e permite voltar a liga-la com as
mesmas definicoes.

e Ligar/desligar a funcao stop&go:

Accao Painel de controlo Visor
Activar stop&go premir [ Il ] [ 11'] e luz de controlo
ligada
Desactivar stop&go premir [ 11 ] “CURSOR?” ligado
Premir o “CURSOR” animado definicbes anteriores

Funcao Recuperacao

Apos desligar a placa [ © ], é possivel recuperar as Ultimas definigdes.
» Fases de todas as zonas para cozinhar (Reforco)
* Minutos e segundos dos temporizadores programados relativos as zonas para cozinhar
* Funcao manter quente
» Cozinhar automatico
O procedimento de recuperagao é o seguinte:
e Premiratecla[ @]
» Depois premir [ Il ] antes da luz parar de piscar.
As defini¢cbes anteriores sdo novamente activadas.

Funcao “Manter quente”

Esta fungéo permite as zonas de cozinhar atingirem e manterem automaticamente uma
temperatura de 42, 70 ou 94°C, isto para evitar que os liquidos derramem e que as panelas
queimem.

» Para ligar a funcao « Manter quente » :

Accao Painel de controlo Visor

42°C Premir uma vez a tecla [ & ] [Ule[ +]

72°C Premir duas vezes a tecla [ & [Ule[ %]

94°C Premir 3 vezes a tecla [ & [U]e[ %]

Para parar Deslizar no “CURSOR* [0]a[9]
oupremiratecla[ & Jaté [0] [0]

Funcao bridge e bridge automatica

Esta funcdo permite a utilizagdo simultdnea de duas zonas de cozedura com as mesmas
caracteristicas de uma so.

Accao Painel de controlo Visor
Ligar a placa Prima display [ © ] [0]
Ligar a bridge Prima simultaneamente em [ ¥ ]
das 2 zonas de cozedura [0]e[N]
ou
ponha um tacho grande nas 2 zonas [N ] intermitente
e prima os 2 “CURSORES” [N]
Aumentar a bridge Deslize no “CURSOR*
que indica a poténcia [1]1a[9]
Desligar a bridge Prima simultaneamente em [ &

das 2 zonas de cozedura [0]
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Funcao Grill

Esta funcao permite o uso otimal de frigideira/placa/grelhador rectangular com a combinacao de

duas areas e utilizando poténcias adequadas.

Accao Painel de controlo
Ligar a placa Prima display [ © ]

Coloque a placa de grill nas
2 zonas a utilizar
Ligar o grill Prima simultaneamente o

“CURSOR?” das 2 zonas de cozedura

Deslize no “CURSOR*
nivel de poténcia no

Aumentar o grill
que indica a poténcia
cursor

Desligar o grill Prima simultaneamente o

“CURSOR” das 2 zonas de cozedura

Bloqueio do Painel de Controlo

Visor
[0]

[ﬂ] intermitente

[Z]

[0]

Para evitar a modificagdo da definicdo das zonas de cozinhar, particularmente ao limpar, pode

bloguear-se o painel de controlo (excepto a tecla Ligar/Desligar [ © ]).

Accao Painel de controlo
Bloquear a placa Premir [ \& ] durante 6s
Desbloquear a placa Premir [ \% ] durante 6s

Arranque do exaustor

» Ligar/desligar o exaustor:

Accao Painel de controlo
Para ligar prima atecla[ @]

Para desligar prima atecla[ ©]
Modo automatico

» Ligar/desligar o modo automatico:

Accao Painel de controlo
Para ligar primaatecla[ @ ]

Para desligar prima a tecla[ @ ]

Modo manual

Visor
luz de bloqueio acesa

luz de bloqueio
apagada

Visor
luz on/off acesa
luz on/off apagada

Visor
luz automatica acesa
luz automatica apagada

O exaustor tem 4 niveis de poténcia, do 1 (poténcia de ventilacdo minima) ao Int (poténcia de

ventilagdo maxima)

» Ligar/desligar o modo manual:

Accao Painel de controlo
Para ligar prima atecla[ @]

Aumentar a poténcia
Diminuir a poténcia

prima atecla[ + ]
prima a tecla| - ]
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Funcao de iluminacao

» Ligar/desligar a funcao de iluminacao:

Accao Painel de controlo Visor
Para ligar prima a tecla [ @ ] luz acesa
Para desligar prima atecla[ & ] luz apagada

CONSELHOS PARA COZINHAR

Qualidade da panela

Materiais adaptados: aco, aco esmaltado, ferro fundido, aco inoxidavel ferromagnético,
aluminio com fundo ferromagnético.
Materiais nao adaptados: aluminio e ago inoxidavel sem fundo ferromagnético, cobre, latao,
vidro, ceramica, porcelana.
Os fabricantes especificam quando os seus produtos s&o compativeis com a indugao.
Para verificar se as panelas sao compativeis:

« Ponha um pouco de agua numa panela colocada num fogdo com zona de aquecimento por
inducao no nivel [ 9 ]. A 4gua aquecera em poucos segundos se vocé estiver a utilizar uma
panela adequada a inducao.

* Um iman colar-se-a ao fundo de uma panela por indugao.

Certos tachos podem fazer um ruido quando sdo colocados numa zona de aquecimento a
inducdo. Estes ruidos nédo significam que haja um defeito qualquer do aparelho e ndo influenciam

de maneira nenhuma o seu funcionamento.
Base ferromagnética Base aluminio Anel ferromagnético

=\
-
® \
-

Demasiada distancia Base mais pequena Elemento ferromagnético
Elemento ferromagnético do que a panela néo paralelo ao indutor
P180
] — ;) __—
—— — ((( E—
o0 o0 o0
~ ™ -~ o™y -~ o™y
1 ————
e e T S D — e

Os fabricantes especificam se os seus produtos sao compativeis com a indugéao.
Para verificar se os tachos sdo compativeis:

» Ponha um pouco de agua num tacho colocado numa zona de aquecimento a inducao

regulada no nivel [ 9 ]. Esta agua deve aquecer em alguns segundos.

* Ponha um iman no fundo externo do tacho: ele deve pegar.
Certos tachos podem fazer um ruido quando sao colocados numa zona de aquecimento a
inducao. Estes ruidos nao significam que haja um defeito qualquer do aparelho e nao influenciam
de maneira nenhuma o seu funcionamento.

42



INOXPAN S.L. Pando

NOTA: O sobreaquecimento de uma panela vazia com fundo curvo ou com um logétipo
ou cavidade estampada no centro podera danificar o indutor.

" ATENGAO! N

A utilizacao de recipientes
inadequados pode
provocar um mau
funcionamento ou
avaria no aparelho,

que nao estao cobertos pela

\ garantia do fabricantej

RUIDOS DURANTE O USO:

* Ruidos durante o cozimento. Alguns utensilios de cozinha, dependendo da qualidade da
baseferritica do recipiente, podem ser mais intensos se a composi¢ao da base for ruim.

+ Um som leve "click click" é ouvido. Este som é normal. E um indicador de seguranca para
detectar a presenca do recipiente no indutor. E ativado automaticamente quando vocé liga
a placa e durante o cozimento.

¢ Ouve-se um leve zumbido. E um som normal proveniente da transmiss&o de energia
do indutor para a base do navio (ondas eletromagnéticas).

Dimensao dos tachos e tipos de materiais

As zonas de aquecimento adaptam-se automaticamente a dimenséo do fundo do tacho até um
certo limite. O fundo deste tacho deve ter, porém, um didmetro minimo em funcao do diametro da
zona de aquecimento correspondente.

Para obter o rendimento maximo da sua placa de indugéo, ponha o tacho bem no centro da zona
de aquecimento.

Atencao! Certos recipientes de materiais especiais como ferro fundido, por exemplo, grelhadores
de mesa, tém propriedades de baixa dissipacdo de temperatura, acumulam muito calor que é
conduzido por contacto direto do recipiente para o vidro ceramico, provocando

um

sobreaquecimento no interior do aparelho, que podera provocar danos, pelo que se aconselha
que nao utilize poténcias muito elevadas neste tipo de recipientes e utilize intervalos de
temperatura médios. Este modelo dispoe de uma funcao especial “GRILL” para este tipo de
recipientes que regula automaticamente a temperatura para obter o melhor desempenho e
proteger o aparelho. Consulte as instrucoes de utilizacao na pagina 14. Nunca utilize a
funcao Ponte neste tipo de recipiente.

As zonas para cozinhar adaptar-se-ao, até um determinado limite, automaticamente ao diametro
da panela. No entanto, o fundo das panelas deve ter um didmetro minimo, de acordo com a zona
de cozinhar correspondente.

A panela deve ser sempre colocada no meio da placa de forma a obter a melhor eficiéncia.
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Exemplos de definicao da poténcia

(os valores abaixo sdo indicativos)

1a2 Derreter Molhos, manteiga, chocolate, gelatina
Voltar a aquecer Pratos pré-preparados
2a3 Ferver lentamente Arroz, pudim, xarope de agucar
Descongelar Vegetais secos, peixe, produtos
congelados
3a4 Vapor Vegetais, peixe, carne
4ab Agua Batatas cozidas, sopas, massa,
Vegetais frescos
6a’ Cozinhar médio Carne, figado, ovos, salchichas
Ferver lentamente Goulash, rolo de carne, dobradinha
7a8 Cozinhar Batatas, frituras, wafers
9 Fritar Bifes, omeletes, pratos fritos
Ferver agua Agua
Pen 1 Fritar Escalopes, bifes
Ferver agua Ferver grandes quantidades de agua
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MANUTENCAO E LIMPEZA

Para limpar, deve-se desligar o aparelho.
Deixe arrefecer o aparelho, porque ha riscos de queimaduras.
» Limpe os salpicos de cozedura com agua adicionada com um detergente de louca ou um
produto vendido no comércio aconselhado para a vitroceramica.
* Nunca utilize produtos « a vapor » ou « a pressao ».
» Nao utilize objectos que poderiam riscar a vitroceramica (como, por exemplo, esfregdes ou
ponta de faca...).
» N&o utilize produtos de limpeza abrasivos que poderiam danificar o aparelho.
» Enxugue o aparelho com um pano limpo.
» Retire imediatamente o acucar e as comidas que contém acucar.
» Certifigue-se de que a base dos recipientes de cozedura esta limpa e em bom estado
antes de os utilizar, caso contrario, podera danificar a superficie do aparelho.

O QUE FAZER PERANTE ALGUM PROBLEMA

A placa ou a zona para cozinhar nao ligam:

* Anplaca esta mal ligada a corrente eléctrica.

» O fusivel de seguranca esta desligado.

» A funcéao de bloqueio esta ligada.

» As teclas sensiveis ao toque estao cobertas com gordura ou agua.
» Foi colocado um objecto em cima de uma tecla sensivel ao toque.

O Painel de Controlo mostra[ U ]:

* Nao ha nenhuma panela na zona de cozinhar.
* A panela nao é compativel com a placa de inducéo.
* O diametro da panela € muito pequeno.

O Painel de Controlo mostra [ E ]:

* O sistema electrdnico esta com defeito.
» Desligar e voltar a ligar a placa.
» Telefonar ao servico pés-venda.
Uma ou todas as zonas para cozinhar estao desligadas:

* O sistema de segurancga funcionou.
» Este sistema funciona quando vocé se esqueceu de desligar a zona de cozinhar.
* Uma ou mais teclas sensiveis ao toque estao tapadas.
* A panela esta vazia e o seu fundo aqueceu demais.
A placa também tem uma reducdo automatica do nivel de poténcia (ver funcdo de
Reforgo), que é desligada automaticamente quando ha risco de sobreaquecimento.
O sistema de ventilacao continua a funcionar apds desligar a placa:

» Isto ndo é uma avaria, a ventoinha continua a proteger o dispositivo electrdnico.
* A ventoinha para automaticamente.
O sistema cozinhar automatico nao liga:

* A zona de cozinhar ainda esta quente [ H ].
» Esta definido o nivel de Reforgo mais elevado [ 9 ].
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O Painel de Controlo mostra[ U ]:
» Ver capitulo “Manter quente®.
O Painel de Controlo mostra [ 1l ]:
« Ver capitulo “Stop&Go*.
O painel de controle exibe [] ou [ER03]:

* Um objeto ou liquido cobre as teclas de controlo. O simbolo desaparece assim que a
chave é liberada ou limpa.
O painel de controle exibe [E2]:

* A placa esta superaquecida, deixe arrefecer e, em seguida, ligue-o novamente.
O painel de controlo exibe [E8]:

* A entrada de ar do ventilador esta obstruido, libera-lo.
O painel de controlo exibe [U400]:

» A placa nao esta ligado a rede. Verifique a ligacao e volte a ligar o fogao.
O painel de controlo exibe [Er47]:

» A placa nao esta ligado a rede. Verifique a ligacao e volte a ligar o fogao.
Um som leve "click click" € ouvido quando colocar um recipiente em um fogéao:

» Esse som € normal. E um indicador de seguranca para detectar a presenca do recipiente
no indutor. E ativado automaticamente quando a placa € ligada e durante o cozimento.

Se um dos simbolos acima persistir, ligue para o pés-venda

PRESERVACAO DO AMBIENTE

El simbolo en el producto o en su embalaje indica que este producto no se
RECOGIDA DE LOS puede tratar como desperdicios normales del hogar. Este producto se debe
ELECTRODOMESTICOS | entregar al punto de recoleccion de equipos eléctricos y electrénicos para
reciclaje. Al asegurarse de que este producto se deseche correctamente, usted
ayudara a evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y
la salud publica, lo cual podria ocurrir si este producto no se manipula de forma
adecuada. Para obtener informacion mas detallada sobre el reciclaje de este
producto, péngase en contacto con la administracién de su ciudad, con su
servicio de desechos del hogar o con la tienda donde compro el producto. Este
electrodoméstico esta marcado conforme a la directiva Europea 2012/19/EU
sobre los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE Y TRATAMIENTO DEL RESIDUO

ELIMINACION DEL EMBALAJE. El embalaje esta marcado con el Punto Verde.

En su compromiso con la proteccion del Medio Ambiente y en cumplimiento con lo dispuesto en la
Directiva Europea 94/62/EC relativa a los envases y residuos de envases y la derivada Ley 22/2011 de
Residuos y Suelos Contaminados, Pando encomienda a entidades de economia social un Sistema Integrado
de Gestion, encargado de la recogida periddica en el domicilio del consumidor o en sus proximidades de
envases usados y residuos de envases para su posterior tratamiento.

Para eliminar todos los materiales de embalaje tales como el carton, el poliuretano expandido y las peliculas,
utilice los contenedores adecuados.
De este modo se garantiza el correcto tratamiento y la reutilizacién de los materiales de embalaje.
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INSTRUCOES PARA INSTALACAO

A instalacdo é da responsabilidade exclusiva dos especialistas.
O utilizado deste aparelho deve respeitar a legislagdo e as normas em vigor no seu pais.

Como colar a junta:

A junta fornecida com a placa evita a infiltracao de liquidos para dentro do fogao.
Deve ser cuidadosamente instalada, de acordo com o desenho abaixo.

—

Colar a junta (2) a dois milimetros da
extremidade externa do vidro, apos
retirar a folha protectora (3).

Ajuste - instalacao:

A placa esta pontilhada com os ventiladores situados na parte inferior. Por ello se

debite respetar as distancias para circulacdo do ar de ventilagéao.

Garantir que ha uma distancia de 50 mm entre a placa e a parede ou os lados.

A distancia minima de ventilagdo entre a base da placa e a parte superior de um
forno ventilado o gaveta, tem de ser de 20 mm. Caso néo se trate de um forno com
ventilagdoforcada, a distancia de separacdo tem de ser superior de acordo com 0s
conselhos do fabricante do forno.

As placas estao classificadas como classe “Y” para a protecgéo contra o calor. Idealmente,
a placa deveria ser instalada com muito espago em ambos os lados. Pode haver uma
parede na parte traseira e uma parede num dos lados. No entanto, no outro lado
nenhum aparelho ou dispositivo pode ser mais alto do que a placa.

O movel ou o suporte no qual a placa sera encaixada, assim como as extremidades do
mével, os revestimentos laminados e a cola usada para os fixar, devem ser capazes de
resistir a temperaturas até 100 °C.

As tiras nas extremidades da parede devem ser resistentes ao calor.

N&o instalar a placa em cima de um forno sem ventilagdo ou uma maquina de lavar loica.
Para garantir a boa circulagdo do ar no dispositivo electronico, manter um espaco de 20
mm embaixo da caixa da placa.

Se for colocada uma gaveta debaixo da placa, evitar colocar objectos inflamaveis nesta
gaveta (ex.: sprays) ou objectos nado resistentes ao calor. CUIDADO com objetos ou
papéis pequenos, pois, quando absorvidos, podem danificar o ventilador ou danificar a
ventilagdo. Tenha cuidado ao colocarobjectos metélicos, tais como recipientes de
cozedura ou cobertos, pois podem ficar muito quentes e ajudar a aumentar a temperatura
da area e causar queimaduras.

Os materiais habitualmente usados para fazer bancadas de trabalho expandem em
contacto com a agua. Para proteger a extremidade, aplicar uma camada de verniz ou um
vedante especial. Deve ter-se um cuidado especial ao aplicar a junta adesiva que vem
com a placa para evitar derrames para dentro do movel de suporte. A junta garante uma
vedagao correcta quando usada juntamente com superficies suaves da mesa de trabalho.
O intervalo de seguranga entre a placa e o exaustor colocado acima deve respeitar as
indicagbes do fabricante do exaustor. Respeitar uma distancia de pelo menos 760 mm se
n&o possuir mais indicagoes.

O cabo de ligagdo ndo pode estar sujeito a restricio mecanica (ex.: uma gaveta) apos
construgao.

AVISO: Use apenas protecoes para placas do fabricante do aparelho de cocgao ou
recomendadas por este nas instrugées de uso. O uso de prote¢des inadequadas ou nao
recomendadas pode causar acidentes.
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Ajuste - instalacao:

> 50mm

> 50mm

4 N

ATENCAO!
Uma instalacao
inadequada e a nao

Smm*Y— C - n - - ~
i . omm existéncia de ventilacao
— \ >45mm|  adequada podem provocar
— um mau funcionamento ou
avaria do aparelho que
|| nao estao cobertos pela
] T garantia do fabricante.
> 20mm \ /
N
Ventilagdo % Espaco de ventilacdo frontal
c')ptima recomendado, com isto evitamos o
excesso de temperatura na
N ez ok -
bancada, mobiliario e utensilios que
podem ser colocados debaixo da
placa.
* As dimensoées sao:
Modelo Tamanho de corte
PI13200 560 x 490 mm
PI3300 560 x 490 mm
PI3500 / PI3800 750 x 490 mm
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LIGACAO ELECTRICA

A instalacdo deste dispositivo e a ligacao a rede eléctrica deve ser efectuada por um
electricista que conheca as regulagbes normativas e as respeite de forma escrupulosa.

As pecas eléctricas devem estar sempre protegidas apos serem incorporadas.

Os dados necessarios a ligagao encontram-se nos autocolantes colocados na parte de
baixo do aparelho.

O aparelho deve ser separado da rede eléctrica através de um disjuntor multipolar. A
abertura de contacto deve ter pelo menos 3 mm.

O circuito eléctrico deve ser separado da rede eléctrica através de dispositivos adaptados,
como disjuntores, fusiveis ou interruptores (diferenciais).

Se o aparelho ndo possuir uma tomada acessivel, devem ser incorporados meios para
desligar na instalacao fixa, de acordo com as regulacdes de instalacao.

A manga de entrada deve ser colocada de forma a nao tocar nenhuma das partes quentes
da placa ou do forno.

Atencao!

Este aparelho s6 pode ser utilizado para uma voltagem de 230V~ 50Hz
Ligue sempre o fio de terra de protecgéo.
Respeite 0 esquema de ligacao.

A caixa de ligacado esta situada debaixo da placa de inducdo. Para abrir a tampa, utilize uma
chave de fenda média. Coloque-a nas 2 fendas situadas a frente das 2 setas

LIGACAO DA PLACA PARA PI3200 E PI3300

_ . Diametro do Calibre de
Rede eléctrica Ligacéo cabo Cabo oroteccao
HO5VV-F .
230V~ 50/60Hz 1 Fase + N 3 x 2,5 mm2 H05RR - F 25 A
HO5VV-F .
400 V~ 50/60 Hz 2 Fase + N 4 x 1,5 mm?2 HO5RR - F 16 A

* calculado com o factor simultdneo segundo a norma EN 60 335-2-6

Para os varios tipos de ligacdo, utilize as pontes de cobre que se encontram na box junto ao
borne.

Monofasica 230V~1P+N na etiqueta aparelho.

Ver esquema de ligacao

Instale a 12 ponte entre os bornes 1 e 2, a 22 entre os bornes 4 e 5.
Ligue o fio de terra ao borne de terra (amarelo/verde),

o neutro N ao borne 4 ou 5 5 (azul ecinzento), a fase

L a um dos bornes 1 ou 2 (castanho e preto).

Bifasica 400V~2P+N

Instale uma ponte entre os bornes 4 e 5.

Ligue o fio de terra ao borne de terra (amarelo/verde),
o neutro N ao borne 4 ou 5 (azul ecinzento), a fase L1
ao borne 1 (castanho) e a fase L2 ao borne 2 (preto).
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LIGACAO DA PLACA PARA PI3500 / P13800:

Rede eléctrica Ligacao Diérg;grg) do Cabo gre:)"tz::eggs
230V~ 50/60Hz | 1Fase+ N 3xamme | [OOYYT 40A*
400V~ 50060 Hz | 2Fase+N | 4x2s5mme | DO ¥E-E 25 A *
400V~ 5060 Hz | 3Fase+N | 5xismme | N0 ¥E-T 16A*

* calculado com o factor simultdneo segundo a norma EN 60 335-2-6

Definicao das configuracoes:

Para os varios tipos de ligacao, utilize as pontes de cobre que se encontram na box junto ao
borne.

Monofasica 230V~1P+N

Instale a 12 ponte entre os bornes 1 e 2 e entre 0s 2 e 3, a 22 entre 0s bornes 4 e 5.
Ligue o fio de terra ao borne e terra, o neutro N ao borne 4 ou 5, a fase L1 a um dos bornes 1, 2
ou 3.

Bifésica 400V~2P+N

Instale a 12 ponte entre os bornes 1 e 2, e a 22 entre os bornes 4 e 5.
Ligue o fio de terra ao borne de terra, o neutro N ao borne 4 ou 5, a fase L1 ao borne 1 ou 2 e a
fase L2 ao borne 3.

Trifasica 400V~3P+N

Instale uma ponte entre os bornes 4 e 5.
Ligue o fio de terra ao borne de terra, o neutro N ao borne 4 ou 5, a fase L1 ao borne 1, a fase L2
ao borne 2 e a fase L3 ao borne 3.

Cuidado! Certifique-se de que liga os fios e as pontes corretamente e que aperta bem os
parafusos.

Nao podemos ser responsabilizados por quaisquer incidentes resultantes de uma ligacao
incorrecta ou da utilizacao de um aparelho sem ligacao a terra ou que tenha sido montado
com uma ligacao a terra defeituosa.
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PANDO - SERVICO POS-VENDA (SAT) E GARANTIA

INOXPAN S.L. E-MAIL: divisiontechica@pando.es
TEL. 902 41 55 10 / FAX: 93 757 96 53 WEB: http://www.pando.es/asistencia-tecnica/

Para solicitar assisténcia técnica, dentro ou fora da garantia, entre em contacto connosco através do numero
de telefone anteriormente referido ou através de fax ou e-mail. Informamos que as intervencoes so estarao
cobertas pala garantia em casa de defeito do produto.

CERTIFICADO GARANTIA:

A INOXPAN, S.L., como fabricante deste aparelho, concede-lhe uma garantia pelo prazo de trés anos a partir
de data de compra, contra todos os defeitos de fabrico que afetem o seu correto funcionamento. Para utilizar
a presente garantia, é imprescindivel apresentar a fatura de compra.

Durante o referido periodo, a Empresa compromete-se a repor ou reparar gratuitamente qualquer peca
defeituosa devido a defeito de fabrico do aparelho, até conseguir o seu funcionamento correto, bem como a
mao-de-obra necessaria e despesas ocasionadas como consequéncia dessa reparacao ou reposicao.

As seguintes situacoes nao estarao cobertas pela garantia, devendo, nestes casos, ser o utilizador a suportar
os custos de material, mao-de-obra e deslocacao do servico técnico:

- Se a instalacao da placa de inducao nao tiver sido efetuada por um Profissional Especializado
Autorizado, Electricista Qualificado ou pessoal do Servico Técnico Oficial Pando que cumpra os
requisitos das normas de seguranca e norma de poténcia elétrica.

- Avarias ou danos provocados por transportes ou intervencao de pessoal alheio a esta empresa nao
autorizado.

- Problemas decorrentes de uma instalacao inadequada da placa inducao, revisdes de instalacdao ou
funcionamento e limpezas.

- Manuseamento indevido dos cabos e ligacoes do aparelho.

- Avarias e danos causados por anomalias externas ou variagées de fornecimento elétrico ou desastres
naturais, como tempestades, raios, inundacées, etc.

- Danos ao aspeto do aparelho, como amolgadelas, riscos, fissuras, rutura e manchas no aparelho
causadas por instalacao ou manuseamento indevido, utilizacao de utensilios e recipientes inadequados
ou em mau estado, ou utilizacao de produtos de limpeza ndo recomendados.

- Quando o aparelho se destinar a utilizacao NAO doméstica, para a qual nao esta previsto.

- Mau funcionamento do aparato por incumprimento das normas, instrucoes e recomendacoes indicadas
no manual de utilizador e instalacao do aparelho.

A INOXPAN, S.L., fica expressamente isenta de qualquer responsabilidade sobre eventuais danos diretos ou
indiretos a pessoas ou coisas por avarias ou defeitos do aparelho provocados por manuseamento indevido
do mesmo.

A presente garantia s6 sera valida quando estiver devidamente preenchida. Nela tem de constar o modelo,
matricula, carimbo do estabelecimento ou distribuidor comercial, e deve ser acompanhada da fatura de
compra, ha qual esteja indicada a data de compra.

Tudo o que nao estiver expressamente estabelecido no presente Certificado sera regido pelo disposto na Lei
Geral para a Defensa de Consumidores e Utilizadores, Lei 26/84, de 19 de julho, bem como na Lei 7/96 de 13
de janeiro sobre o comércio a retalho.

MODELO

N2 MATRICULA

INSTALADOR ESPECIALIZADO AUTORIZADO

DATA DE COMPRA

CARIMBO DISTRIBUIDOR
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integralcooking

Brnarogapum 3a goBepue, OKasaHHOE Hallel KOMMaHuuM Mpu MOKynke OZHOro U3
HaLlumnx NnpubopoB! YBepeEHbI, YTO Bbl cAenasnv npaBuibHbIN BeIGOP.

KomnaHust Pando npeanaraet He TOMbKO NMpubopbl BbICLLIErO KavecTBa, HO W YCIyru
MHOTOYMCIIEHHON KOMaHAbl NPOdEeCcCUOHanoB, KOTOpble MOMOralT pellaTb obble
npo6remMbl, BO3HMKAIOLWME BO BPEMS YCTAaHOBKM UM 06CNyXNBaHUS.

Tarke npurnawaem Bac NoceTUTb Haw canT (www.pando.es/en), Ha KOTOPOM MOXHO
y3HaTb O HaleWn KOMMaHUM M O3HAKOMUTBCSA C KOMMEPYECKOW W TEXHUYECKOW
nHdopmaumen no Bcemy accCopTMMeHTy npmbopos.

3necb AoCTyneH UJVIpOKVIVI Bbl60p KYXOHHbIX BbITAXEK: MPUCTEHHbIX, MOTOJIOYHbIX,
OCTPOBHbIX U KyMNOJIbHbIX. BJ'IaFO,D,apﬂ YyeTbipeM TuUnamMm YCTaHOBKU BbITAXKY MOXHO
YCTaHOBUTb B KyXHE nboro TMna B 3aBUCMMOCTHU OT I'IOTpe6HOCTel7I nokynartend.

Takke BOcnonb3yemcs crnyvaem, 4tobbl NpeacTaBUTb HOBYHO KOMMNEKUMIO ObITOBbIX
nNpmbopoB, Cpean KOTOPbIX HOBblE BbICOKOMPOU3BOAUTENbHbIE AyXOBble LWKadbl K
MWKPOBOJSTHOBbIE MeYN, UHAYKUMOHHbIE W ra3oBble BapOYHble MaHemnu, ¢ MOMOLLbHO
KOTOPbIX MOXHO MNPUrOTOBUTbL MOOON KyNUMHApHbIM Wweaesp. BuHHble wkadbl u
Wwkadbl ANS BbIASPXKKMA BUH, B KOTOPbIX 0BecrnevmBaloTcs naeanoHble YCrioBus Ans
XpaHeHus1 BMHA, a TakKe BCTPOEHHble MOCYAOMOeYHble MaluuHbl, paboTaiowme ¢
NPUMEHEHNEM COBPEMEHHbIX TEXHOMOMMN.

Hawm npubopbl cosgatoTcs HacTOSLWMMIU MacTepamMm NoJ TOProBoi MapKoy, UCTopUs
koTopoi HacuuTbiBaeT Gonee 40 neT. Mbl BknaabiBaem B CBOW MPOAYKUMIO Bce
nyywme HapaboTKM M OnbIT, YTOGbI 3anpocbl HALIWUX KIMEHTOB GbifiM MOMHOCTbLIO
YAOBIETBOPEHbI.

Mbl  nckpeHHe BepuM, 4YTO OydeTe cronHa HacnaxaatbCsi KOMAOPTOM U

BO3MOXXHOCTAMU CBOEro HOBOIro KyXOHHOIro nomMoLyHuKa.

BonbLuoe cnacubo!
Komanga PANDO
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NMPABUJIA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU

MEPbLI MPEAOCTOPOXHOCTUW NEPEQ UCMNOJIb3OBAHUEM

PacnakyinTe Bce maTepuansl.

YctaHoBKka UM nogknioveHMe — npubopa  OOMKHblI  BbIMNOMHATHCS
KBanuuuMpoBaHHbIM  anekTpukoM.  [lpousBoauTenb  He  Hecet
OTBETCTBEHHOCTb 3a NOBPEXAeHNe, NPUYNHEHHOE 13-3a OLLUMOOK YCTaHOBKU
U NOAKINHOYEHUS.

MpuGop AomkeH bbiTb YCTAHOBMEH B HaANeXallylo CTONeLIHuLY.

Hactosawwnn 6bitoBon npubop npegHasHavyeH TOMbKO ANst NPUroTOBNEHUS
MWW, He Ond MHOro ObITOBOro, KOMMEPYECKOro WM MNPOMBbILLIIEHHOrO
NCMNOJSIb30BaHUS.

CHuMUTE BCe APJIbIKA N HAKINEWKM CO CTEKINOoKeEpaMMNYECKON NaHenu.
He BHOCUTE nameHeHnsa B npmbop.
BapoyHaa naHenb He MOXET WCMoSfib30BaTbCA B Ka4yecTBe paboyen

MOBEPXHOCTM.
Mpnbop pomkeH ObITb 3a3emrsieH M MNOAKMNKYEH B COOTBETCTBUM C
MeCTHbIMU HOpMaMMW.

3anpeLwaeTca Ucnonb3oBaTb YASIMHUTESNb ANA NOAKM0YEHUS npmubopa.

He ycrtaHaBnueante npubop Hag NOCYAOMOEYHOM WM CYLUUSIbHOM
MaLUMHOM, TaK Kak nap MOXeT NoBpeAnTb 3NEKTPOHHbIE KOMMOHEHTHI.
Mpnbop He npeaHasHadeH Ansa paboTbl C BHEWHWUM TanMMepoM WUNu
OTAEeNbHOW CUCTEMON ANCTAHLMOHHOIO yrnpasneHus.

Ucnonb3oBaHue npnbopa

Boikntoyante paboudne 30HbI MOCMEe MX UCNOSb30BaHUS U HE noraranTech
Ha NnokasaHusl gaTyMka nocyabl.

Cnegute 3a roToBAWMMCS OnNAOM, €Cnn  UCMNOMb3yeTe XUP  Unn
pacTUTeNlbHOE Macno, Tak Kak OHU MOryT BHe3arnHoO BOCMNaMEHUTLCS.
[MoMHUTE O TOM, YTO BO BpeMdA WM cpasy nocrie Ucnonb3oBaHus npmnbop
OyaeT ropsymm, N cyecTByeT PUCK MOSTyYEHUSsT OXKOroB.

Ybeoutecb B TOM, UYTO K CTEKNY WUNKU ropsiyen MeTtarnimndeckon nocyae He
npukKacaeTcs NpoBOA Kakoro-HMbyab CTauMOHApPHOro Wnn nepeHOCHOro
npudopa.

Bonuan paboTatowero npubopa He crnegyer pasMewartb MarHUTHblE
npeamMeTbl (baHKOBCKME KapTbl, AUCKETLI, KanbKynaTopbl).

MeTannunyeckne npeameTbl, TakMe Kak HOXWN, BUIKU, JIOKKU U KPbILLIKN, He
cnefyeT ocTaBNATb Ha MOBEPXHOCTU BApPOYHOW NaHemnn, Tak Kak OHU MOryT
HarpeTbCs.
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He pekomeHayeTcsa pasmellaTb HUKaKMe MeTannuMyeckue npegmeTtbl Ha
CTEKIISIHHOW MOBEPXHOCTU, 38 UCKITOYEHNEM KYXOHHOW Nocyapbl.

Hukorga He HakpblBanTe Npubop TKaHb WMAWM 3alMTHOM NaHenbk. OHu
MOTYT HarpeTbCs U CTaTb NPUYMHON Noxapa.

NMonb3oBaTbCs Neyblo paspeluaeTcs geTsam ctapwe 8 net U nuuam C
MOHWXEHHbIMU  (PU3MYECKUMM,  CEHCOPHbIMWU  WAW  YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMW MK C HEAOCTATOYHbIM OMbITOM M 3HAHUAMMW, NPU YCIIOBUN,
YTO OHW HaxogaTca noAa HabnwgeHwem  B3pPOCAOro  uUnu  nuua,
OTBETCTBEHHOro 3a ux 6e3onacHocTb, unu 6biM oby4vyeHbl HGesonacHomy
obpaLLleHnto C YCTPOMCTBOM M MOHMMAIOT CBSA3a@HHbIE C 3TUM OMACHOCTH.

He nosBonsiite oetsm urpatb ¢ NpUbopom.
3anpelleHbl ouncTKa U yxoa aetbMin 6e3 npucmoTpa.

Mepbl NpegoCTOPOXHOCTU ANS NpeaoTBpalleHUsA NoBpeXaeHus npuoopa

[MoBpexaeHHoe unn HeobpaboTaHHOe (0e3 3amaneBOro MNoKPbITUSA) OHO
MeTannmnM4yeckon nocyabl MOXeT NOBPeANTb CTEKITOKEPaAMMYECKYIO NaHerb.

Mecok w© pgpyrme abpasvBHble MaTepuanbl  MOryT  MOBpeauTb

CTEKITOKepaMNYECKYHO NaHernb.
He ponyckamte nageHuss npegmMmeToB, daxe  Hebonblnx, Ha
CTEKINOKepaMn4eCKyo naHerlb.

He ponyckante ygoapoB MeTansin4eckom KYXOHHOM MOCYAOW O KPOMKY

CTeKna.

Y6eantecb, 4TO cuctema BeHTUNAUMM npubopa paboTaeT B COOTBETCTBUM
C yKasaHusiMK npousBoauTens.

He cTaBbTe 1 He OCcTaBnsaANTE NMYCTYy0 METaNSIMYECKY0 KYXOHHYIO nocyay Ha
CTEKITOKepaMny4eCcKon BapOYHOW naHesnu.

Caxap, cMHTeTMYecKkme maTtepuarbl Unn antoMmHneBasi porbra He OOSTKHbI
conpukacatbCa C paboyMmMn 30HaMU. ITO MOXET MPUBECTM K MOSIOMKaM
UNU  OPYrMM WM3MEHEHUSIM CTEKIOKepaMuKM MpU  OCTbIBaHUM, MO3TOMY
BblkounTe npubop u HemeasneHHo ybepute wux ¢ paboyen 30HbI
(OCTOPOXHO: HE OBOXIMTECH).

BHUMAHUE! OnacHoCTb BO3HMKHOBEHUSI noXxapa. He ocTtaBnaute
npeaMeTbl Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTM.

Hukorga He cTaBbTe ropsvyko KacTpHOSo Ha NaHesnb ynpasreHus.

Ecnu nog yctaHoOBNEHHbIM MPUOOPOM pPacnofioXeH BbIABUMXHOW SLLMK,
ybeanTecb B TOM, YTO pPacCTOSIHUE MEXOY COAEPXKUMbLIM SiLlLMKa U OHOM
npubopa cocTaBndeT He MeHee 2 CaHTUMETpPOB. OTO Heobxogumo Ongd
obecrneyvyeHns 4oCTaTOMHON BEHTUNALNN.

55



INOXPAN S.L. Pando

e Hukorga He XxpaHuTe nerkoBoChiaMeHsLwmneca npegmeTol (Hanpumep,
aspo30SibHble 6annoHbl) B BbIABWXKHOM ALIMKE, pPaACMOSIOXKEHHOM Moj,
CTEKITOKEpaMMUYECKOM BapoOYHOM NaHenblo. BblABUMXHbIE  AWMKNM €O
CTOSI0BbIMU NpUbopammn A0MKHbI BbITb YCTONYMBLI K HArpesy.

Mepbl NpefoCcTOPOXHOCTU B criyyae oTKasa npubopa

e [1pn oBHapyxeHun gedekta cnegyeT BbIKNIOYNUTL NPUBOP M OTKIIKOYUTL €ro
OT 3reKTpoceTn.

e B cnyyae ecnu creknokepammuyeckasa mMaHenb TPecHyna, OTKIYuUTe
npubop OT anekTpoceTu M obpaTutecb B CcnNyxby nocnenpogaxHoro
obcnyXuBaHus.

e PeMOHT O0SmKeH BbIMNONHATLCS chneunanuctamu. He BckpbiBanTe npubop
CaMOCTOATESBHO.

e BHUMAHWUE! Ecnn noBepxHoCTb Npubopa TpecHyna, BbIKYMTEe Npuodop
BO n3bexaHne nopaxeHust aNeKTPU4ECKUM TOKOM.

Opyrue Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTHU

e Ybeautecb B TOM, YTO Bapo4yHada nocyda Bcerga CTouT B LeHTpe paboyen
30Hbl. [1HO nocyabl OOMKHO MOKPbIBaTb Kak MOXHO ©Oornbluylo 4YacTb
paboyen 30HbI.

e [1na nonb3oBaTtenen ¢ kapanoctumynatopom. MarHuTHoe none npubopa
MOXET BIUATb Ha paboTy kapanoctumynaTopa. ObpaTtutecb K npoaaBuy
nnn Bpady 3a AonoSIHUTENLHOW MHOoOpMaLMEN.

e He cTaBbTe eMKOCTM M3 aniOMUHUA UM CUHTETUYECKOro martepuana Ha
BApO4YHYI0 MNaHeslb, TaK KakK OHW MOryT pacnfiaBUTbCA OT OCTaAaTOYHOro
Tenna, ncxoaauero n3 paboyen 3oHbl.

e HUKOI'OQA He nbiTaMTecb TyWwWUTb OroHb BOAOW. Bbikntoumte npubop, a
3aTeM HakpounTe Nnamsi KPbILKOW UNn OrHe3awmTHbIM MaTepmuarnom.

NCNOJNIb30BAHUE HU3KOKAYECTBEHHOW NOCybl NN
AOANTEPA ONnA UHOYKUMOHHOW MITUTD,
A NMPEAHA3SHAYEHHOIO ANA HEMAFHI/ITHOVI nocyabl, A
NMPUBELOET K OTKA3Y OT TAPAHTUUHBIX OBA3ATEJIBCTB.
B 3TOM CITYHAE NPOU3BOOUTEJIb HE HECET
OTBETCTBEHHOCTU 3A NOBPEXOEHUE BAPOYHOW NAHENN
U/ OB BEKTOB, HAXOOALWUNXCA BBJIN3U HEE.
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OMUCAHUE MNMPUBOPA

TexHUYecKue XxapakKTepucTUKn

CraHgapTM3oBaHHas Kateropus nocyabl
MoTpebneHue anekTpoaHeprim ECew**
CraHgapTM3oBaHHas Kateropus nocyabl
MotpebneHune anekTpoaHeprn ECecw
CraHgapTuM3oBaHHas Kateropus nocyabl
MoTtpebneHune anekTpoaHeprnn ECcw

@150 mm (x 1)
182,8 B1-u/kr
@180 Mmm (x 2)
190,6 BTt u/kr
@210 mm (x 1)
188,1 B1-u/kr

@150 mm (x 1)
182,8 B1-u/kr
@180 Mm (x 2)
190,6 BT1-u/kr
@210 mm (x 1)
188,1 BT-u/kr

Tun PI13200 PI13300 PI13500 / P13800
CyMmapHas MOLLHOCTb 7400 Bt 7400 Bt 11100 Bt
MoTpebneHue sHeprun ana sBapodHon naHenu EChon™*| 188 BT1-u/kr 188 Bt-u/kr 187,2 BT-u/kr
Paboune 30HbI 220 x 180 mm 220 x 180 mm 220 x 180 mMm
MuHumaneHoe pacno3HaBaHue™ @ 100 mm @ 100 mm @ 100 Mmm
HomuHanbHasa MoLLHOCTL* 2100 Bt 2100 Bt 2100 Bt
MoOLLHOCTb YCKOPEHHOIO HarpeBa* 2600 Bt 2600 Bt 2600 Bt
MoLHOCTb ABOMHOIO YCKOPEHHOro Harpesa* 3700 Bt 3700 Bt 3700 Bt

@ 150 mm (2 x)
182,8 B1-u/kr
@180 Mmm (x 2)
190,6 BT1-u/kr
@210 mm (x 2)
188,1 BT-u/kr

* [NpepcTaBneHHast MOLLHOCTb MOXET U3MEHATBLCA B COOTBETCTBMM C pa3MepamMu 1 MatepmanomM nocyapl.
** PaccunTaHo B COOTBETCTBUM C METOAOM U3MepeHust npomnssoanTtensHocTn (EN 60350-2).

MaHenb ynpasneHus

P13200 PI13300 P13500 / PI13800
g HAPYX. 3 MUH. 3 MAKC. 3 MUH. 9@ MAKC. g MUH. @ MAKC.
0 220 x 180 mm 100 Mm [11220 180 w 100 mm 1220 x 180 e 100 mm 03220 x 180
O 220 x 360 mm 135 Mm O A xo o0 135 Mm O 2 xo o0 wm 135 Mm = 220 X 360 m
0 440 x 360 mm 330 mm o 4;%)6(0332‘”'” 330 MM o 4;%2033(:4MM 330 Mm O 4;%;03'\6"(:’IMM
[0 660 x 360 mm O 660 x 360 Mm
VHaunkaTop Tanmepa
WHpmkaTopsbl WHpukaTtop
no;:;l:)v;gawﬂ 061F::;<:r'ra?-wm WNhavkatop MHAmKaTop MOLLHOCTM Krorka [ - ] Kronka [ + ]
TemnepaTtypbi KOHJPOPOK Taiimepa Taiimepa Taiimepa
Z \ >/ oo 0/ e
o l_l !
" any " gny

)]

I

—

—

——

Lkana HarpeBa
(3apgHAA 30HA)

.
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KHonka pexunma
noaaepXaHus
Temneparypsbl
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MHaukaTop MOLLHOCTH

MaHenb ynpaBrieHUs1 BbITAXKOMN v '
FaN
, [1

min
KHonKa[-]/>® @ <«—{Knorka [ +]

L] - .
e - KHonka aBTOMaTmnyeckoro

KHonka noaceeTku pexuma

KHonka BKkNoYeHNS/BbIKNIOYEHUS

NUCMOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

Nuankauums

UHavkauusa 3HayeHue OnucaHue

0 Honb Pabouas 3oHa akTnBMpoBaHa.

1...9 YpOBEHb MOLLHOCTU BbIGop ypOBHSA NpUroToBneHus.

U KOHTpOSb OTCYyTCTBUA NOCyabl HeT nocyabl nnu Henogxogsw,as
nocyaa.

A Yckoputenb Harpesa ABTOMaTU4ECKOE NPUrOTOBMEHME.

E CoobweHune 06 ownbke OTKas aneKTPOHUKMN.

H OcTtaTo4Hoe Tenno Pabouas 3oHa ropsiyas.

P 1-M YCKOpPEHHbIN Harpes 1-M YCKOpPEHHbI HarpeB akTUBMPOBaH.

. 2-1 YCKOPEHHbIN Harpes 2-1 YCKOPEHHbIN Harpes akTMBUPOBAH.

L brnoknpoBka BrnokMpoBka naHenu ynpasneHus.

U Pexum nogaepxaHus Temneparypbl ABTOMaTU4YeCKOE NoaaepxaHme
TemnepaTtypbl NPUMEPHO Ha YPOBHE 42,
70, 94 °C.

Il May3sa Bapo4yHasa naHenb HaxoamMTcs Ha nayse.

n Pexunm obbeanHeHns KOHOpPOoK 2 pabo4me 30Hbl 06BbEANHEHDI.

Cucrema BeHTUNALUMN

Cuctema BEHTUNSLMWU MOMHOCTbIO aBTOMaTMyeckasi. Oxnaxaarlolwmin BEHTUNATOP 3arnyckaeTcs C HU3KOW
CKOPOCTbIO B MOMEHT, KOrda Tenso, Co3faHHOe 3r1eKTPOHHOW CUCTEMOWN, AOCTUraeT OnpeaeneHHOro YpoBHSi.
CuctemMa BEHTUNAUMM 3anyckaeTCcsl Ha BbICOKOM CKOPOCTM, KOraa BapoyHas MaHemnb WCNonb3yeTcs
MHTEHCMBHO. OXnaxaallnii BEHTUMATOP CHMKAET CKOPOCTb M aBTOMATMYECKM OCTaHaBnMBaeTCs, Koraa
3MEeMEHTbI 3/1eKTPOHHON CUCTEeMbI YNpaBreHns npubopomM AOCTaTOYHO OCTbIN.
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BKINKOYEHUE U YTIPABJIEHUE NMPUBOPOM

MNepea nepBbLIM NCNONbL30BaHUEM

OuncTUTEe BapOYHYl MaHenb BMAXHOW TKAHEBOW candeTko WunyM nonoTeHueM, a MoTOM TwaTenbHO
BbICYLLMTE MOBEPXHOCTb. He ucnonb3yinte mowlimMe CpeacTsa, Nocrne KoTopble Ha CTEKMSIHHON MOBEPXHOCTU
MOrYT OCTaTbCsl CUHWE Pa3BOAbI.

MpuHUKMN NHAYKUMK

Mop kaxxkgon pabodent 30HOM pacnoniokeHa WHAYKUMOHHaA KaTywka. Bo Bpemsi paboTbl OoHa cos3gaer
nepeMeHHoe 3NeKTPOMarHMTHoe none, KoTopoe BblpabaTbiBaeT WHAYKTMBHbIE TOKM Ha [He nocyabl,
N3roTOBfIEHHOW U3 (beppoMarHUTHLIX MaTepuanoB. B pesynbTaTte NPOMCXOANT HarpesB Nocyabl, HaxoadLencs
B paboueli 30He.

HyxHa nogxogsiwada nocyaa, no3Tomy:

e PekomeHayeTcsa MCNONb30BaTb NOCYAY, NOSHOCTLIO U3FOTOBIIEHHYIO U3 (PeppOMarHUTHbIX MaTepuasnos
(MpoBepbTe, NPUTATMBAETCS NN OHA MarHUTOM): YYryHHYI0, CTanbHYl0, SMalMpOBaHHYK MOCyay Wnu
nocyay u3 HepxasetLlen ctann ¢ geppoMarHUTHbIM JHOM.

e HE nogxoouTt cnepyowasi nocyga: MegHasi, MOMHOCTbI0 M3rOTOBIIEHHAs M3 HEpXXaBewLwen cranu,
anoMuHMeBas, CTEKNAHHAA, AepeBsaHHas, kepaMmmyeckasa 1 nocyaa n3 KaMeHHON Kepamuku.

30Ha WHOYKUMOHHOINO HarpeBa aBTOMAaTMYECKM HacTpamBaeTcd nog pasmep nocyabl. [locyga cnuvuwkom
Marioro guamMeTpa MOXET He HarpeBaTbCs. JTOT AMaMeTp 3aBUCUT OT AnameTpa paboyen 30HbI U,
cnenoBaTenbHO, MOXET ObITb Pa3HbIM.

Ecnu nocyna He nogxoauTt ong MHOYKUMOHHOM BapO4vHOW NaHenn, Ha gucnnee noasutcs [ «Uy .

CeHCcopHbIe KHOMKKU

Bawa wvHOYKUMOHHAsE BapoyHas naHenb obopyaoBaHa 3NEKTPOHHbIM — yNpaBfieHWeM, OCHaLEHHbIM
CEHCOPHbIMU KHOMKamK. [pn HaXxaTUM Ha CEHCOPHYHO KHOMKY akTUBMPYETCA COOTBETCTBYOLLAA kKoMaHaa. 370
AENCTBME NOATBEPXKAAETCS KOHTPOSbHBIM CBETOBbLIM CUrHanom, OykBon unu umdpon, oTobpaxatoLlencsa Ha
ancnnee, n/vnu 3ByKOBbIM CUrHaNOM.

B HopmanbHOM pexnme paboTbl Kaxabll pa3 HaXKMmMamnTe TONbKO OAHY CEHCOPHYHO KHOMKY.

B cny4yae o6wero nonbL3oBaHMA HaXXKMMaUTe NO OAHOM KHOMKe 3a pas.

Wkana HarpeBa v 30Ha YCTaHOBKHU Taﬁmepa

YTobbl Bbl6paTb MOLLHOCTb C NOMOLUbK WKanbl, npoeegnte no Heln nanbuem. Takke MOXHO cpasy Bbl6paTb
Xenaembln YpOBEHb HaXaTnem nanbLa B COOTBeTCTByI'OLLI,eIZ TO4Ke.

LLikana HarpeBa 1 30Ha YCTaHOBKMU
Tanmepa

Xenaembin ypoBeHb
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BknroyeHue

e BknyeHue/BbIKNKYEHNE BapOYHON NaHenu

OenctBue MNaHenb ynpaBneHus NHavkaumna
BkntoyeHue HaxxmuTe kronky [ D ] [0]
BbiknoyeHne Haxmute kHonky [ (D] Huyerovnn [ H ]

e BknrwyeHue/BbIKNKYEeHNE paboyen 30HbI

OenctBue MNaHenb ynpaBneHus WNHoukauusa
YUtoObl HacTpouTh, nposeanTe No LWKasne Bnpaso nnu [1Juwn[P]
(oTperynupymTe MOLLHOCTb) BNEBO

BbikntoveHne MepenBuHbTE NaneL no Lwkane Ha [O]Junm[H]

[0]

Ecnun Hukakux Oencteuii He npousBoamTcs B TedeHue 20 cekyHA, SneKTPoHMKa BO3BpPaLLaeTCsl B NONoXKeHne
OXUOaHu4.

KOHTpOﬂb Hann4yumsa nocyabl

KoHTponb Hannuusa nocyabl obecneunBaeT BbICOKytO 6e3onacHocTb. MHAayKLmA He paboTaeT:

e Ecnwn HeT nocyabl B paboyer 30He, Unun ecnuv ata nocyaa He NoaxoauT ANs UHAYKUMOHHBLIX NaHenen. B
TakoOM cCrlydae HeT BO3MOXHOCTU YBENMYMTb MOLLHOCTb, @ Ha gucnnee otobpasutcs [ «U» ]. 3T1oT
CMMBOJ UCYE3HET, Koraa nocyaa byaet HaxoauTbcs Ha paboyen 30He.

e PaboTa npekpawiaeTcs, korga Bbl youpaete nocyay m3 paboyen 3oHbl. Ha gucnnee otobpaxaetcs |
«U» ]. CumBon [ «U» ] ucyesHeT, ecnn nocyny BepHyTb B pabouyto 30HY. [lpurotoBneHue
npoAomkaeTcs ¢ paHee 3a4aHHON MOLLHOCTbHO.

lMocne ncnonb3oBaHUs BbIKIOYMTE KOHMOPKY. He octaBnsamnte oyHKUMIO KOHTPONA Hanuuma nocyabl [ «U» |
BKITHOYEHHOMN.

MHgunkauma octaTo4yHOro tenna

Mocne BbIkNtOYeHUA paboyen 30HbI UK MOSHOrO BbIKIYEHWUST BAPOYHON NaHenu paboyne 30Hbl OCTaHYTCS
ropsvMmMmu, a Ha gucnnee otobpasutcsa [ «H» ].

Cumeon [ «H» ] ncyesHert, korga 0o pabdoymx 30H MOXHO byaeT 6e3onacHO goTparmBaThbCs.

He poTtparvBantecb A0 paboymx 30H M He KnNagutTe Ha HUX YyBCTBUTENbHbIE K BbLICOKOW TemnepaTtype
npeameTbl, NOKa akTUBHbI MHOMKATOPbI OCTaTtodHoro tenna. CywecTBYHOT PUCKU MOSTyYEHUSI OXKOroB U
BO3HUKHOBEHMSA noxapa.

Pexum YCKOpPEeHHOro HarpeBa

1-n yCKOpeHHbIN HarpeB [ P ] n 2-i1 yCKOPEHHbIN Harpes [ 11 I ] obecneunBaloT ycurneHme MOLLHOCTM B
BblGpaHHOW paboyein 3oHe. Ecnn BkNoUMTb 3TOT pexum, paboudne 30Hbl ByayT pabotatb B TeyeHne 10 MUHyT
C YNbTPaBbICOKON MOLLHOCTbIO. OTO NpeayCMOTPEHO ANst TOro, YToObl GbICTPO pasorpeBaTb OonblUMe 06BbEMBI
BOAbI, KaK, HAaNpuMep, Npy1 NPUroTOBEHMN MaKapOHHbIX U34enui

e BknroyeHue/BbiKNKO4YeHUE 1-ro YCKOPEHHOro HarpeBa

OencTtBue MNaHenb ynpaBneHus Mugukaumsa
BkrnitoyeHue/BbikntoYeHne 1-ro MepenBuHbTE NaneL B KOHeL, [P]
YCKOPEHHOro HarpeBa LKanbl

Vnu cpasy HaxXxMuTe Ha KoHel,

LKanbl
OcTtaHoBuTe 1-N YCKOPEHHbIN MpoBeguTe no wkane OT[9]1k[0]
Harpes
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o BknroyeHue/BbIKNKOYEHNE 2-T0 YCKOPEHHOro HarpeBa

OevictBue MaHenb ynpaBneHusi Nuaukauus
BkntoyeHue 2-ro yCKopeHHoro lNepeaBnHbTE Nanew B KOHeL, [P]
HarpeBa LUKanbl

Unu cpasy HaxmuTe Ha KoHel,

LKanbl
BkntoyeHue 2-ro yCKopeHHoro CHoBa HaXMUTEe Ha KoHeL, LWKarbl [ Hup ]
Harpesa
BhIkntoyYeHne 2-ro yCKoOpeHHoro lNpoBeauTe No wkane OT[P]k[O0]
Harpesa
BbIkntoyYeHne MOLHOCTH MpoBeanTe No Lwkane OT[9]k[0]

e YnpaBneHue MOLHOCTbLIO

Tabnuua pasgeneHa Ha 3 OTAENbHbIX KOMMNekTa paboynMx 30H, Uy KakOoro KOMMnekra umeeTcs
MaKcumarbHasi MOLHOCTb.

A B A B C

B A B A C

Ecnun BbiGpaHHble YpOBHM HarpeBa Afst 06enx 30H MPEBbLILAT MaKCUManbHO AOCTYMHYK MOLLHOCTb, PEXUM
ynpaBneHnsi MOLLHOCTbIO aBTOMATUYECKM CHUXKaET MOLLHOCTb B OAHOWM M3 3TUX 30H. MHOMKaUMS 3TOM 30HbI
CHavana 3amuraeT, a 3aTeM YpoBeHb aBTOMATUYECKM NMOHU3UTCSt O MaKCMMasibHO AOMYCTUMOrO.

Pabo4as 30Ha BbiOpaHa Opyrasa pa6oyas 30oHa (Hanpumep, YpoBeHb MOLUHOCTH 9)
[ P ] oTobpaxaeTtcs [ 9] nepexoout B [ 8 ] U Muraet

MOXHO BKIMHOYUTb PEXUM YCKOPEHHOro HarpeBa (Mnu OBOMHOIO YCKOPEHHOrO HarpeBa) O4HOBPEMEHHO Ha
HECKONbKMX 30Hax MpUroToBreHusi. YTobbl BbIMONHUTL 3TO, HEOOXOAUMMO WCMOMNb30BaTb 30HbI OCOOLIM
cnocobom (A-B, A—C, B—C unu A-B-C).

Taunmep

Tanmep MOXHO MCNONb30BaTb CO BCEMM pabounmmn 30HaMu 1 € pa3HbIMU HacTporkamm Bpemenm (ot 0 go 999
MUHYT) ANS Kaxgon pabo4yen 30HbI.

e HacTpounka n nameHeHMe NPOAOINKUTENIbHOCTU NPUIrOTOBIIEHUS

DewncTtBue MaHenb ynpaBneHus Uugukaumsa
BbI6op ypOBHA MOLLHOCTU MpoBeanTe no wkane [1Jum[P]
Bbibop Tanmepa OOHOBpPEMEHHO HAXXMUTE KHOMKM MHaukaTop Tarimepa BKAYMTCA

[-]wn[+]oT Tanmepa, noka

BblGpaHHOe oTobpaeHne cBeTUTCA
CokpalleHne BpeMeHu HaxxmuTe KHOMKy [ - | Ha Tanmepe C[60]Hab9, 58...
YBenuyeHne BpemeHmn HaxmuTe kHonky [ + | Ha Tanmepe YBenuyeHne spemeHmn

Mo NpoLIEeCTBMN HECKOMNbKUX CEKYHA, UHAMKaUUS [ «min» ] npekpaTuT Muratb.
Bpemsi noaTeepxaeHo v Taumep 3anyckaeTcs.
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e Y7106bI OCTAHOBUTbL OTCYET BPEMEHU NPUTrOTOBNEHUSA

OevcTtBue MNaHenb ynpaBneHus NHavkauuwa
Bri6op Tarimepa OOHOBPEMEHHO HaXXMUTE KHOMKM [ducnnen Tanmepa BKNIOYNTCS

[-]1wn][+]oT Tanmepa, noka
BbI6paHHOe oTobpaxeHue
cBeTUTCA
OcTaHoBKa BpeMeHU HaxxmuTe kHonky [ - | Ha Tanmepe [000]

Ecnn paboTatoT HECKONBLKO TaMepoB, MOBTOPUTE NPOLLECC.

e @YHKUUA TauMmepa NPUroToBrieHns Aul (CMMBON Bapku auL)

Tanvep NpUroTOBIEHNSA AWUL, SIBNSIETCA HEe3aBUCHMMbIM pexumMoM paboTbl. OH OCTaHOBUTCH, Kak TOSbKO
BKIOUNTCA paboyasi 30Ha.

Ecnun Tanvep npurotoBneHUs sivL BKITKOYEH, @ BAapOYHas MaHenb BbIKIIOYEHA, TakMep NPOAOIKUT paboTaTs,
MoKa He 3aKOHYMUTCS BPEMS.

OevcTtBue MNaHenb ynpaBneHus NHavkauunsa
BkntoyeHne Bapo4HOM naHenu Hakmute kHonky [ D] [0]
Bbi6op Tanmepa OOHOBPEMEHHO HAXXMUTE KHOMKM [000]

[-1wn][+]Ha Tanimepe
CokpalleHne BpemeHu HaxmuTe KHonMky [ - | Ha Tanmepe c[60]Ha 59, 58...
YBenuyeHne BpeMeHu HaxmuTte kHorky [ + ] Ha Tanmepe YBenuyeHne BpeMeHu

Mo NpoLlecTBUM HECKONBKNX CEKYHA, MHOMKaLMS [ «min» ] npekpaTut muraTb.
Bpems noaTeepxaeHo 1 TaMep 3anyckaeTcs.

e ABTOMaTM4ECKOE NMpeKpalleHMe B KOHLe npoAoJIXXUTEeNIbHOCTU NPpUroToBrieHnsa

Kak Tonbko 3akoHYnTCA BblbpaHHasa NPOAOIKUTENBbHOCTbL NPUroTOBNEHNs, Tanmep 3amuraeT [ «000» | n
pasgacTcs 3BYKOBOW CUrHar.
[nsa Toro 4ToObl OTKMYNTL 3BYKOBOW CUTHAM Y MUraHUe, HaXXMmUTe KHonmku [ -] u [ +1].

ABTOMaTM4YecKoe npuroToBrieHMe

Bce 30HbI NPUroTOBMEHWUS MMEKT (YHKLMIO aBTOMATMYECKOrO MPUrOTOBMNEHUS. 30HA MPUrOTOBIEHUS
BK/IOYAETCs1 Ha MOJSIHYK MOLLHOCTb Ha 3afaHHbIi OTPE30K BpeMeHM, a MOTOM aBTOMAaTUYECKU CHWKaeT
MOLLHOCTb [0 3apaHee BbIGpaHHOrO YPOBHS.

e BknryeHune

OenctBue MNaHenb ynpaBneHus NHoukauusa
BbI60p ypOBHS MOLLHOCTHU lNpoBeante No wWkane go [7 ] v [ 7] 3amuraetr Bmecte c [ A ]
(Hanpumep, 7) OCTaHOBUTECH Ha 3 CEeKyHabI

e BbIkn4YeHNne aBTOMaTUYECKOro npuroToBrieHns

OenicTtBue NaHenb ynpaBneHus NHaukauus
BbI6op ypOBHA MOLLHOCTU MpoBeauTe no Lwkane OT[0]mo[9]
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May3a

3TOT pexum paboThbl NpepbiBaeT BCce AeNCTBUS NPUrOTOBMEHNSI HA BApOYHOW NaHenu Ha HEKOTOPOe Bpems U
No3BoNsieT NepesanycTuTb ee C TEMU XKe HaCTPoKaMm.

e BknrwyeHue/BbIKNKYEHNE Nay3bl

DewncTtBue MaHenb ynpaBneHus NHgukaumsa
Bknountb naysy HaxmuTe KHOMKy [ ®] 3aceeTtutca [ Il ] u ungmkatop
ynpasneHuns
BblkntounTb nayay HaxmuTe KHOMKy [ ®] BkntoyaeTtcs wkana
HaxmuTe Ha wkany MpeabiayLime HacTPOMKK

BoccraHoBneHune HacTpoeK

Mocne BbikNoYeHnst BapouHoit naHenu ((D) cylecTByeT BO3MOXHOCTb BOCCTAHOBUTL NOCHEAHNE HAaCTPOKU:
e OTanbl NPUroTOBNEHNS Ha BCeX paboumnx 30Hax (YCKOPEHHbIA Harpes).
e  MWUHYTbI M CEKYHAbI HA 3anporpamMmMMpPOBaHHbIX TaMepax 30Hbl MPUrOTOBIIEHUS.
e PexuMm nogaepxaHusa temnepaTypbl.

e  ABTOMaTMYECKUN PEXNM MPUrOTOBNEHMS.
Mpouenypa BOCCTaHOBIIEHUSA HACTPOEK:

e Haxmute kHonky [ D ].

e [loTOM HaXXMUTe KHOMKY nay3bl 40 TOro, kKak MHAUKaATOp NPEeKpaTuUT MuraTb.
Mpeablaywmne HacTPOVKM CHOBA aKTUBHbI.

Pexxnm nogaepkaHusa Temnepartypbl

OTOT pexmm paboTbl MO3BONSAET 4OCTUYL U aBTOMATUYECKN NogaepxmBaTb Temnepatypy 42, 70 nnn 94 °C n
npeaoTBpaLLaeT NepenmB XNaKocTen n ObiCTpoe NpuropaHne NULLM Ko gHY NocyAabl.

e BknyeHue pexuma noggepXxaHuda TemMmnepartypbl

OewncrtBue MaHenb ynpaBneHus Uugukaumsa

YctaHoBka 42 °C HaxmuTe oguH pas kHorky [ & ] [Uln[ +]

YcTtaHoBka 72 °C Haxxmute asaabl Ha KHOMKy [ &Y ] [Uln[22]

YctaHoBka 94 °C HaxmunTe Tpkasl Ha KHOMKy [ Y ] [Uln] 388 ]

BhikntoueHne lNpoBeauTe No wkane Or[0]mo[9]
WNnn HaxmuTe kHonky [ ] no [ 0] [0]

MakcruManbHas NpoAoIKUTENbHOCTb pexrMa nogaepKaHus TemnepaTypbl COCTaBnseT 2 Yaca.
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Pexum py4yHoro/aBTomaTu4eckoro oo bLeagMHeHUsA KOHPOPOK

OTOT pexum no3BonsieT Mcnonb3oBaTb 2 paboynMx 30HbI MPUIOTOBIEHUS OOHOBPEMEHHO C OOWHAKOBbLIMU
napameTpamu kak eauHyto. C HUM pexmnM YCKOPEHHOro HarpeBa AOCTYMEH Ha NEeBON U LEeHTParnbHOM 30HaXx.

OencrBue MNaHenb ynpaBneHus MHgukaums
BkntoyeHne Bapo4HOM naHenu Hakmute kHonky [ D] [0]
BkntoyeHune pexuma O[HOBPEMEHHO HaXMUTE KHOMKY [, ] [0]wm [n]
00beanHeHnst KOHOPOK obenx pabounx 30H

MK NocTaBbTe OONbLUYK KacTPHOO

Ha 2 30HbI

[ N ] 3amuraet

N HaXXMUTE Ha LiKarny ogHoM U3 AByX [ﬂ]

pabounx 30H.

YBenuyeHne MolWHOCTN Harpesa  [1poBeguTe Mo LWKane, Ha KOTOPOW

oT[1]mo[9]

06beaNHEHHbIX KOHGOPOK nokasaH ypoBeHb Harpesa

OTknioveHne pexnma OQHOBPEMEHHO HamMuTe KHomKy [ ] [0]
00beamHeHnst KOHOPOK obenx pabounx 30H

NPUJb

OTOT pexuMm NOo3BONSieT ONTMMArbHO WCMOMb30BaTh Bally CKOBOPOAY, KBaApPaTHY M MPSIMOYrOSbHYHO
cKoBopoay Ans rpunsi ¢ o6beaAnHeHEM ABYX pabounx 30H U NOAXOASALLMM YPOBHEM Harpesa.

OencrtBue MNaHenb ynpaBneHus
BkntoyeHne Bapo4Hon naHenu Haxxmute kHonky [ D ]

lNocTaBbTe CKOBOPOAY Ha 2 30HbI

AkTusuposatb pexum lPUJb OOHOBPEMEHHO HAXXMUTE Ha LUKasbl 2

paboynx 30H

Mugukaumsa
[0]

[ﬂ_] 3amuraet

[=]

YBenuuuTb MOLLHOCTb pexumMa MpoBeanTe Mo LwKkane, Ha KOTOpow YpOBEHb MOLLHOCTHM Ha LUKane
MPUNb nokasaH ypoBeHb Harpesa
Bbikntounte pexxum MPUNDb OagHoBpeMEHHO HaxMuTe Ha wkanbl 2 [ 0]

paboynx 30H

BHOKMpOBKa naHenu ynpaBeJieHus

UTobbl n3bexatb M3MEHEHMs1 HACTpPoeKk paboyMx 30H, HanpuMep, BO BPEMS OYUCTKW, MaHenb yrnpaBreHus
MO>XHO 3a6MoKMPOBAaTh (3a UCKMIOYEHEM KHOMKM BKIoYeHus/Bbikmovernst [ (D ]).

OewncrtBue MaHenb ynpaBneHus
BrnoknpoBka Bapo4HOM nNaHenu YpaepxuBante KHOMKy 6GroKnMpoBKM

[\2'] B TeueHue 6 cekyHA
Pa3bnokmpoBka BapoO4HOW NaHeENn YaepXuBamte KHOMKY OrOKMPOBKN

[\®] B TeueHue 6 cekyHa
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BknioyeHne BbITSXKU

e BKNHYUTL/BLIKNIOYNUTL BbITAXKY

OencrtBue MaHenb ynpaBneHus
BkntoyeHune HaxmuTe kronky [ D ]
BhikntoveHne HaxmuTe kronky [ D ]

ABTOMaTU4YECKUIN PEXUM

e BKNHOYUTL/BLIKINIOYUTbL aBTOMaTUYECKUN PEXUM

OevictBue MaHens ynpaeneHus
Bknioyerme Haxmute kHonky [ @ ]

BbikntoueHve Haxxmute KHomKy [@ ]

PyuHou pexum

Nuaukauus
3aropuTca MHANKATOP BKM./BbIKIT.

MoracHeT UHAMKaTOP BKI./BbIKIT.

Nugukaumsa
3aroputcsa MHAMKaATOP «aBTO»

MH[J,VIKaTOp «aBTO» BbIKITHOYUTCA

BbITsbkka nmeeT 4 ypoBHA MOLLHOCTU: OT 1 (MMHUManbHast MOWHOCTL) A0 Int (MakcMManbHas MOLLHOCTb).

o BknryeHue/BbIKMKYEHNE PYYHOro pexuma

OevctBue MNaHenb ynpaBneHus
BkntoyeHue Hakmute kHonky [ D ]
MoBblLLEHNE MOLLHOCTH Haxmute kHonky [ + ]
CHmXeHne MOLLHOCTH Haxmute KHomky | - ]

Pexum noacseTku

o BknruyeHue/BbIKNKYEHNE pPeXnmMma NnoacBeTKU

Oencteue MNaHenb ynpasneHus
BknioyeHve Haxxmute KHonky [ |
BhiknioyeHve HaxxmuTe KHonKy [ 1
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PEKOMEHOALWU NO NPUITOTOBJIEHUIO

KauyectBO nocyabl

Moaxopsiwme maTtepuanbl: cTanb, aManMpoBaHHasi cTalnb, YyryH, heppoMarHuTHas HepaBetolas cTarb,

arntoMHUN ¢ PeppoOMarHUTHLIMU CBOMCTBaMMU.

Henogxopsiwue MaTepuanbl: antoOMUHUN U HepXaBeLwaa ctalb bes CprpOMaFHI/ITHI/ITHbIX CBOWCTB, Me[b,

deppomarHuTHas ocHoBa

naTyHb, CTeKNo, kepamuka 1 gapdop.

AnioM1MHMEBasn OCHOBa deppomarHnTHoe KonbLo

» /7 v N\,

’7; -f‘ ] (]
K\‘j = — o~
Crnivwkom bonbLuoe paccTodaHne OcHoBa MeHbLUe nocyabl cDeF)pOMarHVITHI::IIZ ANNeMEHT He
deppoMarH1THbIN anemMeHT napanneneH MHAyKTopy
e e »
— [ =
X -
ey X X
o~ oy

L P Pos s P B

[Mpoun3BoanTENM YKasbiBaloOT, YTO X NPOAYKUMS NOAXOAMT ANS UHOYKLUMOHHBIX NINUT.
YUTtoObl NnpoBEpUTL COOTBETCTBME NMOCYAbI:

e HabepuTe B kKacTpronio HEMHOIO BOAbl M NOCTaBbTE €€ Ha UHOYKLUMOHHYI0 paboyyto 30HY, ANsi KOTOPOK
3afaH ypoBeHb Harpesa [ 9 |. Boga gomkHa HarpeTbCs Yepes HECKOIbKO CeKyHU.

e MarHut npununaeT Ko AHY EMKOCTH.

HekoTopble kacTptonv MoryT WyMeTb, Korga ux yCTaHaBMnMBaT Ha MHOYKUMOHHYHO paboyyto 30HYy. QTOT WyM
He 03Ha4aeT KaKy-nmMbo NosioMKy Npubopa u He BNUsieT Ha NPUroTOBMEHNE.

NMPUMEYAHMUE. lMeperpes nycton nocyabl C U3OMHYTbIM OCHOBAHWEM, UMW JIOFOTUMOM, WU penbedHON
NyCTOTOM B LIEHTPE, MOXeT NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO NHAYKTOPA.

- ™

_ ‘ BHUMAHMUE!
{ { Ucnonb3oBaHne HenoaxoAasiien

D - - nocyAabl MOXeT NMPUBECTU K OTKa3y
' | MNM MNOJIOMKe YCTPOMCTBA, Ha
KOTOpble He pacnpocTpaHsieTcA
rapaHTus npousBoauTens.

3BYKU BO BPEMSA PABOThI MPUBOPA

lyMbl BO Bpemsi npurotoBrieHUsi. HekoTopasi KyxOHHasi nocyda, B 3aBWCMMOCTM OT KayecTBa
(hbepPpUTHOrO  OCHOBaHMWS, MOXET LyMeTb [poMye OObIYHOro, €CcnM OCHOBaHWE W3rOTOBMEHO
HeKayeCTBEHHO.

CnbIWHO HEerpomMKoe NOTpeckMBaHue. OTO HOopmMmarbHO. OTOT 3BYK M3gaeT mHaukatop 6e3onacHocTM,
KOTopbI onpefensaeT npucyTcTene nocydbl Ha nHayktope. OH akTUBMPYETCA aBTOMaTUYecKu, Korga Bbl
BKITOMaEeTe BapOYHYHO NaHemb, a Takke B NpoLecce NpUroToBEHNS.

CnbIWHO HerpoMKoe XyxokaHue. OTO HopMarbHbIA 3BYK, KOTOPbLIN NOSIBNSIETCS Npu nepegade aHeprum
OT MHAOYKTOpPa Ha OCHOBaHWe NocyAbl (3NEKTPOMArHUTHbIE BOSHbI).
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Pasmepbl n BNAbl MmatTepuana nocyabl

Paboune 30HbI, B ONpedesieHHbIX paMKax, aBTOMaTtuyYeckn afanTupyoTca K AnameTpy OCHOBaHUS Nocyabl.
OpHako gmameTp gHa nocyabl AOMmkeH OblTb HE MeHee onpefeneHHOro MUHUMYMa, COOTBETCTBYIOLLETO
pabo4yen 30He.

UTo6bl AOCTMYL Haunydlwen MnpovM3BOAUTENBbHOCTU Balle BapO4YHOW MaHenu, cTaBbTe Mocydy B LEHTP
paboyein 30HbI.

OcTopoxHo! Nocyaa, Nnpom3BedeHHas M3 HEKOTOPbIX MaTepuarnoB, TakMX Kak YyryH (Hampumep: cKoBopoaa
ANSA rpyunsg), MIMeeT HU3KYI0 TennooThady, akkymynvmpyeT 60nblioe KONUMYeCcTBO Tensna, KoTopoe nepeaaeTcs
CTEKMNOKEPaMNYECKOM NaHEeNN Npu NpsiMOM KOHTakTe, YTO CNOCOBCTBYET NeperpeBy BHyTpU npubopa u MoxeT
NPUBECTU K NoBpexgeHuam. NMoatoMy npm UCNOMb30BaHUN TakKOM NOCYAbl PEKOMEHAYETCs yCTaHaBnMBaTh He
BbICOKWI, @ CPeAHWA ypoBeHb HarpeBa. dTa MoAenb MMeeT cneuuanbHbin pexum paboTtbl MPUMb,
npeAHasHa4YeHHbIN ANA TakoW nocyAbl, NPU KOTOPOM TemnepaTtypa perynmpyetTca aBTOMaTU4YECKM,
YTOObl AOCTUYbL ONTUMANbHOM MNPOU3BOAUTENILHOCTU WU 3alWUTUTL nNpubop. CM. ykKasaHusa no
ucnonb3oBaHMO Ha cTp. 15. He cnepyer BkNYaTb pexuMm OOBbeAUMHEHUMA KOH(OpPOK, ecnu
ucnonb3yeTe Takylo nocyay.

MpumMepbl HACTPONKN MOLLHOCTU NPUTOTOBIIEHUA
(HI/I)KeI'IpI/IBe,EI,eHHbIe 3HaA4YeHNA ABNAKTCA CI'IpaBO‘-IHbIMI/I)

Ot1p02 PactannmsaHue Coycbl, Macno, LWokKonag, XenaTuH.
[oBTOPHLIN Harpes bnioga, NnpuroToBneHHLIE 3apaHee.
Or2p03 MeganeHHoe KnneHne Puc, nyauHr, caxapHbln cupon.
PasmopaxunsaHue CyLeHble oBoLLN, pbiba, 3aMOPOXKEHHbIE
NPOAYKTHI.
Ot3p04 Map OBowu, pbiba, MsCco.
Ot4p05 Bopa KapTtodenb Ha napy, Ccynbl, MakapoHbl, CBEXKNE
OBOLLM.
OTr6p07 CpeanHsasa cteneHb Msico, neyveHb, aKLa, COCUCKN.
NPUroTOBNEHNS lNynsw, pyner, pybeu.
MeponeHHoe knnexHne
Otr7p008 INpurotoBneHne Kaptodens, onagbu, Badnu.
9 >Kapka, nogxapka. CT1enkn, oMneThl, XapeHble brioga.
Kunsiyenue Bogpbi. Bopa.
Pu .'.' >Kapka, nogxapka. ScKanonbl, CTEeNKN.
Kunayenue Boabl. Knnayenne 6onblunx o0 beMoB BOAbI.

OBCNYXUBAHUE U OYUCTKA

Bbiknounte npubop nepen 0OUMCTKOM.
He ounwante BapoudHyl0 MaHefnb, €CfM CTEKNO OYEeHb ropsidee, TakK Kak CyLEeCTBYET PUCK MOJyYeHusA
OXOroB.

e YpanuTe nerkoe 3arpsi3HeHNe BNaXXHON TKaHEBOW candeTKon UM NosIoTEHLEM C MOKOLLMM CPeACTBOM,
pa3baBneHHbIM HebOMbLIMM KOMMYECTBOM BOAbl. 3aTeM MNOMOWTE XONogHOW BOAOW W JanTe
NMOBEPXHOCTMN BbICOXHYTb.

e He cneayet yoansiTb 3arpsi3HEHUSI C MOMOLLbIO KOPPO3UOHHO-aKTUBHLIX MU abpasnBHbLIX BELLECTB U
yncTawero obopygoBaHus, Tak Kak OHU MOTyT Cnocob6CTBOBaThL MNOSBIEHMIO LlapanyH.

e Hukorga He ucnonb3ynTe NApPOOHNUCTUTESNb UM MOKOLLMIA annapaT noj AaBreHneM.

e He ynctute Kakum-nnbo NpegMeToM, KOTOPbIN MOXET NouapanaTb CTEKNOKEPaMUYECKYO NaHerb.

e YbGeguTtecb B TOM, YTO MOCyda Cyxas M 4YMCTasi, U Ha Ballel Kepamu4eckonW MaHenu unu nocyne
OTCYTCTBYIOT nbiNb. [lpn cKOMbXeHWM HepoBHast MeTannuyeckass nocyga OydeT uUapanatb
NMOBEPXHOCTb.

e Cpasy BbITUpaMTe paccbiNaHHbIA caxap, pasnuTbid OKeMm, Xene un T. 4. Tak Bbl npegoTBpaTtute
NOBEPXHOCTb OT NOBPEXAEHUS.

e He ncnonb3ynte NapoovMCcTUTENDb AN OYUCTKM 3TOro npubopa.

e [lepen Tem Kak ncnonb3oBaTb Nocyay, yoeautech, YTO ee AOHbSI YNCTbIE N HAXOASTCHA B XOPOLLEM
COCTOSIHUK, YTOObI N36exaTb NOBPEXAEHUS NAHENN.
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NMPUYUHbLI U YCTPAHEHUE HEMCNPABHOCTEWN

BapouyHasi naHenb unu pa6oyas 30Ha He BKKOYaKTCA.
e HenpaBunbHoe NOAKMHOYEHME BAPOYHONM NAHENM K 3M1EKTPUYECKON CETH.
e [leperopen npegoxpaHuUTensb.
e BkntoyeHa GrokMpoBka.
e  KHOMKW NOKPbITbI KMPOM MINN BOAOMN.

e Ha kHoMnKe nexuT npegmer.
Ha naHenu ynpaBneHusa oto6paxaercsa [ U ].

e B pabou4en 30He HET nocyabl.
e [locyna He coBMecTMMa C UHAYKLUMEN.

e [lnameTp OCHOBaHMS NOCyAbl CIULLIKOM Marn.
Ha naHenu ynpaBneHusa otoopaxaertca [ E ].

e OneKkTpoHHas cMcTema Bbilna U3 CTPOS.
e OTKOYMTE OT CETU M CHOBA BKIHOYMTE BapOYHYHO NaHerb.

e OOGpatuTech B cny0y nocnenpogaxHoro o6¢nyxneaHus.
OfgHa NI HeCKOJIbKO Paboynx 30H OTKIHOYEHbI.

e (Cpabotana cuctema 6e30nacHOCTMW.

Bbl 3a6bnun oTKNIOUMTL paboyyto 30HY, 1 OHa NpopaboTana CrWLWKOM AOSro.

OfHa Uy HEeCKONbKO KHOMOK YEM-TO HaKpPbIThI.

Mocyna nycTasi, u ee oHO Neperpenocs.

Y BapOYHON NaHenu Takke eCTb PEXUM aBTOMATUYECKOrO MOHUXKEHMST YPOBHST YCKOPEHHOMO Harpeea u

aBTOMAaTU4YeCKOro npepbiBaHNs neperpesa.
CuctemMa BeHTUNALMK NpoaoshkaeT paboTaTb Nocrie OTKYEHUSI BapOYHOW NaHenw.

e DOTO He ABNSAETCS NONIOMKOW: BEHTUNSATOP NPOAOIKaeT 3allmLLaTh ANEKTPOHHOE YCTPONCTBO.
e OxnaxgawLmii BEHTUNSATOP OCTAHOBUTCA aBTOMaTUYECKU.
Cuctema aBTOMaTM4eCKOro NpUroToBNEeHUA He 3anycKaeTcs.
e Pabo4as 30Ha Bce eLle ropadas [ «H» ].
e MakcumanbHbIN YpOBEHb YCKOPEHHOMO Harpesa BbicTaBneH Ha [ 9 .
Ha naHenu ynpaBneHusa otobpaxaercs [ «U» ].
e Cwm. masy «Pexnm nogaepxaHua Temneparypbi».
Ha naHenu ynpaBneHusa oto6paxaercs [ «lI» ].
e Cwm. masy «[laysa»

Ha naHenu ynpaBneHusa otob6paxaercs [L‘*-" 1unu [ <Er03» 1.
e Ha kHONKax nexuT npeameT, UNn OHW 3anuTbl XXMAKOCTLI. CMMBOSM MCYE3HET cpasy rnocne Toro, Kak
KHOMKa ByaeT omkaTta unu oumLleHa.
Ha naHenu ynpaBneHusa oto6paxaercs [ «E2» ].
e BapoyHas naHenb neperpenacb. [lanTte e oCTbiTb, a 3aTEM CHOBa BKIHOUUTE.
Ha naHenu ynpaBneHus otobpaxaetcs [ «<E8» ].
e Bo3gyxo3abopHUK BEHTUNATOPA 3aCOPUIICS, O4MCTUTE ero.
Ha naHenu ynpaBneHusa otobpaxaercs [ «U400» ].
e Bapo4Hasa naHenb He NOAKmYeHa K ceTu. NpoBepbTe MOAKIIOYEHVE U NEepenoaKTioynTe BapOYHYHO
naHerb.
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Ha naHenu ynpaBneHua otobpaxaerca [ «<Erd7» 1.

° Bapquaﬂ naHeslb He nonKnmqua|<ceTM.ITpOBepre NOAKINKYeHne 1 nepenokriioynTe BapO4HYIO

naHesnb.

CnbIWHO HEerpoMKoe NoTpeckMBaHue, Korga Nnocyaa HaxoauTcsl Ha NaHenum.

e OTO HOpMmanbHO. OTOT 3BYK M3daeT MHAMKATOp GEe30MacHOCTWU, KOTOpbI onpedensieT NpuUcyTcTBue
nocyabl Ha nHaykTope. OH aKTUBMPYETCS aBTOMAaTUYECKM, KOr4a Bbl BKMOYAETe BapOYHYHO MaHerb, a
Takke B NpoLiecce NpuUroToBNeHMS.

Ecnu oavH u3 BblleyKa3aHHbIX CAMBOJIOB OCTaeTcsl ropeTb, obpaTtutechb B Cnyx0y noanepxku

KITMeHTOB.

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPEQbI

YTUNU3ALUA YCTPOUCTB

Cumeon Ha npubope unu €20 ynakoske ykasbleaem Ha mo, Ymo OaHHbIU npubop
Hernb3s1 ymunu3uposame Kak 0bbi4Hble 6bimoabie omxodbl. [Npubop criedyem cdamb
8 MyHKM fpuemMa emopchipbsi Ofs1 ymunu3ayuu 3/1eKmpUYeCcKo2o U 3/1eKMpPOHHO20
obopydosaHusi. Ymunusupylme smom npubop npasusibHO, U 8bl OMOXeme
udbexamb B03MOXHbLIX Hez2amugHbix rnocredcmeauli Onsi okpyxaroujeli cpedbl U
300p08bs1 HaceseHUs, KOmMopbie MO2Ym B03HUKHymMb 8 pe3yfbmame HernpasusibHoU
ymunu3ayuu. [na nonyveHusi 6onee nodpobHoul uHghopmayuu 06 ymuusayuu amoao
npubopa obpamumecb 8 MECMHbIE Op2aHbl 8rnacmu, ciyx6y ymunusayuu bbimogbix
omxo008 unu 8 opeaHu3ayuto, 20e bl e20 rnpuobpenu. dmom anekmpu4veckul
npubop mapkupogaH 8 coomeemcmeuu ¢ Egponetickoli dupekmuegoli 2002/96/EC 06
omxodax 311eKmpuUYeCK0o20 U 3r1eKmMpoHH020 oboovadosaHusi (WEEE).
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YCTAHOBKA NMPUBOPA

YcTaHOBKa A0MKHA BbIMONHATLCS KBaJ'II/ICbI/ILl,I/IDOBaHHbIM ONEKTPUKOM I'IO,EI,pFID,HOVI opraHunsauunn.

Kak npuknenTb yniaoTHUTe b

YRNOTHUTENb NOCTaBMAETCs BMEcTe ¢ ﬂpI/I60pOM M npepoTepawlaeT nonagaHue Briaruv nog rnaHersnb.
Ero moHTax cnenyeTt BbINOJTHUTb akKKypaTHO, B COOTBETCTBUN C HMXeNnpmuBeaeHHbIM PUCYHKOM.

CHuMUTE 3aWmMTHbIN cron (3) n
HaknewTte ynnotHUTenb (2) B ABYX
MUNAMMETPax OT BHELLHEN KPOMKHU

BapO4YHOW NaHenu.

MoHTaX Bapo4YHOM NaHenu

e [laHenb obGopygoBaHa [OBYyMsi BeHTUNATOpamMu, Haxogsawmumucs nog Hewn. Cobniogante Bce
paccTosiHuA, npeaHa3sHa4vYeHHbIe ANA LUPKynsauMm Bosgyxa.

e Yb6eautecb, YTO MeXAy BapOYHOM NaHENbO U CTEHOW Unn No 6okam ecTb CBOOGOAHbIE 3a30pbl 50 MM.

e PacctosiHMe Ans BEeHTUNAUMM MeXOy OCHOBaHWEM MaHenn U BepXHeW 4YacTbio OYXOBKW, OCHaLLEeHHON
CUCTEMOW BEHTUMALMKN, UMW BbIABUKHOIMO SLLMKA AOIMKHO COCTaBNATb He MeHee 20 MM. [Mpu MoHTaxe
Hag OyXOBKOW, HE OCHALLEHHOW CUCTEMOW BEHTUNALMN, 3TO pacCTosiHME AOMKHO BbiThb eLe bonblue —
COOTBETCTBEHHO pPEKOMeHJauusM ee Npon3BoguTens.

e BapouHble naHenu ceptuduuMpoBaHbl MO knaccy «Y» Tennosawutbl. CnegyeT ycTaHaBnvBaTtb
BapO4HYt0 NaHenb Tak, 4Tobbl OCTaBanocb 4OCTaTOMHOE CBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO C KAXKOOW CTOPOHBI
naHenu. C3agn mMoxeT ObiTb CTeHa, a COOKYy — BbICOKMI NpeameT unu cteHa. C gpyrom CTOPOHbI
HUKaKOro npeamMeTa UNu paspenqutenbHOW Neperopoakv, KOTopble Bbille BapO4YHOM NaHenwu,
ObITb He AOJKHO.

e [letann mebenu wnu onopa, Ha KOTOpble KPEMUTCS BapOyHas MaHenb, a Takke Kpasa mebenw,
NaMMWHUPOBAHHbIE MOKPLITUS U MOHTaXHbIN KNewn, OOMMKHbI BbigepXxmnsaTtb Temnepatypy go 100 °C.

e He yctaHaBnuBanmTe BapO4HYyl MaHeNb Hag He OCHAWEHHbIM BEHTURAUMEN OYXOBbIM LUKAOM UK
NnocyOMOEYHON MaLUNHON.

e YDOeauTechb, YTO Mo HWKHEN YacTbio KOpryca BapoyHOW naHenu ecTb 3a3op 20 MM Ans obecnevyeHus
Hagnexallen LMpKynaumm sosgyxa.

e Ecnn BblABWKHOW AWK pacrnonoXeH Mo4 BapoYHOW NaHesibio, He XpaHUTe B HeM OrHeonacHble
npegMmeThbl (Hanpumep, aspo3osibHble GanmoHbl) nnu HetepmocTonkmne npeameTbl. OCTOPOXHO! He
AoryckanTte nonagaHusa BHYTpb HebonblMX NpeaMeToB unu 6ymarm, noTOMy YTO OHW MOTYT NOBpPeauTb
BEHTUNATOP WUSIM BEHTUMSALMOHHBLIE OTBEPCTUS. AKKYpaTHO pasMellanTte mMeTannuyeckne npegmeThl,
Takme Kak CKOBOPOAbl MMM CTOMOBble NPUOOPbI, Tak Kak OHW MOMYT CUITbHO HarpeTbCs, MOBbICUTb
OKpY>KaloLLyto TeMnepaTypy U NPUBECTU K OXKOram.

e Kak npaBuno, matepuan cTonewHuubl gedopMupyeTcs M3-3a KOHTakTa ¢ Bogow. [ns 3awuThbl
OTPE3HOro Kpasd HaHecuTe CroW naka wunu creuuanbHoro repmetvka. Ocoboe BHUMaHUE HYXHO
yOenuTb MOHTaXy YNNOTHUTENS, NOCTaBMSIEMOro BMeCTe C BapO4HOM NaHernbto, YTOObI NpeaoTBpaTuTb
nonagaHue Bnarn B mebenb. OH obecneunBaeT HageXHY repMeTU4HOCTb, €CMN ero UCMNonb30BaTb C
rnagkuMm NOBEPXHOCTAMU CTOMELLHML.

e besonacHoe paccTtosHWe Mexgy BapO4yHOW MaHeNbi U pas3MeLlleHHOW Hag HEW BbITSXKKOW OOSMKHO
COOTBETCTBOBaTb pPeKOMeHOaunssM Npou3BoAUTENS BbITSXKKA. B criydae OTCYTCTBMS TakMxX yKasaHWin
crnegyeT ocTaBuUTb 3a30p He MeHee 760 M.

o Kabernb anekTponuTaHns He OOSMPKEH NoABepraTbCs KAaKoMy-nMbo MexaHU4eCcKoMy BO3AENCTBUIO.

e BHUMMAHMUE! Vcnonb3ynte TOMbKO 3alimMTy BapOYHOM MNaHenu, pa3paboTaHHyl MNpOM3BOAUTENEM
KYXOHHOro npubopa mnm ykasaHHyl0o UM B PyKOBOACTBE MO 3KCMfyaTauun, UNn BCTPOEHHYIO 3aLUnTy.
Mcnonb3oBaHne HeHaanexawen 3awnTbl MOXeT NPUBECTU K HECHACTHOMY Criyyato.
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MoHTaX Bapo4yHOn naHenu

/OCTOPO)KHO! 0LIJVI6KI/I\

I'IpVI MOHTAaXe "
HeHaaneXxakwlas
BEHTUNAUNA MOTYT
5mm* |
k - 20mm - s NPUBECTU K OTKa3y M
mm o
\ noJioMKe yCTpoUuCTBa, Ha
4YTO He pacnpocTpaHseTcs

rapaHTusa npoun3soauTerns.
- T N J

>20mm

> 50mm > 50mm

* [na npegoTBpaLleHns Ype3mMepHoOro
Harpesa Bapo4HOM naHenun, mebenun
’[ N pacnonoXeHHOro Hxe
obopyaoBaHua pekomeHayeTcs
NCcnonb3oBaHMe CUCTEMBI
oxnaxgeHus ¢ 3abopom Bo3ayxa C
NMuUEeBoONn CTOPOHbLI Npubopa.

Optimal
ventilation T

/

e Pasmepbl Bbipe3a nog BapoU4HyIO NaHesnb:

Mopenb Pasmep Bhlpesa

PI13200 560 x 490 mm

PI13300 560 x 490 mm
PI13500 / P13800 750 x 490 mm
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NOAKINKOYEHUE K SNEKTPUYECKOW CETU

e YcTaHoBKa AaHHOro npubopa v ero NOAKoYEHNE K 3N1IEKTPUYECKON CETU AOIMKHBI BbINOMHATLCS TOMbKO
3NEKTPUKOM, OTIIMYHO 3HAIOLLIMM U B TOYHOCTM BbIMOSHAIOWMM HOPMaTUBHBIE NpaBuiia MOHTaxa.

¢ [locne BcTpanBaHus npubopa criegyeTt obecneynTb OTCYTCTBME AOCTYNa K ero YacTsiM, UMEIOLLMM PUCK
NOPaXXEHWS1 NEKTPUYECKUM TOKOM.

e [lapameTpbl ceTu nuUTaHUs 00sI3aTeNbHO YKa3biBAlOT Ha Haknenkax, pasMeLLleHHbIX Ha kopnyce
BaApOYHOW NaHenu psiAoM C CoOeaUHUTENBHON KOPOBKOIA.

o [loakntoyeHre K 3NeKTpPocCeTU OOMKHO ObiTb BbIMOMHEHO C UCMOMb30BaHWEM 3a3eMJIEHHON BUMKU UMK

Yepes3 MHOrOMOSIOCHLIN aBTOMaTUYECKUA BbIKIOMaTENb C KOHTAKTOM, pa3MblKaloLWUMCS Ha HE MeHee
yem 3 Mm.

e Lllenb nuTaHus npubopa AomkHa ObiTb oTAeneHa OT obllen ceTu NocpeacTBOM chneuvanbHbIX
YCTPOWCTB, TaKkMUX KaKk aBTOMaTU4ECKNE BbIKIHOYATENN, NPEegOXPaAHUTENN NN KOHTAKTOPbI.

e Ecnn npmnbop He ocHawleH NoaxoasLlen BUIKOW, YCTPONCTBA OTKIHOYEHNA OOMKHbI OblTb BCTPOEHDLI B
cTauMoHapHoe 06opyaoBaHMe B COOTBETCTBUM C MpaBuiaMmm MOHTaxa.

e Kabenb anekTponuTaHUs AOMKEH pacnonaratbCa TakuM o6pas3om, 4ToObl OH He Kacancsi ropsumx
JeTarner BapoyHOW NaHeny unu yxoBoro wkadga.

OcTtopoxHo!

3T0T Npmnbop AomkeH nogknovaTbca Tonbko Kk cetn 230 B ~ 50/60 My,

Ob6sa3aTenbHO NogknoYanTe NPOBOA 3a3eMNeHus.

Cnepnyvite cxeme 3reKTpUYecKoro NOAKMIOYEHNS.

CoeanHutenbHas kKopobka HaxoouTCs BHM3Y Ha 3aHEN CTEeHKe Kopryca BapO4HOW naHenu. Ytobbl BCKPbITb
KPbILLKY, HY>XHO MCMONb30BaTb OTBEPTKY cpeaHero pasmepa. NomecTtute ee B Na3 U OTKPONTE KPbILLKY.

NOOKNIYEHUE BAPOYHOW NAHENN PI13200 U PI13300

HomuHan
CeTb NuTaHMs MoakntoveHne OnameTp kabens Kabenb aBTOMAaTU4EeCKOro
BblKNoYaTens
HO5VV-F
~ 2 *
230 B ~ 50/60 I'y, 1gasa+N 3x2,5mMm HO5RR - F 25A
HO5VV-F «
400 B ~50/60 'y, 2 dasbl + N 4 x 1,5 mm2 HO5RR - F 16 A

* PaccuntaHo ¢ yyeTom KoadhpuumeHTa oqHOBPEMEHHOM paboThl 1 B cOOTBETCTBUM CO cTaHaapTtom EN 60 335-2-6.

MopknovyeHne Bapo4YHOM NaHenm
[na pasnuyHblX BUOOB MNOAKMIOYEHUS MUCMONb3YWTE NaTyHHble NEPEMbIYKM, KOTOPblE HaxOAsATCs B SLLUMKE
PSAOM C KNEeMMOW.

OpgHodasHaga ceTb 230B~1P + N CMoOTpUTE CXEMY INIeKTPUYECKOro
MomecTute 1-10 NepembldKy Mexay Knemmamu 1 1 2, a 2-10 — NOAKAIOUEHNA Ha 3TUKETKE Npubopa.
mexay 4 n 5. = \
MogkntounTe 3a3emreHmne K KneMmme «3emnsi» (KenTbli/3eneHbln),
HenTpanb N kK knemme 4 unu 5 (cnHm n cepobliin) n dasy L kK ogHom
13 knemm 1 nnu 2 (KOPUYHEBBIN N YEPHbIN).

OByxcasHas cetb ~ 400B~2P + N

YcTaHOoBUTE NepeMblyKy Mexay Knemmamn 4 n 5.

Moakntounte 3a3emMneHune K KneMmme «3emMns» (KenTbln/3eneHbin),
HenTpanb N k knemme 4 nnn 5 (cuHun n cepbi), pasy L1 k knemmve
1 (kopuyHeBbIN) 1 hasy L2 k knemme 2 (YepHbIn).
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NOAKNKOYEHUE BAPOYHOW NAHENW P13500 / P13800

HomuHan
CeTb NuUTaHuA Mopgknio4veHue OnameTp Kabens Kabenb aBTOMAaTU4YeCKOro
BbIKNovarens
HO5VV-F N
230 B ~ 50/60 Iy 1 dasza + N 3 x4 mm2 HO5RR - F 40 A
HO5VV-F
~ 2 *
400 B ~ 50/60 I'y 2 dasbl + N 4x25mMm HO5RR - F 25 A
HO5VV-F N
400 B ~50/60 Iy, 3 das3bl + N 5x 1,5 mm? HO5RR - F 16 A

* PaccuutaHo ¢ y4yeToM koadhpurumneHTa 0 a4HOBPEMEHHOW paboThbl U B COOTBETCTBUM cO cTaHgapToM EN 60 335-2-6.
MopknovyeHne Bapo4YHOM NaHenu
HacTtpowka koHdurypaumm

[nsa pasnuyHbiX BUOOB MNOAKITOYEHWS UCNONb3YNTE NaTyHHbIE NePeMbIYKUN, KOTOPbIE HAXOAATCA B ALLUUKE
pAgoM C KNeMMOW.

OpHodbasHas cetb 230 B~ 1P + N

lMomecTuTe 1-10 NnepeMbIvKy Mexay kKnemmamu 1 1 2 u mexay knemmamm 2 n 3, a 2-10 — mexay 4 n 5.
MoakniounTe 3aseMrneHue K knemme «3emrnsa», Hentparnb N k knemme 4 unn 5, cpasy L k ogHon ns knemm 1, 2
unm 3.

IByxdasHasa cetb 400 B ~2P + N

lMomecTuTe 1-10 NnepemMbIvKy Mexay knemmamu 1 1 2, a 2-10 — mexay 4 u 5.

MoakntounTe 3asemrieHne K Knemme «3emns», Hentpanb N K knemme 4 unn 5, cbasy L1 k knemmam 1 mnm 2, a
dasy L2 k knemme 3.

TpexdasHasa cetb 400 B ~ 3P + N

YcTaHoBUTE NepeMblyKy Mexay knemmamun 4 n 5.

MoakntounTe 3a3emneHne K knemme «3emnsay», Hemtpans N K knemme 4 nnu 5, dasy L1 k knemme 1, pasy L2 k
knemme 2, a pasy L3 k knemme 3.

OCTOpO)KHO! ynOCTOBeprer B TOM, YTO Bbl NpaBUJIbHO NOAKMNIO4YUIIN NpoBoAa U NepeMbIvKu n
3aTAHYNIU BUHTbI Haanexawmm oGpasoM.

Mbl He HeceM OTBETCTBEHHOCTM 3a KakOM-NIMOO HeCYaCTHbIA CryyYal, BO3HMKWIWMA WU3-3a
HenpaBUIIbLHOrO MNOAKIHOYEHUSl, UNU KOTOPbIX MOI BO3HUKHYTb MPUM UCNONb3OBaHUM Npudopa,
KOTOPbIN He Obin 3a3eMseH unu 6bIn 3a3eMsneH HenpaBUJIbHO.
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NOCHNENPOOAXHOE OBCJITYXXUBAHUE U TAPAHTUA PANDO

INOXPAN S.L. _ 9N.NOYTA: divisiontecnica@pando.es
TEJ.: 902 41 55 10 / ®AKC: 93 757 96 53 CAMUT: http://Iwww.pando.es/asistencia-tecnica/

Mo3BoHUTE NO BbllleyKasaHHOMY HOMepy Tenecboua Unun cBsAXXUTeCb C HamMum nNo q)aKcy unm 3ﬂeKTp0HHOVI nou4re,
4yTOObI OCTABUTHL 3asdBKY Ha TeXHU4YeCKYr NOMOLILb KaK NOKpbiBaeMyro rapaHTMEVI, TaK n HeT. Mbl coobGwaem Bam
O TOM, 4YTO rapaHTMeﬁ NMOKpPbIBAaKTCA TOJIbKO paGOTbI, CBsi3aHHble C NOJIOMKOM npoaykuuu.

FTAPAHTUAHOE CBUAETENBLCTBO

KomnaHnus INOXPAN, SL, kak npoussoguTenb 3TOoro npubopa, AaeT rapaHTUIO, YTO B TEYEHUE TPU roaa €O AHSA
npuodpeTeHnsi B U3Aennuun He NPosIBATCSA Kakne-nmbo npomsBoacTBeHHble AetdeKTbl, KOTOpble MOryT NOBMUATL
Ha ero Haanexalwyro 3KcnnyaTtauuio. Yto6bl Bocnonb30BaTbCA rapaHTUen, NPUOXUTE K 3asiBKeoKa3aTenbCcTBO
NOKynKu npubopa.

B TeueHue rapaHTMﬁHOFO nepuoga KomMnaHuA oGnsyeTca 6ecnnatHO 3aMeHUTb WU MOUYUHUTbL J1I06yl'0
OTKa3aBLWy U3-3a ,Cl,ed)eKTOB unn npoun3BoACTBEHHbIX .CI,ereKTOB Aetanb B 3TOM anGOpe, BOCCTAaHOBUTb
Hagnexatwyr pa6OTOCI10606HOCTb U BO3MEeCTUTb BCe pacxodbl, NTOHECEeHHbIe B pe3ylibTaTe TaKOro pemMoHTa unu
3aMeHbl.

Ha cnepyrowme NyHKTbI rapaHTUS He pacnpoCTPaHSeTCA, U NMOSfib30BaTeNlb AOMKEH CaMOCTOATENbHO MOKPbITh
CTOMMOCTb MaTtepuanoB, paboye cunbl M TPAHCMNOPTHbIX PAcXOAoOB, CBA3aHHbIX C TEXHUYECKUM
obcnyxuBaHuem B cny4ae:

- Ecnu ycraHoBKka WHAYKUMOHHOM MaHeNnu BbINOJIHEHA He aBTOPM30BaHHbLIMU cheuuanucTaMmm M He
ocdmumanbHbIMU NpeacTaBUTENsAMU KOMnaHum Pando no TexHu4yeckomy obcnyxmMBaHuio, KOTopbie paboTaroT
c cobnopeHnemM TpeboBaHM CTaHAAPTOB 6€30NacCHOCTM U HOPM MO 3JIeKTPONMUTAHUIO.

- Monomku unu noBpexaeHusi, NOSBUBLUNECH NPWU TPAHCNOPTUPOBKe UNU B pe3ynbTaTe AeACTBUMA NepcoHana
HeaBTOPM30BaHHOM KOMMNaHMUW.

- Mpob6nembl, BO3HMKIWIME BCNEeACTBUE HeHaanexawen YCTaHOBKA MWHAYKUMOHHOW MNaHenu, npoBepokK
YCTaHOBKM UK paboTbl U OYUCTKM.

- CamoBonbHble MoaucUKaLKM INEKTPONPOBOAKU U pa3beMoB npubopa.

- OTtkasbl M nNOBpeXAeHWA, npousowedline BCNeACTBUE BHELWHUMX aHoManui, nepenagoB nopayu
3NEKTPOIHEPrMnN UNU NPUPOAHbIX KaTacTpod), TaKMX KaK WUTOPMbI, MOJTHUW, HABOAHEHUA U T. A.

- JOcTeTuyeckMe MNOBPEXAEHUS, TakKMe KaK BMSATUHbI, TPELWMHbI, LapanuHbl, a TakKke NATHaA Ha npubope,
NOsIBMBLUMECA M3-32 HENpPaBUINIbLHOW YCTaHOBKU UMW BMeELLATeNbCTBA, UCMONb30BaHUA HENnoaxoasen vunv
HeKa4yeCTBEeHHOM NocyAbl, UNN HE PEKOMEHAOBaHHbIX YUCTSALWMX CPEACTB.

- Korpa ycTtponcTBo npegHa3Ha4yeHo Ans AOMALUHEro UCNOfIb30BaHUS, HO UCNOSIb3YeTCH He MO Ha3HAYeHUHO.

- OTka3 ycTponcTBa u3-3a HecobnoaAeHUA NpaBus, YKazaHUin U peKkoMmeHaauumn, NnponmcaHHbIX B PYKOBOACTBE
no aKcnnyartauuun.

KomnaHus INOXPAN, SL otka3biBaeTcsl OT Kakon-nmbo OTBETCTBEHHOCTU 3a MPSIMON UM KOCBEHHbLIN yLiepo,
NPUYMHEHHbLIN NIOAAM WU UMYLLECTBY BCIeACTBME NOJIOMKA Unu AedeKkToB 3Toro npuéopa no npuyvuHe
HenpaBUNIbLHOIo OoOpaLleHUs C HUM.

FapaHTUA gencTByeT TOMLKO B TOM cnydvae, ecnu co6nigarTcs ee ycnoBusi. O6sa3aTeNnbLHO Hanuume mMopenu,
perucTpauvMoHHOro Homepa, ne4yaTy TOProBOro gusiepa Unv opraHnsauum, a Takke yeka.

Bce, 4To He yKka3aHO B 3TOM nacnopre, 6yaeT perynupoBaTbcs nonoxeHusamu O6Liero 3akoHa o 3awmTe npaB
notpebutenen M nonb3oBatenen 26/84 ot 19 uwona, a Takke lMpaBunamu po3HUM4HOW ToproBnu 7/96 ot 13
fAAHBapA.

MOMEINb

PEFMCTPALIMOHHBbIN Ne

ABTOPU30BAHHbIN YCTAHOBLUMK

OATA NMPUOBPETEHUA

LWTAMN NPOOABLIA
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First of all we wish to thank you for the trust shown on our Company by purchasing
one of our products. We are sure you have made the right choice.

In Pando, not only we offer first quality products, but also we make available a large
professional team to serve and assist you on any query you may have regarding
installation and/or performance.

We also suggest you to pay a visit to our web site (www.pando.es/en) to get to
know us better and where you will find all product range containing all necessary
commercial and technical information.

A wide selection of extractor hoods can be found there; Wall Hoods, Ceiling, Island
or Canopy Hoods. Four types of installation making possible to adapt ourselves to
any type of kitchen based on different needs.

At the same time, we take the opportunity to introduce you our collection of in
house essential appliances, such our new high performance Ovens and
Microwaves, Induction and Gas Hobs to make real your best recipes. Wine Coolers
and Aging Wine Coolers to maintain and keep your wines in best of conditions and
built-in Dishwashers with latest technology.

All that under a brand with over 40 year history in the market, making products like
a real craftsman, and gathering in them the best of our experience to please all your
needs.

We sincerely look forward you to have fun, experience and enjoy with the comfort
and capacity of what already became your new kitchen ally.

Many Thanks

The PANDO Team
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SAFETY

Precautions before using

Unpack all the materials.

The installation and connecting of the appliance must be done
by a qualified electrican. The manufacturer can not be
responsible for damage caused by building-in or connecting
errors.

The appliance must be installed in a proper worktop.

This domestic appliance is exclusively for the cooking of food,
to the exclusion of any other domestic, commercial or industrial
use.

Remove all labels and self-adhesives from the ceramic glass.
Do not change or alter the appliance.

The cooking plate can not be used as a working surface.

The appliance must be grounded and connected conforming to
local standards.

Do not use an extension cable to connect it.

The appliance can not be used above a dishwasher or a
tumble-dryer: steam may damage the electronic components.
The appliance is not intended to be operated by means of
external timer or separate remote control system.

Using the appliance

Switch the heating zones off after using, do not rely on the pan
detector.

Keep an eye on cooking using grease or oils: they may quickly
ignite.

Be careful not to burn yourself while or after using the
appliance.

Make sure no cable of any fixed or moving appliance contacts
with the glass or the hot saucepan.

Magnetic objects (credit cards, floppy disks, calculators) should
not be placed near to the operating appliance.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot.
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In general do not place any metallic object except cooking pots
on the glass surface.

Never cover the appliance with a cloth or a protection sheet.
This may become very hot and catch fire.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

Précautions not to damage the appliance

Unfinished pan bottoms or damaged saucepans (non
enamelled cast iron pots,) may damage the ceramic glass.
Sand or other abrasive materials may damage ceramic glass.
Avoid dropping objects, even small ones, on the vitroceramic
glass.

Do not hit the edges of the glass with saucepans.

Make sure that the ventilation of the appliance works according
to the manufacturer’s instructions.

Do not put or leave empty saucepans on the vitroceramic hobs.
Sugar, synthetic materials or aluminium foil must not contact the
heating zones. These may cause breaks or other alterations of
the vitroceramic glass by cooling: switch off the appliance and
take them immediately off the hot heating zone (be careful: do
not burn yourself).

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surface.

Never place any hot sauce pan over the control panel.

If a drawer is situated under the installed appliance, make sure
the space between the content of the drawer and the underside
of the appliance is at least 2 cm. This is essential to ensure
correct ventilation.
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* Never put any flammable object (eg. sprays) into the drawer
situated under the vitroceramic hob. Cutlery drawers must be
resistant to heat.

Precautions in case of appliance failure

» |f a defect is noticed, switch off the appliance and turn off the
electrical supply.

« If the ceramic glass is cracked or fissured, you must disconnect
the appliance at the switchboard and contact the after sales
service.

* Repairing has to be done by specialists. Do not open the
appliance by yourself.

« WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

Other precautions

« Make sure that the cooking pan is always centred on the
cooking zone. The bottom of the pan should cover as much as
possible of the cooking zone.

» For the users of cardiac pacemakers. The magnetic field may
influence the operation. We recommend getting information
from the retailer or the doctor.

- Do not to place aluminium or synthetic material containers on
the hob; they could melt on residual hot cooking zones.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

THE USE OF EITHER POOR QUALITY POT OR ANY

INDUCTION ADAPTOR PLATE FOR NON-MAGNETIC

A COOKWARE RESULTS IN A WARRANTY BREACH. A

IN THIS CASE, THE MANUFACTURER CANNOT BE HELD

RESPONSIBLE FOR ANY DAMAGE CAUSED TO THE HOB
AND/OR ITS ENVIRONMENT.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Technical characteristics

Type P13200 PI3300 PI13500 - PI13800
Total power 7400 W 7400W 11100 W
Energy consumption for the hob ECyop** 188 Wh/kg 188 Wh/kg 187.2 Wh/kg
Heating zones 220 x 180 mm | 220x 180 mm | 220 x 180 mm
Minimum detection @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Nominal power* 2100 W 2100 W 2100 W
Booster power* 2600 W 2600 W 2600 W
Double booster power* 3700 W 3700 W 3700 W
Standardised cookware category** @150 mm (x1) | @ 150 mm (x1) | D 150 mm (2x)
Energy consumption EC¢,** 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg
Standardised cookware category** @180 mm (x2) | D180 mm (x2) | 180 mm (x2)
Energy consumption EC.,** 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg
Standardised cookware category** @210 mm (x1) | D210 mm (x1) | D210 mm (x2)
Energy consumption EC¢y** 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg

* The given power may change according to the dimensions and material of the pan.
** calculated according to the method of measuring performance (EN 60350-2).

Control panel

P13200 PI13300 13500-PI13800
@ EXT. @ MiN. @ MAX. @ MiN. @ MAX. @ MiN. @ MAX.
0220 x 180 mm | toomm | OZ0mm | ionm | O20e0mm [ gy | OZEs0mm
[0220x360 mm | tssmm | OZESOM | igsom | O200E0MM [ gy | OZoe0mn
0440x 360 mm | somm | OF0C0nT | sponm | Tao0R0mn [ gy | O gtieseomm
[0 660 x 360 mm - - - - - [1 660x360 mm
Timer display

Keep warm Bridge Timer Power display Timer key Timer key
displays display | | display [-] [+]

] N/

\\l\, O LLILELLLETIRRL LTI L I PRI L] ] B

10 s B, (@) (1) ()

A\
— / N —
—
Power selection zone T Power selection zone
“Slider” (rear zone) || Keep warm key “Slider” (front zone)

On/Off ke Pause /
Locking ke y
9 9 ey Recal key
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Hood control panel

Power display

v
Timer key|_—» <« Timer key
[-] [+]
v -
Lighting key i Auto key
On/Off key

USE OF THE APPLIANCE
Display
Display Designation Description
0 Zero The heating zone is activated.
1...9 Power level Selection of the cooking level.
U No pan detection No pan or inadequate pan.
A Heat accelerator Automatic cooking.
E Error message Electronic failure.
H Residual heat The heating zone is hot.
P 1% Booster The 1% Booster is activated.
ol 2" Booster The 2" Booster is activated.
L Locking Control panel locking.
U Keep warm Maintain automatically at

approximately 42. 70. 94°C.
Il Stop & Go The hob is in pause.
n Bridge 2 cooking zones are combined.

Ventilation

The cooling system is fully automatic. The cooling fan starts with a low speed when the heat
created by the electronic system reaches a certain level. The ventilation starts its high speed
when the hob is intensively used. The cooling fan reduces its speed and stops automatically
when the electronic circuit is cooled enough.

10
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STARTING-UP AND APPLIANCE MANAGEMENT

Before the first use

Clean your hob with a damp cloth, and then dry the surface thoroughly. Do not use detergent
which risks causing blue-tinted colour on the glass surface.

Induction principle

An induction coil is located under each heating zone. When it is engaged, it produces a variable
electromagnetic field which produces inductive currents in the ferromagnetic bottom plate of the
pan. The result is a heating-up of the pan located on the heating zone.

Of course the pan has to be suitable:

« All ferromagnetic pans are recommended (please test to see if it attracts a magnet): cast

iron and steel pans, enamelled pans, stainless-steel pans with ferromagnetic bottoms...

» NOT suitable: copper, pure stainless-steel, aluminium, glass, wood, ceramic, stoneware,...
The induction heating zone adapts automatically to the size of the pan. Pans with too small
diameter may not work. This diameter is varying in relationship to the heating zone diameter.

If the pan is not suitable to the induction hob the display will show [ U ].

Sensitive touch

Your induction hob is equipped with electronic controls with sensitive touch keys. When your
finger presses the key, the corresponding command is activated. This activation is validated by a
control light, a letter or a number in the display and/or a “beep” sound.

For normal use, press only one key at any time.

In the case of a general use press only one key at the same time.

Power selection zone “SLIDER” and timer setting zone

To select the power with the slider, slide your finger on the “SLIDER” zone. You can already have
a direct access if you put your finger directly on the chosen level.

Power selection zone “SLIDER” and
timer setting zone

“SLIDER*“ Direct access
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Starting-up

» Start up / switch off the hob:

Action Control panel Display

To start presskey [ ] [0]

To stop presskey [ ] nothing or [ H |
» Start up / switch off a heating zone:

Action Control panel Display

To set slide on the “SLIDER* [1]to[P]

(adjust the power) to the right or to the left

To stop slide to [ 0] on “SLIDER* [O]or[H]

If no action is made within 20 second the electronics returns in waiting position.

Pan detection

The pan detection ensures perfect safety. The induction doesn’t work:

» If there is no pan on the heating zone or if this pan is not suitable to the induction. In this
case it is impossible to increase the power and the display shows [ U ]. This symbol
disappears when a pan is put on the heating zone.

« If the pan is removed from the heating zone the operation is stopped. The display
shows [ U ]. The symbol [ U ] disappears when the pan is put back on the heating zone.
The cooking continues with the power level set before.

After use, switch the heat element off: don't let the pan detection [ U ] active.

Residual heat indication

After the switching off of a heating zone or the complete stop of the hob, the heating zones are
still hot and indicates [ H ] on the display.

The symbol [ H ] disappears when the heating zones may be touched safely.

As long as the residual heat indicators are on, don’t touch the heating zones and don’t put any
heat sensitive object on them. There are risks of burn and fire.

Booster function

15! Booster [ P ] and 2™ Booster | ] grant a boost of Power to the selected heating zone.
If this function is activated the heating zones work during 10 minutes with an ultra high Power.
This is foreseen for example to heat up rapidly big quantities of water, like nuddles

» Start up / Stop 1st Booster:

Action Control panel Display
Start up 1° Booster Slide to the end of the “SLIDER” [P]

Or press directly on the end of

the “SLIDER”

Stop the 1% Booster Slide on the “SLIDER" [9]to[0]

12
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» Start up / Stop 2nd Booster

Action Control panel Display
Start up 2™ Booster Slide to the end of the “SLIDER” [P]

Or press directly on the end of

the “SLIDER”
Start up 2™ Booster Re-press on the end of the “SLIDER” [ and P ]
Stop the 2™ Booster Slide on the “SLIDER* [P]to[0]
Stop Power Slide on the “SLIDER® [9]t0[0]

+ Power management:

The table is divided in 3 separate sets of heating zones, each set having a maximum power.

A B A B C

B A B A C

If the selected heating levels for both zones exceed the maximum available amount of power, the
power management function is automatically reducing the power from one of these zones. The
display of this zone is first blinking; the level is then automatically reduced to the highest suitable
position.

Heating zone selected The other heating zone: (example: power level 9)
[ P ]is displayed [9]goesto[8]and blinks

It is possible to activate the booster function (or double booster) on several cooking zones at the
same time, for this it is necessary to use the zones in a discriminant way (A-B, A-C, B-C or A-B-C).

Timer

The timer is able to be used simultaneous with all heating zones and this with different time
settings (from 0 to 999 minutes) for each heating zone.

» Setting and modification of the cooking time :

Action Control panel Display
Select the power level slide on the “SLIDER* [1]to[P]
Select theTimer Press simultaneously key [-]and [ +] Timer display on

from the timer until the

desired display is on
Decrease the time Press key [ - ] from the timer [60]to 59, 58...
Increase the time Press key [ + ] from the timer Time increase

After a few seconds, the [ min ] display stops with blinking.
The time is confirmed and the timer starts.

13



INOXPAN S.L. Pando

 To stop the cooking time:

Action Control panel Display
Select the Timer Press simultaneously key [-]and [ +] Timer display on

from the timer until the
desired display is on
Stop the time Press key [ - ] from the timer [ 000 ]

 Eqq timer function (egg time symbol):

Egg timer is an independent function. It stops as soon as a heating zone starts up.
If the egg timer is on and the hob is switched off, the timer continues until time runs out.

If several timers are activated, repeat the process. D

Action Control panel Display
Activate the hob press display [ ] [0]
Select the Timer Press simultaneously key [-]and [ +] [000 ]

from the timer
Decrease the time Press key [ - ] from the timer [60]to 59, 58...
Increase the time Press key [ + ] from the timer Time increase

After a few seconds, the [ min ] display stops with blinking.
The time is confirmed and the timer starts.

 Automatic stop at the end of the cooking time:

As soon as the selected cooking time is finished the timer displays blinking [ 000 ] and a sound
rings.
To stop the sound and the blinking, press the key [ -] and [ +].

Automatic cooking

All the cooking zones are equipped with an automatic cooking device. The cooking zone starts at
full power during a certain time, and then reduces automatically its power on the pre-selected
level.

» Start-up:
Action Control panel Display
Power level selection slide on the “SLIDER"to [ 7] [ 7 ]is blinking with [ A']
(for example « 7 ») and stay 3s

» Switching off the automatic cooking:

Action
Power level selection

Control panel Display

slide on the “SLIDER* [0]to[9]

14
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Stop&Go function

This function brakes all the hob’s cooking activity temporarily and allows restarting with the same
settings.

» Start up/stop the pause function:

Action Control panel Display

Engage pause press key [®] [ 11 ] and control light on

Stop the pause press key [®] “Slider” animated
Press on the animated “slider” previous settings

Recall Function

After switching off the hob (), it is possible to recall the last settings.
» cooking stages of all cooking zones (Booster)
* minutes and seconds of programmed cooking zone-related timers
» Keep warm function
» Automatic cooking function
The recall procedure is following:
» Pressthekey[ ]
» Then press pause key before the light stops blinking.
The previous settings are again active.

“Keep warm” Function

This function allows the reach and automatically maintains at the temperature of 42, 70 or 94°C.
This will avoid liquids overflowing and fast burning at the bottom of the pan.

 To engage, to start the function « Keep warm »:

Action Control panel Display

42°C to engage Press once on key [ N ] [U]and[<]

72°C to engage Press twice on key [ & ] [U]and[£]

94°C to engage Press 3 times on key [ & ] [U]and [#]

To stop Slide on the “SLIDER* [0]to[9]
or press key [ & Juntil[0] [0]

The maximum duration of keeping warm is 2 hours.

15
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Bridge and automatic Bridge Function

This function allows the use of 2 cooking zones at the same time with the same features as a
single cooking zone. With this function the Booster function is allowed on the left and center
zones.

Action Control panel Displa
Activate the hob Press display [ ] [0]
Activate the bridge Press simultaneously on [ & ]

of the 2 cooking zones [0]and [N]

or

put a great pan on the 2 zones [n] blink

and press on the 2 “SLIDER” [n]
Increase bridge Slide on the “SLIDER®

witch indicates the power [1]10[9]
Stop the bridge Press simultaneously on | N ]

of the 2 cooking zones [0]

Grill Function

This function allows the optimal use of your frying pan/grill/rectangular grill plate with combining
two areas and using appropriate powers.

Action Control panel Display
Activate the hob Press display [ ] [0]
Place the grill plate on the
2 zones to use [n] blink
Activate the Girill Press simultaneously on the _
« SLIDER » of the 2 cooking zones [ 2]
Increase the Grill Slide on the “SLIDER*
witch indicates the power power level on the
slider
Stop the Girill Press simultaneously on the

« SLIDER » of the 2 cooking zones [0]
Control panel locking

To avoid modification of the setting of the cooking zones , in particular during cleaning, the
control panel can be locked (with exception to the On/Off key [ ]).

Action Control panel Display

Locking the hob Press locking key [ ‘& ] during 6s locking light on
Unlock the hob Press locking key [ & ] during 6s locking light off

16
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Hood starting-up

» Start up / switch off the hood:

Action Control panel Display
To start press key [ ] on/off light on
To stop press key [ ] on/off light off

Automatic mode

« Start up / switch off the automatic mode:

Action Control panel Display
To start presskey[ ] auto light on
To stop presskey[ ] auto light off

Manual mode

The hood has 4 power levels, from 1 (minimum ventilation power) to Int (maximum ventilation
power)

o Start up / switch off the manual mode:

Action Control panel Display

To start presskey [ ] on/off light on
Increase power press key [ + ] [1]to[Int]
Decrease power press key [ -] [Int]to[1]

Lighting function

» Start up / switch off the lighting function:

Action Control panel Display
To start presskey [ ] lighting light on

To stop presskey [ ] lighting light off

17
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COOKING ADVICES

Pan quality

Adapted materials: steel, enamelled steel, cast iron, ferromagnetic stainless-steel,
aluminium with ferromagnetic bottom.
Not adapted materials: aluminium and stainless-steel without ferromagnetic bottom,

cupper, brass, glass, ceramic, porcelain.
Ferromagnetic base Aluminium base Ferromagnetic ring

L
-
-\
-

Too great a distance Base smaller Ferromagnetic element
Ferromagnetic element than the pot not parallel to the inductor
- @180 Y Y
—— e ———
—— [ -

—E DD DI

$120
The manufacturers specify if their products are compatible induction.
To check if pans are compatibles:
» Put a little water in a pan placed on an induction heating zone set at level [ 9 ].This water
must heat in a few seconds.

* A magnet stucks on the bottom of the pan.
Certain pans can make noise when they are placed on an induction cooking zone. This noise
doesn’t mean any failure on the appliance and doesn'’t influence the cooking operating.

NOTE: Overheating of an empty pot with a curved base or a logo or embossed hollow in the

centre could damage the inductor.
7~ CAUTION! N\
The use of unsuitable

pans may lead to
malfunction or
breakdown of the
device that is not
covered by the

unanufacturer’s warrantu

SOUNDS DURING USE:

* Noises during cooking. Some kitchen utensils, depending on the quality of the ferritic base
of the container, may be more intense if the composition of the base is poor or poor.

* Aslight "click click" sound is heard. This sound is normal. It is a safety indicator to detect

presence of the container on the inductor. It activates automatically when you turn on thehob and

during cooking.

* Aslight hum is heard. Itis a normal sound that comes from the transmission of energyfrom the

inductor to the base of the container (electromagnetic waves).
18
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Pan dimension and material types

The cooking zones are, within a certain limit, automatically adapted to the diameter of the pan
base. However the bottom of the pan must have a minimum diameter according to the
corresponding cooking zone.

To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
Caution! Certain pans made of special materials such as cast iron, i.e. grill plates, have low
temperature dissipation property, accumulate significant amounts of heat that is conducted by
direct contact of the pan to the ceramic glass, causing overheating inside the appliance, which
could lead to damages Therefore, we recommend not using very high power and using average
ranges with this type of pan. This model has a special “GRILL” function for these types of
pans that automatically regulates the temperature in order to obtain optimium efficiency
and protect the device. Please see the instructions of use on pg. 14. Never use the bridge
function for these types of pans.

Examples of cooking power setting

(the values below are indicative)

1to2 Melting Sauces, butter, chocolate, gelatine
Reheating Dishes prepared beforehand

2103 Simmering Rice, pudding, sugar syrup
Defrosting Dried vegetables, fish, frozen products

3to4 Steam Vegetables, fish, meat

4105 Water Steamed potatoes, soups, pasta,

fresh vegetables

6to7 Medium cooking Meat, lever, eggs, sausages
Simmering Goulash, roulade, tripe

7t08 Cooking Potatoes, fritters, wafers

9 Frying, roosting Steaks, omelettes, fried dishes
Boiling water Water

Pandir i1 Frying, roosting scallops, steaks
Boiling water Boiling significant quantities of water

MAINTENANCE AND CLEANING

Switch-off the appliance before cleaning.
Do not clean the hob if the glass is too hot because they are risk of burn.

» Remove light marks with a damp cloth with washing up liquid diluted in a little water. Then
rinse with cold water and dry the surface thoroughly.

» Highly corrosive or abrasive detergents and cleaning equipment likely to cause scratches
must be absolutely avoided.

» Do not ever use any steam-cleaner or pressure washer.

* Do not use any object that may scratch the ceramic glass.

» Ensure that the pan is dry and clean. Ensure that there are no grains of dust on your
ceramic hob or on the pan. Sliding rough saucepans will scratch the surface.

» Spillages of sugar, jam, jelly, etc. must be removed immediately. You will thus prevent the
surface being damaged.

» Do not use a steam cleaner to clean this appliance.

» Ensure the cooking pan bases are clean and in good condition prior to using them to
prevent any damage to the surface of the device.

19
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WHAT TO DO IN CASE OF A PROBLEM

The hob or the cooking zone doesn’t start-up:

» The hob is badly connected on the electrical network.
» The protection fuse cut-off.

The looking function is activated.

The sensitive keys are covered of grease or water.

* An objectis put on a key.

The control panel displays [ U ]:

* Thereis no pan on the cooking zone.
* The pan is not compatible with induction.
* The bottom diameter of the pan is too small.

The control panel displays [ E ]:

» The electronic system is defective.
» Disconnect and replug the hob.
» Call after sales

One or all cooking zone cut-off:

* The safety system functioned.

* You forgot to cut-off the cooking zone for a long time.

» One or more sensitive keys are covered.

» The pan is empty and its bottom overheated.

» The hob also has an automatic reduction of Booster level and breaking Automatic
overheating

Continuous ventilation after cutting off the hob:

» This is not a failure, the fan continuous to protect the electronic device.
» The fan cooling stops automatically.

The automatic cooking system doesn’t start-up:

» The cooking zone is still hot [ H ].
» The highest Booster level is set [ 9 ].

The control panel displays [ U ]:

» Refer to the chapter “Keep warm®.
The control panel displays [ Il ]:

» Refer to the chapter “Stop&Go*
The control panel displays| Jor[Er03]:

* An object or liquid covers the control keys. The symbol disappear as soon as the key is

released or cleaned.
The control panel displays [ E2 1] :

» The hob is overheated, let it cool and then turn it on again.
The control panel displays [E8 ] :

* The air inlet of the ventilator is obstructed, release it.
The control panel displays [ U400] :

* The hob is not connected to the network. Check the connection and reconnect the hob.

20
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The control panel displays [ Er47 ] :

 The hob is not connected to the network. Check the connection and reconnect the hob.

A slight "click click” sound is heard when placing a container on a stove:

* This sound is normal. It is a safety indicator to detect the presence of the container on the
inductor. It is automatically activated when the hob is turned on and during cooking.

If one of the symbols above persists, call the Customer Service.

ENVIRONMENT PRESERVATION

The symbol on the product or its packaging indicates that this product cannot be
COLLECTION OF |disposed of like normal domestic waste. The product must be handed over at a

APLIANCES collection point for recycling electrical and electronic equipment. If you ensure that
this product is correctly disposed of, you will help to avoid the possible negative
environmental and public health effects that could arise from incorrect disposal.
For more detailed information about recycling this product, please contact your city
authorities, the domestic waste service or the establishment where you purchased
it. This electrical appliance is marked in compliance with European Directive
2012/19/EU on electrical and electronic appliance waste (WEEE).

ENVIRONMENTAL PROTECTION AND WASTE TREATMENT

DISPOSAL OF THE PACKAGING. The packaging is marked with in Green Dot.
In its commitment to the protection of the environment and in compliance with the provisions of the European
Directive 94/62 /| EC on packaging and packaging waste and the derived Law 22/2011 on Contaminated
Residues and Soils, Pando entrusts entities of social economy an Integrated Management System, responsible
for the periodic collection at the consumer's home or in its vicinity of used packaging and packaging waste for
subsequent treatment.
To remove all packaging materials such as cardboard, expanded polyurethane, and film, use the appropriate
containers.
This ensures the correct treatment and reuse of packaging materials.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

The installation must be performed by a qualified electrical contractor.

How to stick the gasket:

The gasket supplied with the hob avoids all infiltration of liquids in the cabinet.

His installation has to be done carefully, in conformity of the following drawing.

Stick the gasket (2) two
millimeters from the external
edge of the glass, after removing
the protection sheet (3).

Fitting - installing:

The plate is equipped with two fans located at the bottom. Please observe the distances
for the circulation of the ventilation air.

Ensure that there is a distance of 50 mm between the hob and the wall or sides.

The ventilation distance between the plate base and the upper section of a
ventilated oven or drawer, must be at least 20mm. The separation distance for
non-forced ventilation ovens must be greater in accordance with the oven
manufacturer’'s recommendations.

The hobs are classified as “Y” class for heat protection. Ideally the hob should be installed
with plenty of space on either side. There may be a wall at the rear and tall units or a wall
at one side. On the other side, however, no unit or divider must stand higher than
the hob.

The piece of furniture or the support in which the hob is to be fitted, as well as the edges of
furniture, the laminate coatings and the glue used to fix them, must be able to resist
temperatures of up to 100 °C.

Do not install the hob at the top of a non ventilated oven or a dishwasher.

Ensure under the bottom of the hob casing a space of 20 mm to ensure good air
circulation of the electronic device.

If a drawer is placed under the hob, avoid putting into this drawer flammable objects (for
example: sprays) or non heat-resistant objects. CAUTION with small objects or papers,
because when absorbed, they could damage the fan or damage the ventilation. Take care
when placing metal objects such as cooking pans or cutlery since they can get too hot
and help increase the temperature of the area and cause burns.

Materials which are often used to make worktops expand on contact with water. To protect
the cut out edge, apply a coat of varnish or special sealant. Particular care must be taken
when applying the adhesive joint supplied with the hob to prevent any leakage into the
supporting furniture. This gasket ensures a good seal when used in conjunction with
smooth work top surfaces.

The safety gap between the hob and the cooker hood placed above must comply with the
recommendations of the hood manufacturer. In the case of no instructions, a distance of
760 mm minimum should apply.

The connection cord should not be subjected to any mechanical constraint.

WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of the cooking appliance
or indicated by the manufacturer of the appliance in the instructions for use as suitable or
hob guards incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards can cause
accidents.
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Fitting - installing:

> 50mm

5mm*I_

C > 20mm

e

> 20mm

Optimal
ventilation T

The cut out sizes are:

> 50mm

> 45mm

/ CAUTION! Improper\

installation and failure to
observe the ventilations
may lead to malfunction
or breakdown of the
device that is not
covered by the

Qanufacturer’s warranty

* Front ventilation recommended, with
this we avoid excess temperature in
hob, furniture and equipment under
the hob.

Model Cut-size

PI13200 560 x 490 mm

PI3300 560 x 490 mm
PI13500 / PI3800 750 x 490 mm

23



INOXPAN S.L. Pando

ELECTRICAL CONNECTION

The installation of this appliance and the connection to the electrical network should be
entrusted only to an electrician perfectly to the fact of the normative regulations and which
respects them scrupulously.

Protection against the parts under tension must be ensured after the building-in.

The data of connection necessary are on the stickers place on the hob casing near the
connection box.

The connection to the main must be made using an earthed plug or via an omnipolar
circuit breaking device with a contact opening of at least 3 mm.

The electrical circuit must be separated from the network by adapted devices, for example:
circuit breakers, fuses or contactors.

If the appliance is not fitted with an accessible plug, disconnecting means must be
incorporated in the fixed installation, in accordance with the installation regulations.

The inlet hose must be positioned so that it does not touch any of the hot parts of the hob
or oven.

Caution!

This appliance must only be connected to a network 230 V~ 50/60 Hz.

Always connect the earth wire.

Respect the connection diagram.

The connection box is located underneath at the back of the hob casing. To open the cover use a
medium screwdriver. Place it in the slits and open the cover.

CONNECTION OF THE HOB FOR PI13200 AND PI13300:

Mains Connection Cable diameter Cable Protection calibre
HO5VV-F N
230V~ 50/60Hz | 1 Phase + N 3 x 2,5 mm? HO5RR-F 25 A
HO5VV-F N
400V~ 50/60Hz | 2 Phases + N 4 x 1.5 mmz2 HO5RR-F 16 A

* calculated with the simultaneous factor following the standard EN 60 335-2-6

Connection of the hob
For the various kinds of connection, use the brass bridges which are in the box next the terminal

Monophase 230V~1P+N See connection diagram

Put the 1% bridge between terminal 1 and 2, the 2" between 4 and 5.

on the device label

Attach the earth to the terminate “earth”(Yellow/Green),
the neutral N to terminal 4 or 5 (Blue andGrey), the Phase L
to one of the terminals 1 or 2 (Brown and Black).

Biphase 400V~2P+N

Put a bridge between terminal 4 and 5.

Attach the earth to the terminate “earth” (Yellow/Green),
the neutral N to terminal 4 or 5 (Blue andGrey),

the Phase L1 to the terminals 1 (Brown)

and the Phase L2 to the terminal 2 (Black).
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CONNECTION OF THE HOB FOR PI3500 AND PI3800:

Mains Connection dica:?nbelfer Cable Pr:;ﬁgtrfn
230V~ 50/60Hz | 1 Phase + N 3xamme | HOPVY-T 40A*
400V~ 50/60Hz | 2Phases+N | 4x25mme | DO VYT 25 A*
400V~ 50/60Hz | 3Phases+N | 5x15mme | DO VYT 16 A"

* calculated with the simultaneous factor following the standard EN 60 335-2-6

Connection of the hob

Setting up the configurations:

For the various kinds of connection, use the brass bridges which are in the box next the terminal

Monophase 230V~1P+N

Put the 1st bridge between terminal 1 and 2 and between 2 and 3, the 2nd between 4 and 5.
Attach the earth to the terminal “earth”, the neutral N to terminal 4 or 5, the Phase L to one of the
terminals 1, 2 or 3.

Biphase 400V~2P+N

Put the 1st bridge between terminal 1 and 2, the 2nd between 4 and 5.
Attach the earth to the terminal “earth”, the neutral N to terminal 4 or 5, the Phase L1 to the
terminals 1 or 2 and the Phase L2 to the terminal 3.

Triphase 400V~3P+N

Put a bridge between terminal 4 and 5.
Attach the earth to the terminal “earth”, the neutral N to terminal 4 or 5, the Phase L1 to the
terminals 1, the Phase L2 to the terminal 2 and the Phase L3 to the terminal 3.

Caution! Ensure that you correctly attach the wires and the bridges and tighten the screws
properly.

We cannot be held responsible for any incident resulting from incorrect connection or
which could arise from the use of an appliance which has not been earthed or has been
equipped with a faulty earth connection.
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PANDO - AFTER-SALES SERVICE (SAT) AND WARRANTY

INOXPAN S.L. E-MAIL: divisiontecnica@pando.es
TEL. 902 41 55 10 / FAX: 93 757 96 53 WEBSITE: http://www.pando.es/asistencia-tecnica/

Please call the above phone number, or contact us via fax or e-mail to request any technical assistance,
either within or outside of the warranty. We wish to inform you that only operations involving product faults
will be covered by the warranty.

WARRANTY CERTIFICATE:

INOXPAN, SL, as manufacturer of this device, guarantees the same for a period of three years from the date
ofpurchase, against any manufacturing defects that may affect its proper operation. Proof of purchase
mustbe presented in order to avail of this warranty.

During this period, the Company undertakes to replace or repair any faulty part due to defects or
manufacturing defects in the device free of charge, until proper operation and the necessary labour and
expenses incurred as a result of such repair or replacement.

The following points will not be covered by the warranty, where the user must cover the costs of materials,
labour and transport relating to the technical service in this case:

- If the installation of the induction plate has not been carried out by an Authorised Professional
Specialist, Qualified Electrician or Pando’s Official Technical Service personnel who meet the
requirements of safety standards and electrical power regulations.

- Breakdowns or damage caused by transport or intervention of personnel from outside this
unauthorized company.

- Problems caused by improper installation of the induction plate, checks of the installation or operation
and cleanings.

- Tampering with the wiring and connections of the device.

- Malfunctions and damage caused by external abnormalities or variations of the power supply or natural
disasters such as storms, lightning, floods, etc.

- Aesthetic damage such as dents, scratches, cracks, tears and stains on the device caused by improper
installation or tampering, use of unsuitable utensils and containers or ones in poor condition, or the use
of non-recommended cleaning products.

- When the device is intended for non-domestic use, which it has not been designed for.

- Malfunction of the device owing to breach of the regulations, instructions and recommendations stated
in the device installation and user manual.

INOXPAN, SL, is expressly excluded from any liability for any direct or indirect damages to persons or
things owing to breakdowns or defects of the device caused by improper handling of the same .

This warranty is only valid when the same is met. The model, registration, the stamp of the trade dealer or
establishment must be stated, and must be accompanied by the receipt indicating date of purchase.

Anything not expressly stated in this Certificate will be regulated by the provisions of General Law for the
Defense of Consumers and Users Law 26/84, of 19 July, as well as Retail Trade Regulations 7/ 96 of 13
January.

MODEL

REGISTRATION NO.

AUTHORIZED SPECIALIST INSTALLER

PURCHASE DATE

DEALER STAMP
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integralcooking

Tout d'abord, nous tenons a vous remercier pour la confiance accordée a notre
entreprise pour I'acquisition d'un de nos produits. Nous sommes convaincus que
vous avez pris la bonne décision.

Chez Pando, nous offrons non seulement des produits de qualité supérieure, mais
nous avons également une grande équipe de professionnels qui vous assisteront et
vous conseilleront sur toute question pouvant survenir au moment de l'installation
ou de I'exploitation.

Nous vous invitons également a visiter notre site Web (www.pando.es/fr) pour
mieux nous connaitre et ou vous pouvez retrouver toute nos gammes de produits
avec les informations commerciales et techniques nécessaires.

Vous y trouverez une large sélection de hottes décoratives murales, plafond, ilot et
intégration. Quatre types d'installation qui nous permettent de nous adapter a tout
type de cuisine en fonction des besoins qui se présentent.

Nous vous montrons également notre collection d’appareils électroménagers
essentiels dans n'importe quelle maison. Des appareils tels que notre collection de
fours et micro-ondes a hautes performances, des plaques a induction et a gaz qui
vous aideront a réaliser les meilleures recettes, des caves a vin pour entretenir et
conserver vos vins dans les meilleures conditions et des lave-vaisselle de
intégration avec les derniéres technologies disponibles.

Tout cela sous une marque avec une tres longue histoire de plus de 40 ans sur le
marche, qui fabrique ses produits comme un veritable artisan. Nous y concentrons
le meilleur de notre expérience pour satisfaire tous vos besoins.

Nous espérons sincerement que vous vous amuserez, expérimenterez et
apprécierez le confort et les capacités de votre nouvel allié de cuisine.

Merci beaucoup

L'équipe Pando
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SECURITE

Précautions avant utilisation en cuisson

Retirez toutes les parties de 'emballage.

L’installation et le branchement électrique de I'appareil sont a
confier a des spécialistes agrées. Le fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dommages résultant d’une erreur
d’encastrement ou de raccordement.

L’appareil ne doit étre utilisé que s'il est monté et installé dans
un meuble et un plan de travail homologué et adapté.

Son utilisation est uniqguement destinée a l'usage domestique
habituel (préparation des aliments), a I'exclusion de toute autre
utilisation domestique, commerciale ou industrielle.

Enlevez toutes les étiquettes et autocollants du verre
vitrocéramique.

Ne pas transformer ou modifier I'appareil.

La table de cuisson ne doit pas servir de support ou de plan de
travail.

La sécurité n’est assurée que si 'appareil est raccordé a une
terre de protection conforme aux prescriptions en vigueur.

Pour le raccordement au réseau électrique n’utilisez pas de
rallonge.

L’appareil ne doit pas étre utilisé au-dessus d'un lave-vaisselle
ou d'un seche-linge : les vapeurs d’eau dégagées pourraient
déteriorer I'électronique.

Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un minuteur externe ou
un systéeme de commande a distance.
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Utilisation de I'appareil

Coupez toujours les foyers aprés utilisation.

Surveillez constamment les cuissons qui utilisent des graisses
et des huiles, car elles sont susceptibles de s’enflammer
rapidement.

Prenez garde aux risques de br0lures pendant et aprés
I'utilisation de I'appareil.

Assurez-vous qu’aucun cable électrique d’appareil fixe ou
mobile ne vienne en contact avec la vitre ou la casserole
chaude.

Les objets magnétisables (cartes de crédits, disquettes
informatiques, calculatrices) ne doivent pas se trouver a
proximité immédiate de I'appareil en fonction.

Les objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes,
des cuilleres et des couvercles ne devraient pas étre placés la
surface vitrée puisqu'ils peuvent devenir chauds.

De facon générale ne placez aucun objet métallique autre que
les récipients de chauffe sur la surface vitrée. En cas
d’enclenchement intempestif ou de chaleur résiduelle, celui-ci
risquerait selon le matériau de chauffer, de fondre ou de
commencer a brdler,

Ne jamais couvrir I'appareil d’'un chiffon ou d’'une feuille de
protection. |l pourrait devenir trés chaud et prendre feu.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus et des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou dont les expériences
et les connaissances sont inadaptées, uniquement si elles sont
surveillées, formées a l'utilisation de I'appareil en conditions de
securité et informées des risques susceptibles de se présenter.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre confiés a des
enfants sans surveillance d’adultes.
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Précautions pour ne pas détériorer I’'appareil

La présence de sable ou d'autres matériaux abrasifs peut
endommager la vitrocéramique.

Evitez de faire chuter des objets, mémes petits, sur la
vitrocéramique.

Ne heurtez pas les bords de la vitre avec les casseroles.
S’assurer que la ventilation de I'appareil se fasse suivant les
instructions du constructeur.

Ne posez pas ou ne pas laisser de casseroles vides sur la table
de cuisson.

Eviter que le sucre, les matieres synthétigues ou une feuille
d’aluminium ne touchent les zones chaudes. Ces substances
peuvent au refroidissement provoquer des cassures ou d’autres
modifications de la surface vitrocéramique: Eteindre I'appareil
et enlevez-les immédiatement de la zone de cuisson encore
chaude (attention : risque de brdlures).

MISE EN GARDE: Risque d’incendie : ne pas entreposer d’objets
sur la surface de cuisson.

Ne placez jamais de récipients chauds au-dessus de la zone de
commande.

Si un tiroir est situé sous I'appareil encastré, assurer un écart
suffisant (2 cm) entre le contenu de ce tiroir et la partie
inférieure de I'appareil afin d’assurer une bonne ventilation.

Ne déposez pas d’objets inflammables (ex. sprays) dans le
tiroir placé sous la table de cuisson. Les éventuels casiers a
couverts doivent étre en matériau résistant a la chaleur.
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Précautions en cas de défaillance de I'appareil

Si un défaut est constaté, il faut débrancher I'appareil et couper
I'alimentation électrique.

En cas de félure ou de fissure de la vitrocéramique il faut
impérativement débrancher I'appareil du réseau électrique et
prévenir le service aprés-vente.

Les réparations doivent étre entreprises exclusivement par un
personnel spécialisé. N'ouvrez en aucun cas l'appareil vous-
méme.

ATTENTION : Si la surface vitrée est fissurée, coupez
I'alimentation de I'appareil pour éviter une éventuelle décharge
électrique.

Autres protections

Assurez-vous que le récipient de cuisson soit toujours centré
sur la zone de cuisson. Le fond de la casserole doit autant que
possible couvrir la zone de cuisson.

Pour les utilisateurs portant un régulateur de rythme cardiaque,
le champ magnétique pourrait influencer son fonctionnement.
Nous recommandons de se renseigner aupres du revendeur ou
du médecin.

N'utilisez pas de récipients en matiére synthétique ou en
aluminium : ils pourraient fondre sur des foyers encore chauds.

NE JAMAIS éteindre le feu avec de l'eau. Eteindre le foyer.
Etouffer les flammes prudemment avec un couvercle, une
couverture ou similaire.

NE PAS UTILISER D’ACCESSOIRES AMOVIBLES A

INTERMEDIAIRES POUR FAIRE CHAUFFER DES

CASSEROLES NON ADAPTEES A L'INDUCTION.

RISQUES DE BRULURES ET DE DETERIORATION
DE LA TABLE.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Caractéristiques techniques

Type PI13200 PI13300 PI13500 / P13800
Puissance Totale 7400 W 7400W 11100 W
Consommation d’énergie de la table de 188 Wh/kg 188 Wh/kg 187.2 Wh/kg
cuisson ECyop*™

Foyer de puissance 220 x 180 mm 220 x 180 mm 220 x 180 mm
Détection minimum @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Puissance nominale* 2100 W 2100 W 2100 W
Puissance du booster* 2600 W 2600 W 2600 W
Puissance du double booster* 3700 W 3700 W 3700 W

Catégorie de la casserole standard**

@ 150 mm (x1)

@ 150 mm (x1)

@ 150 mm (2x)

Consommation énergétique EC¢y** 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg
Catégorie de la casserole standard** @ 180 mm (x2) @180 mm (x2) | @ 180 mm (x2)
Consommation énergétique EC¢y** 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg
Catégorie de la casserole standard** @210 mm (x1) @210 mm (x1) | @210 mm (x2)
Consommation énergétique EC¢y** 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg

* la puissance peut varier en fonction des dimensions et des matériaux des casseroles.

** calculé selon la méthode de mesure de I'aptitude a la fonction (EN 60350-2).

P13200 PI13300 P13500 / PI3800
O EXT. J MiN. g MAX. Q@ MiN. g MAX. J MiN. g MAX.
0220x180mm | woomm | DZRCSOm | oy | DEBGSAN | gy | D 2GS
0220x360 mm | rosmm | DZSSEOM | gy | DEOGENN | gy | D20
0440x360mm | womm | OFS00IM | womn | OFG0IM | somm | D500
0 660 x 360 mm [ 660x360 mm
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Bandeau de commande de la hotte

Indicateur de
puissance

!

Touche[-] | —» <«—|Touche [ +]
e 4 —
Touche lumiére T Mode auto
Touche
marche/arrét

UTILISATION DE L’APPAREIL

Affichage

Affichage = Désignation

0. Zéro

1...9 Niveau de puissance

u Non détection de casserole
A Accélérateur de chauffe

E Message d’erreur

H Chaleur résiduelle

P 1°" Booster

U
Il

Ventilation

2" Booster
Maintien Chaud
Stop&Go

Description
La zone de chauffe est activée.

Choix du niveau de cuisson.

Récipient manquant ou inapproprié.
Cuisson automatique.

Défaut de circuit électronique.

La zone de cuisson est chaude.

Le 1°" Booster est activé.

Le 2" Booster est activé.

La cuisson est maintenu a 42, 70 ou 94°C.
La table est en pause.

Le ventilateur de refroidissement a un fonctionnement entierement automatique. Il se met en
route a petite vitesse dés que les calories dégagées par I'électronique dépassent un certain seuil.
La ventilation enclenche sa seconde vitesse lorsque la table de cuisson est utilisée
intensivement. Le ventilateur réduit sa vitesse et s’arréte automatiquement dés que le circuit
électronique est suffisamment refroidi.
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MISE EN ROUTE ET GESTION DE L’APPAREIL

Avant la premiere utilisation

Nettoyez votre appareil avec un chiffon humide, puis séchez-le. N'utilisez pas de détergent qui
risquerait de provoquer une coloration bleutée sur les surfaces vitrées.

Principe de I'induction

Une bobine d’induction se trouve sous chaque foyer de cuisson. Lorsque celle-ci est enclenchée,
elle produit un champ électromagnétique variable qui, a son tour produit des courants induits
dans le fond ferro-magnétique du récipient. Il en résulte un échauffement du récipient placé sur la
zone de chauffe. Cela peut provoquer une sonorité qui varie en fonction de la taille du récipient.

Bien entendu le récipient doit étre adapte :

+ Sont recommandés tous les récipients métalliques ferro-magnétiques (a vérifier
éventuellement avec un petit aimant) tels que : cocotte en fonte, poéle en fer noir,
casseroles métalliques émaillées. White House AG recommande les casseroles a
matériaux multicouches (par exemple Spring, série Finesse).

» Sont exclus les récipients en cuivre, inox, aluminium, verre, bois, céramique, gres, terre
cuite, inox non ferro-magnétique...

La zone de cuisson a induction prend automatiquement en compte la taille du récipient utilisé.
Avec un diamétre trop petit, le récipient ne fonctionne pas. Ce diameétre varie en fonction du
diameétre de la zone de cuisson.

Lorsque le récipient n’est pas adapté a la table de cuisson ou lorsqu’il est trop petit, le symbole
[ U] reste affiché.

Touches sensitives

Votre appareil est équipé de touches sensitives permettant de commander les différentes
fonctions. Un effleurage de la touche active leur fonctionnement. Cette activation est validée par
un voyant, un affichage et/ou par un signal sonore.

Dans le cas d’une utilisation générale n’appuyez que sur une seule touche a la fois.

Zone de sélection de puissance “ SLIDER “ et de réglage de la minuterie

Pour la sélection de la puissance par le slider faire glisser votre doigt sur la zone “SLIDER®.
Vous bénéficiez également d’'un accés direct en posant votre doigt directement sur le niveau
souhaité.

Zone de sélection de puissance
“SLIDER“ et de réglage de la minuterie

“SLIDER*

Acces direct
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Mise en route
 Enclencher / arréter la table de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur

Enclencher appuyer sur| ] [0]

Arréter appuyer sur[ ] aucunou [ H]
« Réglage de la zone de chauffe :

Action Bandeau de commande Afficheur

Sélectionner la puissance glisser sur le « SLIDER » [1]a[P]

vers la droite ou la gauche
Arréter glisser sur le « SLIDER » jusqua[0] [O]Jou[H]

Si aucun réglage n’est fait dans un délai de 20 secondes, I'électronique revient en position
d’attente.

Détection de récipient

Pour davantage de confort et de simplicité, cette table de cuisson est équipée d’'une commande
interactive. Aprés allumage de la table, lorsque vous posez une casserole sur la plaque de
cuisson, la commande détecte automatiquement sa position et vous informe du slider a
manipuler en affichant le symbole «0 » au dessus de celui-ci. Il ne vous reste plus qu'a
sélectionner le niveau de cuisson désiré.

La détection de récipient assure une sécurité parfaite. L’induction ne fonctionne pas :

» Lorsqu’il n’y a pas de récipient sur la zone de cuisson ou lorsque ce récipient est inadapté
a l'induction. Dans ce cas il est impossible d’augmenter la puissance et dans I'afficheur le
symbole [ U ] apparait. Le [ U ] disparait lorsqu'une casserole adapté a l'induction est
posée sur le foyer de cuisson.

» Sien cours de cuisson le récipient est enlevé de la zone de cuisson, le fonctionnement est
interrompu. Dans I'afficheur le symbole [ U ] apparait. Le [ U ] disparait lorsque le récipient
est remis sur le foyer de cuisson. La cuisson reprend au niveau de puissance sélectionnée
au préalable.

Apres utilisation, éteignez la zone de chauffe. Ne laissez pas la détection de casserole [ U ]
active.

Indicateur de chaleur résiduelle

Apres l'arrét des zones de cuisson ou l'arrét complet de la table, les zones de cuissons sont
encore chaudes et sont signalées par le symbole [ H ].

Le symbole [ H ] s’éteint lorsque les zones de cuisson peuvent étre touchées sans danger.

Tant que les témoins de chaleur résiduelle sont allumés, ne touchez pas les zones de cuisson et
ne posez aucun objet sensible a la chaleur. Risque de brilure et d’incendie !

Fonction booster

La fonction Booster [ P ] et Double Booster | ] octroie un renforcement de puissance a la
zone de cuisson sélectionnée.

Si ces fonctions sont activées, les zones de cuisson fonctionnent pendant 10 minutes avec une
puissance nettement plus élevée.

Le Booster et le Double Booster sont congus par exemple pour faire chauffer rapidement de
grandes quantités d’eau, comme pour la cuisson des pates.

La table coupe automatiquement la fonction Booster ou Double Booster de la zone de cuisson au
bout de 10 minutes. Ne réenclenchez pas cette fonction. La table risque de surchauffer et de
provoquer un arrét de sécurité.
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» Enclencher / arréter le 1°' Booster:

Action Bandeau de commande Afficheur
Enclencher Booster glisser jusqu’a la fin du « SLIDER » [P]

ou appuyer directement sur la fin du

« SLIDER »
Stopper Booster glisser sur le « SLIDER » [9]a[0]

« Enclencher / arréter le 2" Booster:

Action Bandeau de commande Afficheur
Enclencher le 1°" Booster glisser jusqu’a la fin du « SLIDER » [P]

ou appuyer directement sur la fin du

« SLIDER » o
Enclencher le 2" Booster ré-appuyer sur la fin du « SLIDER » [re " clignote avec P ]
Stopper le 2™ Booster glisser sur le « SLIDER » [P]a[O0]
Stopper le 1°" Booster glisser sur le « SLIDER » [9]a[0]

+ Gestion de la puissance maximale :

La table est divisée en trois ensembles de zones de chauffe distincts, chacune ayant une
puissance maximale.

A B A B C

B A B A C

Lorsque la fonction Booster (ou double booster) est activée, et pour ne pas excéder cette
puissance maximale, la commande électronique réduit automatiquement le niveau de cuisson de
I'autre zone de chauffe de 'ensemble.

Durant quelques secondes, 'afficheur de cette zone de cuisson clignote puis affiche le niveau de
cuisson maximum possible :

Zone de cuisson sélectionnée Autre zone de cuisson (exemple: puissance niveau 9)
[ P ] est affiché [9]passe a[ 8] et clignote

Il est possible d’activer la fonction booster (ou double booster) sur plusieurs zones a la fois, pour
cela il faut utiliser des zones d’ensembles différents (A-B, A-C, B-C ou A-B-C).

Fonction minuterie

La minuterie peut étre affectée simultanément a tous les foyers de cuisson et ceci avec des
réglages de temps de minuterie différents (de 1 a 999 minutes) pour chacune des zones.

» Réglage ou modification de la durée de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner la puissance glisser sur le “SLIDER® [1]a[P]
Sélectionner la minuterie rester appuyer simultanément sur[ -] voyant minuterie de la

et [ + ] de la minuterie jusqu’a ce que le zone de cuisson allumé
voyant désiré s’affiche en surbrillance
Diminuer la durée appuyer sur [ - ] de la minuterie [ 60 ] passe a 59, 58, ...
Augmenter la durée appuyer sur [ + ] de la minuterie le temps augmente

Aprés quelques secondes, le voyant [ min ] passe de « clignotement » a « fixe ».
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La durée est sélectionnée et le décompte démarre.

» Arréter la fonction minuterie cuisson (symbole sablier) :
Action Bandeau de commande Afficheur

Sélectionner la minuterie rester appuyer simultanément sur[ -] le temps s’affiche
et [ + ] de la minuterie jusqu’a ce que le
voyant désiré s’affiche en surbrillance

Arrét de la minuterie rester appuyé sur [ - ] de la minuterie [ 000 ]

Lorsque plusieurs minuteries sont activées il suffit de répéter 'opération.

 Minuterie utilisée hors cuisson :

La minuterie fonctionne indépendamment des foyers et se désactive dés la mis en route d’'une zone
de chauffe. Si elle est activé et que la table de cuisson est arrétée, la minuterie continue jusqu’a ce
que le temps imparti soit écoulé.

Action Bandeau de commande Afficheur
Activer la table de cuisson appuyer sur| ] [0]
Sélectionner la minuterie appuyer simultanément sur[-]et[+] [000 ]
de la minuterie
Diminuer la durée appuyer sur [ - ] de la minuterie [ 60 ] passe a 59, 58, ...
Augmenter la durée appuyer sur [ + ] de la minuterie le temps augmente

Aprés quelques secondes, le voyant [ min ] passe de « clignotement » a « fixe ».
La durée est sélectionnée et le décompte démarre.

» Arrét automatique en fin de cuisson :

Deés que le temps de cuisson sélectionné est écoulé la minuterie affiche en clignotant [ 000 ] et
un signal sonore retentit.

Pour stopper le son et le clignotement, il suffit d’appuyer sur la touche [ - ] ou [ + ] de la minuterie.

Programmation d’automatisme de cuisson

Toutes les zones de cuisson sont équipées d’un dispositif de cuisson automatique. La zone de
cuisson se met en marche a pleine puissance pendant un certain temps, puis réduit
automatiqguement sa puissance sur le niveau présélectionné.

 Enclencher I'automatisme :

Action Bandeau de commande Afficheur
Activer 'automatisme glisser sur le « SLIDER » jusqu’a[7] [7]clignote avec[A ]
(par exemple « 7 ») et rester appuyé pendant 3s

e Arréter 'automatisme :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner la puissance glisser sur le « SLIDER » [0]a[9]
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Fonction pause

Cette fonction permet d’interrompre temporairement la cuisson et de la réactiver avec les mémes
réglages.

» Enclencher / arréter la fonction pause :
Action Bandeau de commande
Activer la pause appuyer sur [ O) ]

Afficheur

[ II'] sur les afficheurs
voyant pause allumé

animation « SLIDER »
les réglages précédent

appuyer sur [ ) ]
appuyer sur le « SLIDER » animé

Stopper la pause

Fonction rappel

Aprés avoir éteint la table [

» Etat de cuisson de toutes les zones de cuisson (puissance).
* Minutes et secondes des zones de cuisson programmeées par les minuteries.
* Fonction “cuisson automatique”.

* Fonction “maintien chaud”.

La procédure de rappel est la suivante :

* Appuyer sur la touche [

l-

» Appuyer sur [ Il ] avant la fin du clignotement du voyant.
Les réglages précédents sont a nouveau actifs.

Fonction « Maintien au chaud »

s’affichent

], il est possible de rappeler les derniers réglages sélectionnés :

Cette fonction de maintien au chaud permet d’atteindre et de maintenir automatiquement une

température de 42, 70 ou 94°C.

Ceci évitera aux liquides de déborder et aux mets d’attacher au fond de la casserole.
« Enclencher / arréter la fonction « Maintien au chaud » :

Action
Activer le maintien a 42°C

Activer le maintien 8 72°C
Activer le maintien a 94°C

Arréter le maintien au chaud

Bandeau de commande

appuyer 1 fois sur la touche

Maintien au chaud [ & ]

appuyer 2 fois sur la touche
Maintien au chaud [ &

appuyer 3 fois sur la touche
Maintient au chaud [ &

glisser sur le « SLIDER »

ou appuyer sur la touche Maintien

au chaud [ ¥ Jjusqua[0]

La durée maximale de maintien au chaud est de 2 heures.
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Fonction Bridge et Bridge automatique

Cette fonction permet de combiner 2 zones avec les mémes fonctionnalités qu’une seule zone.
La fonction Booster est compatible avec cette fonction uniquement sur les foyers de gauche et
du centre.

Action Bandeau de commande Afficheur
Mise en route appuyer sur| ] [0]
Activer le bridge appuyer simultanément sur [ N ]
des 2 zones a combiner [0] et [ﬂ]
ou
poser une grande casserole sur
les 2 zones a bridger [n ] clignote
et appuyer sur un des deux
« SLIDER » des zones a bridger [N
Sélectionner la puissance glisser sur le « SLIDER »
correspondant a I'affichage de la [1]1a[9]
puissance
Arréter le bridge appuyer simultanément sur [ & ] [0]

des 2 zones combinées

Fonction Grill

Cette fonction permet d'utiliser de fagon optimale un grill en combinant 2 zones et en utilisant des
puissances appropriées.

Action Bandeau de commande Afficheur
Mise en route appuyer sur| ] [0]

poser le grill surles 2

zones a utiliser [rl] clignote
Activer la fonction Girill appuyer simultanément sur les [ 2]

« SLIDER » des 2 zones
Sélectionner la puissance glisser sur le « SLIDER »

correspondant a I'affichage de la

puissance puissance visible sur

le slider

Arréter la fonction Girill appuyer simultanément sur les

« SLIDER » des 2 zones [0]

Verrouillage du bandeau de commande

Pour éviter de modifier une sélection de la table de cuisson, notamment dans le cadre du
nettoyage de la vitre, le bandeau de commande (a I'exception de la touche marche/arrét [ )
peut étre verrouillé.

Action Bandeau de commande Afficheur

Verrouiller la table maintenir un doigt sur [ @ ] voyant verrouillage
pendant 6s allumé

Déverrouiller la table maintenir un doigt sur [ @ ] voyant verrouillage

pendant 6s étein
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Mise en route de la hotte

 Enclencher / arréter la hotte :

Action
Enclencher

Arréter

Mode automatique

Bandeau de commande

appuyer sur[ ]

appuyer sur[ ]

» Enclencher / arréter le mode automatique :

Action
Enclencher

Arréter

Mode manuel

Bandeau de commande

appuyersur[ ]

appuyersur[ ]

Afficheur

voyant marche/arrét
allume

voyant marche/arrét
éteint

Afficheur

voyant automatique
allumé

voyant automatique
éteint

La hotte a 2 niveaux de puissance, de 1 (puissance de ventilation minimale) a Int (puissance de

ventilation maximale)

 Enclencher / arréter le mode manuel :

Action
Enclencher

Augmenter la puissance
Diminuer la puissance

Mise en route éclairage

Bandeau de commande

appuyer sur| ]

appuyer sur [ + ]
appuyer sur [ -]

* Allumer / éteindre I’éclairage :

Action

Allumer
Eteindre

Bandeau de commande

appuyer sur []
appuyer sur []
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CONSEILS DE CUISSON

Qualité des casseroles

Matériaux adaptés : acier, acier émaillé, fonte, inox a fond ferro-magnétique,
aluminium a fond ferro-magnétique.

Matériaux non adaptés : aluminium et inox a fond non ferro-magnétique, cuivre, laiton,

verre, céramique, porcelaine.

Base ferromagnétique Base aluminium Anneau ferromagnétique

Anneau ferromagnétique

-
-

Distance trop grande Base plus petite Elément ferromagnétique
Elément ferromagnétique que la casserole non paralléle a I'inducteur

— WDLED

Les fabricants spécifient si leurs produits sont compatibles induction.
Pour vérifier si des casseroles sont compatibles :
» Placez un peu d’eau dans une casserole placée sur une zone de cuisson induction réglée
au niveau [ 9 ]. Cette eau doit chauffer en quelques secondes.

* Placez un aimant sur le fond externe de la casserole, il doit rester collé.
Certaines casseroles peuvent faire du bruit lorsqu’elles sont placées sur une zone de cuisson a

induction. Ces bruits ne traduisent en aucun cas un défaut de I'appareil et n’influent nullement

sur son fonctionnement.
NOTE: La surchauffe d’'une casserole vide a fond bombé, un logotype ou bien un creux gravé au

centre peut endommager l'inducteur
- ATTENTION! N

L’utilisation de récipients inadaptés
peut provoquer un
dysfonctionnement ou une panne de
I’appareil non couverts par la

K garantie du fabriquant /

SONS PENDANT L'UTILISATION:

* Bruits pendant la cuisson. Certains ustensiles de cuisine, selon la qualité de la base
ferritiquedu récipient, peuvent étre plus intenses si la composition de la base est mauvaise.

* Un léger "clic" se fait entendre. Ce son est normal. C'est un indicateur de sécurité pour
détecter la présence du conteneur sur l'inducteur. Il s'active automatiquement lorsque
vous allumez la table de cuisson et pendant la cuisson.

* Un léger bourdonnement se fait entendre. C'est un son normal qui provient de latransmission
d'énergie de l'inducteur a la base du récipient (ondes électromagnétiques).
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Dimensions des casseroles et types de matériaux.

Les zones de cuisson s’adaptent automatiquement a la dimension du fond de la casserole
jusqu’a une certaine limite. Le fond de cette casserole doit cependant avoir un diamétre minimum
en fonction du diamétre de la zone de cuisson correspondante.

Afin d’obtenir le rendement maximum de votre table de cuisson, veuillez placer la casserole bien
au centre de la zone de cuisson

Attention ! Certains récipients comprenant des matériaux spéciaux tels que le fer forgé, comme
par exemple des grills planchas, ont la propriété d’émettre une faible dissipation de température,
ils accumulent beaucoup de chaleur conduite par contact direct du récipient au verre en
céramique, provoquant une surchauffe a l'intérieur de I'appareil, cela pouvant provoquer des
dégats, raison pour laquelle il est conseillé de ne pas utiliser ce type de récipients avec des
puissances €levées mais des gammes de moyenne puissance. Ce modele dispose d’une
fonction spéciale « GRILL » pour ce type de récipients qui régle automatiquement la
température pour obtenir la meilleure performance et protéger I’appareil, voir instructions
d’utilisation p.14. Ne jamais utiliser la fonction Bridge dans ce type de récipients.

Exemples de réglage des puissances de cuisson

(Les valeurs ci-dessous sont indicatives)

1a2 Faire fondre Sauces, beurre, chocolat, gélatine
Réchauffer Plats pré-cuisinés

2a3 Gonfler Riz, pudding et plats cuisinés
Décongélation Légumes, poisson, produits congelés

3a4 Vapeur Légumes, poissons, viande

4a5 Eau Pommes de terre a I'eau, soupes, pates

Légumes frais
6a7 Cuire a feu doux Viandes, foie, ceufs, saucisses

Goulasch, roulades, tripes

7a8 Cuire Pommes de terre, beignets, galettes
Frire
9 Frire, Steaks, omelettes
Porter a ébullition eau
Peti 11 Frire, Porter a ébullition Porter a ébullition des quantités importantes

d’eau

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Pour nettoyer, il faut mettre I'appareil hors fonctionnement.
Laissez refroidir I'appareil, car risques de bralures.

» Nettoyez les restes de cuisson avec de I'eau additionnée de produit vaisselle ou un

produit du commerce conseillé pour la vitrocéramique.
» Nutilisez en aucun cas d’appareils « a vapeur » ou « a pression ».

» Ne pas utiliser d’objets qui risqueraient de rayer la vitrocéramique (tel que tampon abrasifs

ou pointe de couteau...).
» Nutilisez pas de produits de nettoyage abrasifs qui pourraient endommager I'appareil.
» Séchez l'appareil avec un chiffon propre.
» Enlevez immédiatement le sucre et les mets contenant du sucre.

» S’assurer que la base des récipients de cuisson sont propres et en bon état avant leur

utilisation, car cela pourrait endommager la surface de I'appareil
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QUE FAIRE EN CAS DE PROBLEME

La table de cuisson ou les zones de cuisson ne s’enclenchent pas :

» Latable est mal connectée au réseau électrique.

» Le fusible de protection a sauté.

» Vérifiez si le verrouillage n’est pas activé.

» Les touches sensitives sont couvertes d’eau ou de graisse.
* Un objet est posé sur les touches sensitives.

Le symbole [ U ] s’affiche :

» |l n’y a pas de casserole sur la zone de cuisson.
» Le récipient utilisé n’est pas compatible avec I'induction.
» Le diametre du fond de casserole est trop petit par rapport a la zone de cuisson.

Le symbole [ E ] s’affiche :

» Débranchez I'appareil pendant au moins 10 minutes puis rebranchez.
* Appelez le Service Apres-ventes.

L’une des zones ou I'’ensemble du plan de cuisson se déclenche :

» Le déclenchement de sécurité a fonctionné.

» Celui-ci s’actionne dans le cas ou vous avez oublié de couper une des zones de chauffe.

» |l s’enclenche également lorsqu’une ou plusieurs touches sensitives sont couvertes.

» Une des casseroles est vide et son fond a surchauffé.

 La table dispose également d’'un dispositif de réduction automatique de niveau de
puissance et de coupure automatique en cas de surchauffe.

La soufflerie de ventilation continue de tourner apres I’arrét de la table :

* Ce n’est pas un défaut, le ventilateur continue de protéger I'électronique de I'appareil.
» La soufflerie s’arréte automatiquement.

La commande de cuisson automatique ne s’enclenche pas :

* La zone de cuisson est encore chaude [ H ].
* Le niveau de cuisson maximum est enclenché [ 9 ].

Le symbole [ U ] s’affiche :

» Se référer au chapitre “Maintien chaud®.
Le symbole [ Il ] s’affiche :

» Se référer au chapitre “Pause®.

Le symbole [ ]ou [ Er03 ] s’affiche :

» Un objet ou un liquide recouvre les touches de la commande. Le symbole disparait une
fois les touches libérées ou nettoyées.

Le symbole [ E2 ] s’affiche :

» La table est en surchauffe, laissez-la refroidir puis rallumez-la.
Le symbole [ E8 ] s’affiche :

* L’entrée d’air du ventilateur est obstruée, libérez-la.
Le symbole [ U400 ] s’affiche :
» La table est mal connectée au réseau. Vérifiez le branchement et rebranchez la table.
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Le symbole [ Er47 ] s’affiche :

+ La table est mal connectée au réseau. Vérifiez le branchement et rebranchez la table.

Un léger bruit « clic- clic » lorsque vous placez un récipient sur un poéle:

* Ce son est normal. Il s'agit d'un indicateur de sécurité pour détecter la présence
du conteneur sur l'inducteur. Il est automatiquement activé lorsque la table de
cuisson est allumée et pendant la cuisson.

Si un des symboles ci-dessus persiste, appelez le SAV.

PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT

TRI SELECTIF DES
_ APPAREILS
ELECTROMENAGERS

Le symbole qui se trouve sur le produit ou son emballage indique que ce produit
ne peut étre traité comme un déchet ménager. Ce produit doit étre déposé au point
de collecte pour les équipements électriques et électroniques en but de son
recyclage. En veillant a I'élimination correcte e ce produit, vous aiderez a prévenir
les conséquences négatives potentielles pour l'environnement et la santé
publique, ce qui pourrait se produire si ce produit n’était pas manipulé de forme
correcte. Pour plus d’informations sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter
les services administratifs de votre localité et notamment le service d’élimination
des déchets ménagers ou le magasin ou vous avez acheté le produit. Cet appareil
électrodomestique est marqué selon la directive européenne 2012/19/EU relative
aux déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE).

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT ET TRAITEMENT DES DECHETS
@ ELIMINATION DE L'EMBALLAGE. L'emballage est marqué du Point Vert.

Dans son engagement pour la protection de I'environnement et conformément aux dispositions de la
directive européenne 94/62 / CE relative aux emballages et aux déchets d'emballages et a la loi dérivée
22/2011 sur les résidus et sols contaminés, Pando confie aux entités de économie sociale un Systéme de
Gestion Intégré, responsable de la collecte périodique au domicile du consommateur ou a proximité, des
emballages usagés et des déchets d'emballages pour un traitement ultérieur.
Pour retirer tous les matériaux d'emballage tels que le carton, le polyuréthane expansé et le film, utilisez les

conteneurs appropriés.

Cela garantit le traitement et la réutilisation corrects des matériaux d'emballage.

.é N

Pour en savoir plus:

www.quefairedemesdechets.fr

J
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~ INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

Le montage reléve de la compétence exclusive de spécialistes.
L'utilisateur est tenu de respecter la Iégislation et les normes en vigueur dans son pays de
résidence.

Mise en place du joint d’étanchéité

Le joint adhésif fourni avec I'appareil permet d’éviter toute infiltration dans le meuble.
Sa mise en place doit étre effectuée avec un grand soin suivant le croquis ci-dessous.

.-—"'_F'-FF

Coller le joint (2) sur le rebord de la
table a 2mm du bord externe, aprées
avoir 6té la feuille de orotection (3).

Encastrement

La plaque est équipée de deux ventilateurs situés en bas. Par conséquent, les

distances de circulation de I'air de ventilation doivent étre respectées.

La distance entre la table de cuisson et le mur doit étre au minimum de 50mm.

La distance minimale de ventilation entre la base de la plaque et la partie

supérieured’un

four ventilé ou un tiroir, doit étre de 20mm. Si le four n'est pas a ventilation forcée la
distance deséparation doit étre supérieure en fonction des conseils du fabriquant du four.
La table de cuisson est un appareil qui appartient a la classe de protection « Y ». Lors de
son encastrement, une paroi d’armoire haute ou un mur peut se trouver sur I'un des cétés
et sur la face arriere. Mais de I'autre c6té, aucun meuble ni aucun appareil ne doit
étre plus haut que le plan de cuisson.

Les placages et revétements des plans de travail doivent étre réalisés en matériaux
résistant a la chaleur (100°C).

Les baguettes de bord murales doivent étre thermo résistantes.

Les matériaux des plans de travail peuvent gonfler au contact de '’humidité. Pour protéger
le chant de la découpe, appliquer un vernis ou une colle spéciale.

N’installer pas la table au dessus d'un four non ventilé ou d’un lave-vaisselle.

Garantir entre le fond du caisson de I'appareil un espace de 20 mm pour assurer une
bonne circulation de I'air de refroidissement de I'électronique.

Si un tiroir se trouve sous le plan de cuisson, éviter d’y ranger des objets inflammables
(par exemple : spray) et des objets non résistants a la chaleur. ATTENTION avec de petits
objets ou papiers, car absorbés, ils pourraient endommager le ventilateur ou endommager
la ventilation. Soyez prudent lorsque vous placez des ustensiles en métal tels que des
récipients de cuisson ou des couverts, car ils peuvent surchauffer et contribuer a
augmenter la température de la zone et provoquer des brdlures.

Il est également important de s’assurer que le tiroir n'est pas bondé et que I'espace de
20mm est toujours respecté.

L’écart de sécurité entre la table de cuisson et la hotte aspirante placée au-dessus d’elle
doit respecter les indications du fabricant de hottes. En cas d’absence d’instructions
respecter une distance minimum de 760 mm.

Le cable de raccordement ne doit étre soumis, apres encastrement, a aucune contrainte
mécanique, comme par exemple du fait d’un tiroir.

MISE EN GARDE: Utiliser uniquement les dispositifs de protection de table de cuisson
congus par le fabricant de I'appareil de cuisson ou indiqués par le fabricant de I'appareil
dans les instructions d’utilisation comme adaptés ou les dispositifs de protection de table
de cuisson intégrés a I'appareil. L'utilisation de dispositifs de protection non appropriés
peut entrainer des accidents.
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Encastrement

> 50mm > 50mm

ATTENTION!

Une installation inadaptée
5mm* 1= C et le fait de ne pas

A > 20mm <« N >4smm | respecter les ventilations

peut provoquer un

dysfonctionnement ou une
panne de I'appareil non
— T couverts par la garantie du

- 2omm \fabriquant. /

* Ventilation frontale recommandée,
nous évitons ainsi l'excés de
température dans la plaque de
cuisson, les meubles et les
équipements sous la plaque.

=

Ventilation
optiomale

» La découpe du plan de travail sera suivant le modele de table de :

Appareil Découpe
P13200 560 x 490 mm
P13300 560 x 490 mm

P13500 / P13800 750 x 490 mm
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CONNEXION ELECTRIQUE

L’installation de cet appareil et son branchement au réseau électrique ne doit étre confiés
gu’a un électricien parfaitement au fait des prescriptions normatives.

La protection contre les pieces sous tension doit étre assurée apres le montage.

Les données de raccordement nécessaires se trouvent sur la plaque signalétique et la plaque
de branchement placées sous I'appareil.

Cet appareil doit étre séparé du secteur par un dispositif de sectionnement omnipdles.
Lorsque celui-ci est ouvert (déclenché), un écartement de 3mm doit étre assuré.

Le circuit électrique doit étre séparé du réseau par des dispositifs appropriés, par exemple les
disjoncteurs, les fusibles, les disjoncteurs différentiels et les contacteurs.

Si I'appareil n’est pas muni d’'une fiche accessible, des moyens de déconnection doivent étre
incorporé a l'installation fixe conformément aux réglementations de I'installation.

Le cable d’alimentation doit étre placé de sorte a ce qu’il ne touche pas de parties chaudes de
la table de cuisson.

Attention !

Cet appareil n’est congcu que pour une alimentation en 230 V~ 50/60 Hz.

Raccordez toujours le fil de terre de protection.

Respectez le schéma de raccordement.

Le boitier de raccordement se situe sous la plaque de cuisson. Pour ouvrir le capot, servez-vous
d’un tournevis moyen. Placez le dans les 2 fentes situées a I'avant des 2 fleches.

CONNEXION ELECTRIQUE DES TABLES PI13200 ET PI3300 :

Réseau Raccordement | Diametre céble Cable Calibre de protection
HO5VV-F .
230V~ 50Hz 1 Phase + N 3 x 2.5 mm?2 HO5RR - F 25 A
HO5VV-F .
400V~ 50Hz 2 Phases + N 4 x 1.5 mma2 HO5RR - F 16 A

* calculé avec le coefficient de simultanéité suivant standard EN 60 335-2-6

Branchement de la table:

Pour vous adapter au réseau électriqgue (230V~1P+N ou 400V~2P+N), veuillez utiliser les

pontets en laiton situés dans le boitier de connexion

Monophasé 230V~1P+N :

Voir schéma de conexion
sur étiquette de I’'appareil

Mettre un pontet entre 1 et 2 puis entre 4 et 5.

Visser la terre au plot “terre”,(Jaune/Vert) le neutre N
au plot 4 ou 5 (Bleu et Gris), la phase L

sur le plot 1 ou 2. (Marron et Noir)

Biphasé 400V~2P+N :

Mettre un pontet entre 4 et 5.

Voir schéma de conexion sur étiquette de I'appareil
utre N au plot 4 ou 5(Bleu et Gris, la phase L1

surle plot 1 et la phase L2 sur le plot 2. (Marron et Noir)
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CONNEXION ELECTRIQUE DE LA TABLE PI3500 / PI13800 :

Réseau Raccordement | Diametre céble Cable Calibre de protection
230V~ 50Hz | 1Phase+N | 3x4mme |09 V¥ T 40A*
400V~ 50Hz | 2Phases+N | 4x25mme |00 V¥ T 25 A *
400V~ 50Hz | 3Phases+N | 5x15mme | [02%% T 16A"

* calculé avec le coefficient de simultanéité suivant standard EN 60 335-2-6

Branchement de la table:

Pour vous adapter au réseau électrique, veuillez utiliser les pontets en laiton situés dans le
boitier de connexion

Monophasé 230V~1P+N :

Mettre un pontet entre les plots 1,2 et 3, puis un pontet entre 4 et 5.

Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre, visser le neutre N sur le plot 4 ou 5,
visser la phase L1 sur le plot 1, 2 ou 3.

Biphasé 400V~2P+N :

Mettre un pontet entre les plots 1 et 2, puis un pontet entre 4 et 5.

Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre, visser le neutre N sur le plot 4 ou 5,
visser la phase L1 sur le plot 1 ou 2 et la phase L2 sur le plot 3

Triphasé 400V~3P+N :

Mettre un pontet entre les plots 4 et 5.

Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre, visser le neutre N sur le plot 4 ou 5,
visser la phase L1 sur le plot 1, la phase L2 sur le plot 2 et la phase L3 sur le plot 3.

Attention ! Veillez ensuite a bien engager les fils et a bien serrer les vis.

Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour tout incident résultant d’un mauvais
branchement, ou qui pourrait survenir a 'usage d’un appareil non relié a la terre ou équipé
d’une terre défectueuse.
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SERVICE APRES-VENTE (SAV) ET GARANTIE

INOXPAN S.L. E-MAIL : divisiontechica@pando.es
TEL. 902 41 5510/ FAX : 93 757 96 53 WEB : http://www.pando.es/asistencia-tecnica/

Si vous désirez une assistance technique, en période ou hors période de garantie, vous pouvez téléphoner
au numéro indiqué ci-dessus, ou bien nous joindre par fax ou par courriel. Sachez que les interventions
seront couvertes par la garantie uniquement lorsqu’il s’agit d’'un défaut du produit.

CERTIFICAT DE GARANTIE :

INOXPAN, S.L., en tant que fabriquant de cet appareil, garantit celui-ci contre tout défaut de fabrication
affectant a son bon fonctionnement trois ans a partir de la date d’achat. La présentation de la facture
d’achat est obligatoire pour la mise en ceuvre de la garantie.

Au cours de cette période, la Société s’engage a assurer le remplacement ou la réparation gratuite de toute
piéce défectueuse dii a un vice ou a un défaut de fabrication de I'appareil, jusqu’a obtention de son bon
fonctionnement, ainsi que la main d’ceuvre nécessaire et les frais engendrés dérivés de telle réparation ou
remplacement.

Les points suivants ne seront pas couverts par la garantie et le colt des matériaux, de la main d’ceuvre et du
déplacement du service technique seront a la charge de I'utilisateur :

- Silinstallation de la plaque a induction n’a pas été effectuée par un Professionnel Spécialiste Agréé, un
Electricien Qualifié ou du personnel de Service Technique Officiel Pando, remplissant les obligations
des normes et standards de sécurité relatives a la puissance électrique.

- Pannes ou dégats produits lors du transport ou de I'intervention de personnel étranger a I’entreprise
non autorisé.

- Problemes causés par une mauvaise installation de la plaque a induction, par des révisions de
I'installation ou du fonctionnement, ou des nettoyages.

- Manipulation incorrecte du cablage et des connexions de I'appareil.

- Pannes et défauts produits par des anomalies extérieures ou des variations d’alimentation électrique,
catastrophes naturelles telles que tempétes, foudre, inondations, etc.

- Défauts esthétiques tels que bosses, rayures, fissures, brisures et taches sur I’'appareil provoqués par
I'installation ou une mauvaise manipulation, une utilisation d’ustensiles et de récipients inadaptés ou
en mauvais état, une utilisation de produits de nettoyage non recommandés.

- Lorsque I'appareil est destiné a un usage non domestique, différents de celui pour lequel il a été prévu.

- Dysfonctionnement de I'appareil dii @ un non-respect des normes, instructions et recommandations
indiquées dans le manuel d’utilisation et d’installation de I'appareil.

INOXPAN, S.L., se dégage de toute responsabilité quant a d’éventuels dommages directs ou indirects
envers des personnes ou des objets en raison de pannes ou de défauts de I'appareil produits par une
manipulation incorrecte de I'appareil.

Cette garantie n’est valable que si diiment remplie. Elle devra comporter le modéle, le matricule, le cachet de
I’établissement ou du distributeur et doit étre accompagnée de la facture d’achat ou est indiquée la date
d’achat.

Tout ce qui n’est pas expressément stipulé dans ce Certificat est soumis a la Loi Générale de la Défense des
Consommateurs et des Utilisateurs Loi 26/84, du 19 juillet, ainsi qu’a la Loi de Réglementation de Commerce
de Détail Loi 7/96, du 13 janvier.

MODELE

Ne MATRICULE

INSTALLATEUR SPECIALISTE AGREE

DATE D’ACHAT

CACHET DU DISTRIBUTEUR
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“Wir freuen uns sehr, dass Sie eines unserer Produkte erworben haben, sowie (iber
das Vertrauen, welche Sie damit der Marke Pando entgegen bringen.
Wir sind davon berzeugt, dass Sie die richtige Entscheidung getroffen haben.

Pando Produkte entsprechen nicht nur den hochsten Qualitatsanspriichen unserer
Kunden, sondern wir verfiigen auch tber ein Team von Experten, welches lhnen flir
jegliche produktbezogene, technische Fragen, oder Anfragen bzgl. Installation und
Wartung etc., jederzeit zur Verfiigung steht und Sie sehr gerne auch weiterfiihrend
berat.

Wir laden Sie ein, unsere Webseite (www.pando.es) zu besuchen, um uns besser
kennenzulernen. Dort erhalten Sie einen Uberblick (ber unser gesamtes
Produktportfolio, inklusive  umfassender  verkaufs- und  technischer
Produktinformation.

Sie werden ein sehr umfangreiches Programm an designorientierten, dekorativen
Dunstabzugshauben finden, mit jeweils vielfaltigen Losungen fir alle 4
Installationsmoglichkeiten: Wand-, Insel-, Decken- und komplett in Kiichenmdbel
integrierte Dunstabzugshauben, was es ermdglicht, dass Sie bei Pando fiir jede
Kiichensituation garantiert immer die passende Haube finden.

Desweiteren zeigen wir auf unserer Webseite auch das restliche Portfolio an Pando
Kiicheneinbauprodukten, ~ wie  z.B.  voll  integrierte  Spilmaschinen,
Multifunktionsofen ~ und  Einbau-Mikrowellengerate,  sehr  hochwertige
Weinkiihlschranke und Weinlagerschranke fiir die perfekte, professionelle kurz-,
sowie langfristige Aufbewahrung Ihrer besten Weine, sowie diverse Induktions- und
Gaskochfelder.

All dies verbunden unter der Traditionsmarke PANDO, welche seit mehr als 40
Jahren von Barcelona (Spanien) aus, nicht nur fiir eine ausgezeichnete
Produktqualitat steht, sondern auch immer bemiht ist, selbst besondere,
spezifische Anforderungen unsere Kunden zu erfiillen.

An dieser Stelle bleibt uns nur noch, uns zu verabschieden, sowie uns nochmals

dafiir zu bedanken, dass Sie fur sich und lhre Wohnung ein Pando Produkt
ausgewahlt haben, und lhnen viel Freude mit Pando zu wiinschen.

Das gesamte Pando Team”
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SICHERHEIT

Sicherheitshinweise vor der Inbetriebnahme

Alle Teile der Verpackung entfernen.

Das Geréat darf nur von einem Elektrofachmann eingebaut und
angeschlossen werden. Der Hersteller kann nicht verantwortlich
gemacht werden fir Schaden, die durch Fehler beim Einbauen
oder AnschlieBen verursacht werden. Benutzen Sie das Gerat nur
im eingebauten Zustand.

Das Gerat darf nur benutzt werden, wenn es gerade und fest in
einer Arbeitsplatte montiert ist und unter Beachtung aller
einschlagigen Vorschriften der Stromversorgungsunternehmen.
Dieses Gerat darf nur fir das haushaltstbliche Kochen und Braten
von Speisen verwendet werden und ist nicht fir gewerbliche
Zwecke bestimmt.

Alle Etiketten und Aufkleber missen vom Glas entfernt werden.
Das Gerat darf baulich nicht verandert werden.

Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder Abstellflache.
Die Sicherheit ist nur gewahrleistet, wenn das Gerat mit einem
Schutzleiter verbunden ist, der den gultigen Vorschriften entspricht.
Der Anschluss des Gerates an das Elekironetz darf nicht Uber ein
Verlangerungskabel erfolgen.

Das Gerat darf nicht Uber einem Geschirrspiler oder einem
Waschetrockner benutzt werden: die freigesetzten Wasserdampfe
kdnnten die Elektronik beschadigen.

Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe Zeitschaltuhr oder
eine separate Fernsteuerung ein.

Allgemeine Sicherheits-Hinweise

Die Elektronik (Relais) kann wahrend des Betriebs horbare
Schaltgerausche verursachen. Ebenso kann das Kihlgeblase
horbar sein. Das Kuhlgeblase kann auch nach Beendigung des
Kochvorganges noch laufen, um die elekironischen Bauteile zu
kiihlen. Diese Gerausche weisen keinesfalls auf einen Mangel des
Kochfeldes hin, vielmehr funktioniert das Kochfeld einwandfrei.
Schalten Sie nach jedem Gebrauch die Kochzonen aus.
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« Uberhitzte Fette und Ole entzinden sich schnell. Wenn Sie
Speisen in Fett oder Ol (z.B. Pommes Frites) zubereiten, sollten
Sie den Kochvorgang beobachten.

 Wenn Sie kochen und braten, werden die Kochzonen heif3. Hiten
Sie sich deshalb vor Verbrennungen wahrend und nach Benutzung
des Gerates.

 Achten Sie darauf, dass kein elektrisches Kabel von einem
freistehenden oder eingebauten Gerat in Kontakt mit der Scheibe
oder der heiBen Kochzone kommt.

 Magnetische Gegenstande wie z. B. Kreditkarten, Disketten,
Taschenrechner, durfen sich nicht in unmittelbarer Nahe des
eingeschalteten Gerates befinden. lhre Funktion kénnte
beeintrachtigt werden.

» Metallische Gegenstdande wie Messer, Gabel, Léffel und
Topfdeckel sollten nicht auf dem Kochfeld abgelegt werden, da sie
heil3 werden konnten.

« Legen Sie keine metallischen Gegenstande (z. B. Loffel,
Topfdeckel usw.) auf die Induktionsflache, da sich diese bei Betrieb
unter Umstanden erwarmen konnen.

» Bedecken Sie die Kochflache nie mit einem Lappen oder einer
Schutzfolie, diese kdnnten sehr heil3 werden und in Brand geraten.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen.

 Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.
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Schutz vor Beschadigung

Verwenden Sie keine Topfe oder Pfannen mit ungeschliffenem
oder beschadigtem Boden (z.B. aus GuB3). Diese kdnnen die
Glaskeramikscheiben verkratzen.

Beachten Sie, dass auch Sandkdrner Kratzer verursachen kénnen.
Glaskeramik ist gegen Temperaturschocks unempfindlich und sehr
widerstandsfahig, jedoch nicht unzerbrechlich. Besonders spitze
und harte Gegenstande, die auf die Kochflache fallen, kbnnen sie
beschadigen.

Topfe und Rander nicht an der Scheibe anstol3en.

Die Kochzonen nicht mit leerem Kochgeschirr benutzen.
Vermeiden Sie Zucker, Kunststoff, oder Alufolie auf den hei3en
Kochzonen. Diese Stoffe schmelzen, kleben fest und kdnnen
dadurch beim Abkuhlen Risse, Brluche oder andere bleibende
Veranderungen in der Scheibe verursachen. Falls Sie trotzdem auf
die heiBen Kochzonen gelangen, schalten Sie das Gerat bitte aus,
und entfernen Sie diese Stoffe noch im heiBen Zustand. Da die
Kochzonen heif3 sind, besteht Verbrennungsgefahr.

Stellen Sie in keinem Fall heiBes Kochgeschirr auf der Steuerung
ab. Die Elektronik unter dem Glas kénnte beschadigt werden.
Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

Befindet sich unter dem eingebauten Geréat eine Schublade, muss
auf einen Mindestabstand von 2 cm zwischen der Unterseite des
Gerates und dem Schubladeninhalt geachtet werden, da sonst die
Bellftung des Gerates nicht gewahrleistet ist.

Es dirfen keine brennbaren Gegenstande (z.B. Spraydosen) in
dieser Schublade aufbewahrt werden. Die moglichen
Besteckkasten in der Schublade missen aus hitzebestandigem
Material sein.

Erhitzen Sie keine geschlossenen Behalter (z.B. Konservendosen)
auf den Kochzonen. Durch den entsprechenden Uberdruck kénnen
die Behalter bzw. Dosen platzen, und es besteht
Verletzungsgefahr!

Vorsichtsmassnahmen bei Gerateausfall

Sollte ein  Fehler festgestellt werden, muss das Gerét
ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.
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« Wenn Briiche, Springe oder Risse auf dem Glas auftreten:
Schalten Sie das Kochfeld sofort aus, schrauben Sie die Sicherung
fir das Kochfeld ab bzw. nehmen Sie diese heraus,-und wenden
Sie sich an unseren Kundendienst oder an lhren Fachhandler.

» Reparaturen am Gerat dirfen nur von Fachleuten durchgeflihrt
werden.

« WARNUNG: Wenn die Glasoberflache gesprungen ist, ist das
Gerat auszuschalten, um die Gefahr eines elekirischen Schlages
zu vermeiden.

Schutz vor weiteren Gefahren

» Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr immer zentriert auf der
Kochzone plaziert ist. Der Pfannenboden, muss moglichst viel von
der Kochzone abdecken.

 FOr Personen mit einem Herzschrittmacher in der Nahe des
eingeschalteten Gerates entsteht ein elektromagnetisches Feld,
das eventuell den Herzschrittmacher beeintrachtigen  wirde.
Wenden Sie sich bitte im Zweifelsfall an den Hersteller des
Herzschrittmachers oder an |hren Arzt.

» Benutzen sie keine synthetischen Behaltnisse oder Gefal3e aus
Aluminium: Sie kbnnten auf der Kochzone schmelzen.

* Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu I6schen, sondern
schalten Sie das Gerat aus und bedecken Sie die Flamme mit
einem Deckel oder einer Feuerldschdecke.

DIE VERWENDUNG VON SCHLECHTEN TOPFEN BZW. VON
ADAPTERSCHEIBEN FUR INDUKTION FUHRT ZU EINER
N\ VORZEITIGEN BEENDUNG DER GARANTIE. /N\
DER HERSTELLER UBERNIMMT KEINE HAFTUNG FUR
SCHADEN, DIE AUF DEM KOCHFELD ODER SEINER
UMGEBUNG AUFTRETEN KONNEN.
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GERATEBESCHREIBUNG
Technische Beschreibung
Typ P13200 P13300 P13500 / P13800
Gesamt Leistung 7400 W 7400W 11100 W
Energieverbrauch der Kochmulde ECpop™ | 188 Wh/kg 188 Wh/kg 187.2 Wh/kg
Kochzonen 220 x 180 mm | 220 x 180 mm | 220 x 180 mm
Minimal Topfboden Durchmesser @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Nominal Leistung* 2100 W 2100 W 2100 W
Booster Leistung* 2600 W 2600 W 2600 W
Doppel Booster Leistung* 3700 W 3700 W 3700 W

*%*

Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie

@ 150 mm (x1)

@ 150 mm (x1)

@ 150 mm (2x)

Energieverbrauch EC.,** 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg 182.8 Wh/kg
Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie™ | @ 180 mm (x2) | @ 180 mm (x2) | & 180 mm (x2)
Energieverbrauch EC.,** 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg 190.6 Wh/kg
Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie™ | @210 mm (x1) | @210 mm (x1) | & 210 mm (x2)
Energieverbrauch EC.,** 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg 188.1 Wh/kg

* Diese Leistungen kdnnen je nach Form, GréBe und Qualitat der Tépfe abweichen.
** nach der Methode zur Messung der Gebrauchseigenschaften (EN 60350-2) berechnet.

Pi13200 PI3300 PI3500 / PI3800

O EXT. @ MiN. @ MAX. @ MiN. g MAX. @ MiN. @ MAX.
0220x180mm | wwomm | OZBENM [ gony | OZBGEMM | oy | OZce0m
0220x360mm | wsmm | 9ZE | pony | GER|n, | Dpd
0440x360 mm | asomm | BgLEn™ | ssomm | ST | somm
0 660 x 360 mm O 660x360 mm

Bedienfeld

Warmehalte Brlicke Timer- Kochstufen- Timer-

Anzeige Anzeige Anzeige Anzeige Timer-Taste Anzeige

A *

\\l\, 0 LLLLLLLLL LD L LR L LR L] B \\i‘, 0 LLLLLLLLLL DL LT L L L] ] B @ Q) QD
S~ N — S~ 'z —
SLIDER: Sensorfeld fir " SLIDER: Sensorfeld fir \
Leistung und Zeitschaltuhr Leistung und Zeitschaltuhr STOP-
(hinten) (vorne) Taste

Warmbhaltefunktion Verriegelungs- | | Ein/Aus-Taste

Taste
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Bedienfeld der Haube

Leistungs-Anzeige

Minus |_—»
Taste

4

Lichttaste

v

<«—| Plus
Taste

- .
T Programmiertaste

Ein/Aus Taste

BEDIENUNG DES KOCHFELDES

Anzeige

Anzeige Benennung

0 Null

1...9 Leistungsstufe

U Topferkennung

A Ankochautomatik

E Fehleranzeige

H Restwéarme

P Booster (Powerstufe)
Doppel-Booster

U Warmhaltefunktion

I Stop&Go

c Grillfunktion

Bellftung

Beschreibung

Die Kochzone ist aktiviert

Einstellung der Leistung

Kein Topf nicht aufgesetzt oder nicht geeignet
Hochste Leistung + Ankochen

Fehler der Elektronik

Kochzone ist heiss

Die Booster Leistung ist aktiviert.

Die Doppel-Booster Leistung ist aktiviert.

Die Funktion wird Speisen auf 42, 70 oder 94°C
warmhalten.

Das Kochfeld ist in Pause.

Die Girillfunktion ist aktiviert

Der Lufter funktioniert automatisch. Er startet mit kleiner Geschwindigkeit, sobald die Werte der
Elektronik eine gewisse Schwelle tberschreiten.

Die h6éhere Geschwindigkeit erfolgt, wenn das Induktionskochfeld intensiv benutzt wird. Der
Lifter reduziert seine Geschwindigkeit und schaltet sich automatisch ab, sobald die Elektronik

genlugend abgekuhlt ist.
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INBETRIEBNAHME DES KOCHFELDES

Vor dem ersten Aufheizen

Reinigen Sie Ihr Gerat zuerst mit einem feuchten Lappen und reiben Sie es dann trocken.
Benutzen Sie kein Reinigungsmittel, da dieses eine blauliche Farbung auf der verglasten
Oberflache hinterlassen kdnnte.

Induktionsprinzip

Unter jeder Kochzone befindet sich eine Induktionsspule. Wenn die Kochzone eingeschaltet wird,
erzeugt diese Spule ein Magnetfeld. Das Magnetfeld induziert im Topfboden, der magnetisch
sein muss, Wirbelstréme. Dadurch erhitzt sich der Topfboden. Die Kochzone erwarmt sich nur
indirekt durch die vom Topf abgegebene Warme.
Die Induktionskochzonen funktionieren nur mit magnetischem Kochgeschirr.
* Geeignetes Induktionskochgeschirr mit magnetischem Boden: Gusseisen, Stahl,
emaillierter Stahl, Edelstahl mit magnetischem Boden.
* Nicht geeignetes Induktionskochgeschirr: Kupfer, Aluminium, Glas, Holz, Steingut,
Keramik, nicht magnetischer Edelstahl.

Die Induktionskochzone wird automatisch an die Grésse des Kochgeschirrs angepasst. Das
Kochgeschirr darf einen bestimmten Bodendurchmesser nicht unterschreiten, da sich die
Induktion sonst nicht einschaltet. Jeder Topfboden-Durchmesser muss je nach Kochzonengrésse
eine Mindestgrésse haben.

Wenn das Kochgeschirr fir die Induktion nicht geeignet ist, erscheint die Anzeige [ U ].
Funktion der Sensorschaltfelder

Das Kochfeld wird Uber Sensortasten gesteuert. Diese reagieren auf leichte Berlhrungen des
Glases mit dem Finger. Wenn Sie die Tasten etwa eine Sekunde lang beriihren, werden die
Steuerbefehle ausgefihrt. Jede Reaktion der Schaltfelder wird mit einem akustischen und/oder
visuellen Signal quittiert.

Im Falle eines allgemeinen Gebrauchs driicken Sie nur eine Taste zur gleichen Zeit.

" SLIDER " Auswahlzone und Zeitschaltuhr Auswahlung

Far die Auswahl der Leistung durch den " SLIDER ", bewegen Sie Ihren Finger auf der

“ SLIDERZONE “. Ausserdem kénnen Sie auch einen direkten Zugang haben, indem Sie mit dem
Finger die gewlinschte Leistung (Taste) berihren.

“SLIDER” und Zeitschaltuhr
Auswahlzone

< ——>

“SLIDER* Direkter Zugang
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Kochfeld ein- und ausschalten
+ Kochfeld: einschalten/ ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Einschalten Auf [ ] dricken (1s) [0]
Ausschalten Auf[ ]dricken Keine oder [ H ]

« Kochzone: einschalten/ ausschalten :

Betatiqung Bedienfeld Anzeige
Leistung erhéhen Uber den “SLIDER* fahren [1]bis[P]
Ausschalten Uber den “SLIDER* bis zu 0 fahren [O]oder[H]

Erfolgt keine weitere Eingabe, schaltet sich das Kochfeld aus Sicherheitsgriinden nach ca. 20
Sekunden aus, und die Nullen erléschen.

Topferkennung

Die Topferkennung gewahrleistet eine sehr hohe Sicherheit:

* Die Induktion funktioniert nicht, wenn sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone befindet
oder wenn ein nicht fir die Induktion geeigneter Topf benutzt wird. In diesem Falle kann
die Leistungsstufe nicht erhéht werden und das Symbol [ U ] erscheint in der Anzeige. Das
[ U ] verschwindet, wenn ein Topf auf die Kochzone gestellt wird.

* Wird der Topf wahrend des Kochens von der Kochzone genommen, schaltet sich die
Kochzone sofort aus und in der Anzeige erscheint das Symbol [ U ]. Das [ U ]
verschwindet, wenn der Topf wieder auf die Kochzone gestellt wird. Die Kochzone schaltet
sich mit der vorher eingestellten Leistungsstufe wieder ein.

Nach Benutzung, schalten Sie die Kochzone aus, damit die Topferkennung [ U ] nicht mehr
erscheint.

Restwarmeanzeige
Nach dem Ausschalten der Kochzonen bzw. des Kochfeldes wird die Restwarme der noch
heissen Kochzonen mit einem [ H ] angezeigt. Das [ H ] erlischt, wenn die Kochzonen ohne
Gefahr berGhrt werden kénnen. Solange die Restwarmeanzeige leuchtet, sollten die Kochzonen
nicht berthrt und sollten keine hitzeempfindlichen Gegenstande darauf abgelegt werden:
Verbrennungsgefahr!

Boosterfunktion

Alle Kochzonen sind mit einer Boosterfunktion und Doppel- Boosterfunktion, d.h. mit einer
Leistungsverstarkung ausgestattet. Die Boosterfunktion wird mit [ P ] angezeigt. Die Doppel-
Boosterfunktion wird mit [ P ] blinkend | ] angezeigt.

Sind sie zugeschaltet, arbeiten diese Kochzonen flr einen Zeitraum von 10 Minuten. Diese hohe
Leistung ist dafliir gedacht, dass Sie z.B., grosse Mengen Wasser schnell erhitzen kénnen, wie
etwa zum Kochen von Nudelwasser. Nachdem das Gerat nach 10 Minuten automatisch zurtick
geregelt hat, dirfen Sie nicht erneut auf die Booster- bzw. Doppel-Boosterfunktion
hochschalten. Das Geréat kdnnte Uberhitzen und 16st eine Sicherheitsabschaltung aus.

» Booster einschalten/ ausschalten :

Betatiqung Bedienfeld Anzeige
Booster einschalten Auf dem “SLIDER* bis zum Ende [P]

Nach rechts rutschen
oder gleich am Ende driicken
Booster ausschalten Auf dem “SLIDER* nach links rutschen [9]bis[0]

60



INOXPAN S.L. Pando

« Doppel-Booster einschalten/ ausschalten :

Betatiqung Bedienfeld Anzeige
Booster einschalten Auf dem “SLIDER* bis zum Ende [P]

rutschen oder gleich am Ende driicken
Doppel-Booster einschalten Am Ende drlcken (rechts) [ blinkt mit P ]
Doppel-Booster ausschalten Auf dem “SLIDER* nach links rutschen [P ] bis[0]
Booster ausschalten Auf dem “SLIDER" nach links rutschen [9]bis[0]

« Management der maximalen Leistung :

Das Kochfeld ist in drei verschiedene Bereiche verteilt, jeweils betragt jede Zone eine maximale
Leistung.

A B A B C

B A B A C

Die Kochmulde ist mit einer Hochstleistung ausgestattet. Um diese Hochstleistung nicht zu
Uberschreiten, reduziert die Elektronik automatisch das Kochniveau einer anderen Kochzone
wenn die Booster-Funktion aktiviert ist. Diese Kochzone wird dann blinkend die reduzierte
Leistung [ 9 ] anzeigen.

Ausgewahlte Kochzone Andere Kochzone (z.B. : Leistungsstufe 9)
[ P ]leuchtet [ 9] wird auf [ 6 ] oder [ 8 ] reduziert und blinkt

Es ist méglich die Powerfunktion (oder Doppel- Powerfunktion) auf mehrere Zonen zu benutzen,
daflir muss man arten das man verschiede Bereiche benutz (A-B, A-C, B-C oder A-B-C).
Zeitschaltuhr

Mit der integrierten Zeitschaltuhr kann auf allen vier Kochzonen eine Gardauer von 1 bis 999
Minuten eingestellt werden. Jede Kochzone kann eine andere Einstellung haben.

» Einschalten oder Veranderung der Dauer:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Leistung auswahlen Uber den “SLIDER* fahren [1]bis[P]
Zeitschaltuhr auswéhlen Auf [ +]und [ -] der Zeitschaltuhr Die Anzeige
gleichzeitig driicken bis die der ausgewahlten
gewlnschte Kochzone erreicht ist Kochzone leuchtet auf
Zeit verklrzen Dricken auf [ - ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. verringert sich
Zeit verlangern Dricken auf [ + ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. erhdht sich

Nach einigen Sekunden, stellt sich das Blinken ab. Die Dauer ist aktiviert und der Zeitablauf beginnt.
» Zeitschaltuhr ausschalten:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Zeitschaltuhr auswahlen Auf [ + Jund [ - ] der Zeitschaltuhr Die Anzeige
gleichzeitig driicken bis die der ausgewahlten
gewlinschte Kochzone erreicht ist Kochzone leuchtet auf
Zeitschaltuhr ausschalten Auf [ - ] bis [ 000 ] driicken [ 000 ]

Wenn mehrere Zeitschaltuhren in Betrieb sind, bitte Vorgang wiederholen.
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« Zeitschaltuhr als Eieruhr Sanduhr-Symbol:

Die Zeitschaltuhr funktioniert unabhé@ngig von den Kochzonen und schaltet sich aus sobald eine
Kochzone in Betrieb ist. Der Ablauf erfolg selbst wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist.

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Einschalten der Kochmulde Auf[ ]dricken [0]
Zeitschaltuhr auswéhlen Auf [ +]und [ -] der Zeitschaltuhr [ 000 ]
gleichzeitig driicken
Zeit verkirzen Driicken auf [ - ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. verringert sich
Zeit verlangern Dricken auf [ + ] der Zeitschaltuhr Zeit in Min. erhdht sich

Nach einigen Sekunden, stellt sich das Blinken ab. Die Dauer ist aktiviert und der Zeitablauf
beginnt.

 Automatisches Ausschalten:

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer wird [ 000 ] blinkend angezeigt und ein akustisches
Signal wird erfolgen.

Um den Signalton und das Blinken abzuschalten, brauchen Sie nur Taste [ - ] oder [ + ] zu
betatigen.

Ankochautomatik

Alle Kochzonen sind mit einer Ankochautomatik bestlckt. Bei aktivierter Ankochautomatik heizt
die Kochzone automatisch mit héchster Leistung an und schaltet dann auf die von Ihnen
gewahlte Fortkochstufe zurlick. Die Ankochzeit hangt von der gewahlten Fortkochstufe ab.

» Aktivierunq der Ankochautomatik:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Leistung auswahlen Uber den “SLIDER* bis auf [ 7] [7]Dblinkt mit [ A]
(z.B. «7») fahren und 3s weiterbetatigen

 Abschalten der Ankochautomatik:

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Leistung auswahlen Uber den “SLIDER* fahren [0]bis[9]
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Stop&Go Funktion

Diese Funktion erlaubt voribergehend, das Kochen mit denselben Leistungseinstellungen zu
unterbrechen oder zu reaktivieren.

 Stop&Go Funktion einschalten/ ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Stop&Go einschalten Auf Taste [ @ ] dricken [ II'] auf alle Anzeigen
Stop&Go ausschalten Auf Taste [ ® ] driicken Blinkender « SLIDER »
Auf dem blinkenden « SLIDER »
dricken vorherige Einstellungen

Memory-Funktion

Nach dem Ausschalten des Kochfeldes bleiben die letzten Einstellungen gespeichert. Durch die
Memory-Funktion kénnen Sie diese Werte wieder aktivieren. Folgende Einstellungen kénnen
durch die Memory-Funktion wieder aktiviert werden:

» Leistungsstufen der Kochzonen.

» Timer- Einstellungen der Kochzonen.

» Einstellungen der Ankochautomatik
Memory-Funktion aufrufen:

* Kochfeld einschalten ([ ] drlicken)

» Danach auf dem Anschlag [ O) ] in weniger als 6 Sekunden zu unterstitzen

» Die Werte der letzten Einstellungen sind wieder aktiviert.

Warmhaltefunktionen

Mit diesen Funktionen werden Speisen auf ca. 42°C, 70°C oder 94°C warmgehalten.
» Ein- und Ausschalten :

Vorgang Bedienfeld Anzeige

ca. 42°C Warmhaltefunktion Auf [ N | einmal driicken [U]und] k3 ]
(Schmelzfunktion)

ca. 72°C Warmhaltefunktion Auf [ N | zweimal driicken [U]und] il
ca. 94°C Warmhaltefunktion ~ Auf[ ¥ ] dreimal driicken [UJund[ 8]
Ausschalten Auf dem “SLIDER" rutschen [0]zu[9]

oder auf [ & ] driicken bis [0 ]
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Grillfunktion

Diese Funktion ermdglicht eine optimale Verwendung der Grillplatte ,, Zub.-Nr. 1303 “durch die

Bruckung von zwei Zonen und durch geeignete Leistungsstufen.

Vorgang Bedienfeld Anzeige
Einschalten des Kochfeldes Auf[ ]dricken [0]

Die Grillplatte auf beide Zonen legen

die man benutzen will. [N ] blinkt
Grill-Funktion einschalten Gleichzeitig auf den ,SLIDER® _

beide Zonen driicken [ = ] leuchtet
Leistung auswahlen Auf dem ,SLIDER® einstellen Leistung auf dem

SLIDER sichtbar

Grill Funktion ausschalten Auf beide ,SLIDER* gleichzeitig driicken [ 0 ]

Automatische Brucke und Bricken-Funktion

Diese Funktion erlaubt zwei Kochzonen fir einen Kochvorgang zusammen zu schalten.

Die Powerfunktion ist nur mit der Linken und mittleren Zone verfugbar.

Vorgang Bedienfeld

Einschalten der Kochmulde Auf[ ]dricken

Brlicke einschalten Auf die beiden [ & ] driicken
oder

eine groBe Pfanne auf beiden Zonen
legen die man Briicken méchte

und auf den ,SLIDER" von einer der
beiden Zonen drlcken.

Leistung erhéhen Uber den “SLIDER* der die
Leistung anzeigt nach rechts fahren
Briicke ausschalten Auf die beiden [ £ ] driicken

Kindersicherung / Verriegelung der Kochmulde

Anzeige
[0]
[0]und[N]

[N ] blinkt

[N

[1]bis[9]
[0]

Um eine Veranderung der Kochzoneneinstellung zu vermeiden, z.B. bei der Reinigung des
Glases, kdnnen die Bedienungstasten (ausser der Taste [  ]) verriegelt werden.

* Verriegelung aktivieren:

Vorgang Bedienfeld
Verriegelung einschalten auf Taste [ ‘& ] 6s druicken

Verriegelung abschalten auf Taste [ @ ] 6s drlcken
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Haube ein- und ausschalten

« Haube: einschalten/ ausschalten :

Betatigung Bedienfeld
Einschalten Auf[ ]dricken
Ausschalten Auf[ ]dricken

Automatikbetrieb

+ Automatikbetrieb: einschalten/ ausschalten :

Betéatigung Bedienfeld
Einschalten Auf[ ] drlcken
Ausschalten Auf[  ]dricken

Manueller Betrieb

Anzeige
Leuchte an

Leuchte aus

Anzeige
automatik leuchte an

automatik leuchte aus

Die Haube hat 4 Lifterstufe, von [ 1 ] (minimale LUfterstufe) bis (maximale Lifterstufe).

« Manueller Betrieb: einschalten/ ausschalten :

Betatiqung Bedienfeld
Einschalten Auf[ ]dricken
Leistung erhdhen Auf [ + ] dricken
Leistung unteren Auf [ - ] driicken
Lichtfunktion

+ Lichtfunktion einschalten/ ausschalten :

Betéatigung Bedienfeld
Licht einschalten Auf[  ]dricken

Licht ausschalten Auf[ ] dricken
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KOCHEMPFEHLUNGEN

Kochgeschirr

Geeignete Materialien: Stahl, emaillierter Stahl, GuBeisen, Edelstahl mit magnetischem
Boden, Aluminium mit magnetischem Boden

Nicht geeignete Materialien: Aluminium und Edelstahl ohne magnetischem Boden,
Kupfer,Messing, Glas, Steingut, Porzellan

Ferromagnétischer Boden Aluminiumboden Magnetischer Ring

Distanz zu ferromagnetischem

Ferromagnetischer Boden Ferromagnetischer Boden
Element zu groB3

Die Topfhersteller spezifizieren ob ihre Produkte Induktiongeeignet sind.

So Uberprifen Sie die Induktions-Kompatibilitat der Tépfe:

* Fullen Sie das Geschirr mit etwas Wasser und setzen Sie es auf die
Induktions-Kochzone. Schalten Sie die Kochzone auf Leistungsstufe [ 9 ] ein.
Dieses Wasser muf3 in einigen. Sekunden warm werden.

* Halten Sie einen Magneten an den Geschirrboden. Bleibt der Magnet haften, ist das
Geschirr geeignet.

Einige Tépfe kénnen Larm erzeugen, wenn sie auf einer Induktions-Kochzone gesetzt
werden.Dieser Larm setzt in keinem Fall einen Fehler des Gerates um und beeinfluf3t
keineswegs sein Funktionieren-

Die Uberhitzung eines leeren Topfes mit gewdlbtem Boden oder mit Logoaufdruck oder
Aussparung im Zentrum kénnte den Induktor schadigen.

ACHTUNG!

Der Gebrauch ungeeigneter
Behaltnisse kann zu

einem fehlerhaften Betrieb oder
einer Stérung des Gerates
fiihren, die von der
Herstellergarantie
ausgeschlossen sind

GERAUSCHE WAHREND DER NUTZUNG:

» Gerdusche beim Kochen: Diese Gerausche sind abhangig von der Qualitat des Eisenbodens des
benutzten Kochbehalters. Je schlecter die Beschichtung des Bodens ist, desto intensiver sind i.d.R.
diese Geréausche.

* Es ist ein leichtes "Klick-Klick"-Gerdusch zu hdren. Dieses Gerausch ist normal. Es ist eine
Sicherheitsfunktion, die auf das Vorhandensein eines Behalters auf dem Induktor hinweist. Sobald
das Kochfeld eingeschaltet wird, sowie wahrend der Kochphase selbst, wird diese Funktion
automatisc aktiviert.

* Es ist ein leichtes Summen zu hdren. Es ist ein normales Gerausch, welches durch die

%be”rtra)gung von Energie vom Induktor zum Boden des Behélters entsteht (elektromagnetische
ellen).
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GeschirrgroBe und Materialtypen

Die Kochzonen passen sich automatisch an das Topfbodenmal3 bis zu einer gewissen Grenze
an. Das Kochgeschirr darf daher einen bestimmten Bodendurchmesser nicht unterschreiten, der
von der jeweiligen Kochzone abhangig ist.

Setzen Sie den Topf genau in der Mitte der Kochzone auf, um den besten Wirkungsgrad der
Kochplatte zu erzielen.

Vorsicht! Bestimmte Materialien wie Gusseisen, z. B. Grillplatten, weisen eine niedrige
Warmeableitung auf und speichern groBBe Hitze, die Uber direkten Kontakt des Behaltnisses mit
der Glaskeramik abgeleitet wird und im Inneren des Gerates eine Uberhitzung verursacht,
wodurch Schaden entstehen kénnen. Daher empfehlen wir, diese Art von Behaltnissen nicht mit
hohen Leistungsstufen zu verwenden und mittlere Bereiche zu nutzen. Dieses Modell verfugt
uber eine spezielle Grillfunktion ,,GRILL” fir diese Art von Behiltnissen, welche die
Temperatur automatisch eingestellt, um die beste Leistung zu erzielen und das Gerat zu
schitzen (siehe Gebrauchsanweisungen Seite 14). Bei diesen Geraten keinesfalls die
Funktion ,,Briickung“ verwenden.

Einstellbereiche

(diese Angaben sind Richtwerte)

1 bis 2 Schmelzen, Auflésen, Zubereitung | Saucen, Butter, Schokolade
GelatineYoghurt ,

2 bis 3 Quellen, Auftauen, Warmhalten Reis, Gefrorene Gerichte,
Fisch, GemUse

3 bis 4 Dampfgaren, Dlnsten Fisch, Gemlise, Obst

4 bis 5 Dunsten, Quellen, Auftauen Fisch, GemUse, Teigwaren, Getreide,
Hulsenfrichte, Tiefklhlkost

6 bis 7 Ankochen, Fortkochen Fleisch, Leber , Eier, Wurst
Gulasch, Rouladen

7 bis 8 Schonendes Braten Fisch, Schnitzel, Bratwurst,
Spiegeleier

9 Backen, Ankochen Steaks, Omelett
Pfannkuchen, Linsen

P und Kochen Grosse Wassermengen

REINIGUNG UND PFLEGE

Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung abkiihlen, es besteht sonst Verbrennungsgefahr.
Reinigen Sie das Kochfeld regelméssig. Benutzen Sie dazu ein feuchtes Tuch und wenig
Putzmittel oder ein spezielles Produkt fir Glaskeramik.

* Um das Gerét zu reinigen, muss es ausgeschaltet sein.

» Die Reinigung des Gerates mit einem Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger ist aus
Sicherheitsgriinden nicht erlaubt.

» Verwenden Sie in keinem Fall scheuernde oder aggressive Reinigungsmittel, wie z.B. Grill
und Backofensprays, Fleck oder Rostentferner, Scheuersande oder Schwamme mit
kratzenden Oberflachen.

* Reiben Sie das Kochfeld danach mit einem sauberen Tuch trocken.

» Entfernen Sie Zucker oder zuckerhaltige Speisereste sofort.

» Stellen Sie vor Gebrauch sicher, dass der Boden der Kochbehéltnisse trocken und in
gutem Zustand ist, da sonst die Oberflache des Geréats beschadigt werden kénnte.
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WAS TUN WENN...

Das Kochfeld oder die Kochzonen lassen sich nicht einschalten:

» Das Kochfeld ist falsch am Stromnetz angeschlossen.

» Die Sicherung der Hausinstallation ist nicht korrekt eingesetzt oder defekt.
» Das Kochfeld ist verriegelt.

» Die Sensortasten sind mit Wasser oder Schmutz bedeckt.

» Ein Kochtopf oder Gegenstande bedecken die Tasten.

In der Anzeige erscheint[U ] :
» Das Kochgeschirr ist nicht auf der Kochzone.
» Das Kochgeschirr ist nicht Induktionsgeeignet
» Der Topfboden-Durchmesser ist zu klein fir diese Kochzone.

In der Anzeige erscheint [ E ]:
» Das Gerét fir mindestens 10 Minuten vom Netz trennen und wieder anschliessen.
+ Den Kundendienst anrufen.

Eine Kochzone oder das gesamte Kochfeld schaltet ab:

» Die Sicherheits-Abschaltung hat ausgelést.

» Es st vergessen worden, eine Kochzone abzuschalten.

» Es sind mehrere Sensortasten bedeckt.

» Der Topf ist leer und Uberhitzt.

« Durch eine Uberhitzung hat die Elektronik automatisch die Leistung reduziert bzw.
automatisch abgeschaltet.

» Die Kuhlung ist eventuell nicht ausreichend. Es ist empfehlenswert die Rickwand des
Unterschranks im Bereich des Arbeitsplattenausschnitts zu 6ffnen sowie die vordere
Traversleiste des Mobels Uber die gesamte Breite des Kochfeldes zu entfernen damit ein
besserer Luftaustausch gegeben ist.

Das Kiihlgeblase lauft nach dem Ausschalten weiter:
» Das ist keine Stérung, das Geblase lauft so lange, bis das Geréat abgekihlt ist.
» Das Geblase schaltet automatisch ab.

Die Ankochautomatik schaltet nicht ein:

» Die Kochzone ist noch heiss [ H ]
» Die héchste Leistungsstufe ist eingeschaltet [ 9 ]

Anzeige[U]:
» Finden Sie im Kapitel Warmhalte-Stufe.

Anzeige [l ] :
» Finden Sie im Kapitel Pause Funktion.

In der Anzeige erscheint [ ] oder [ Er03 ]:
» Ein Objekt oder eine Flissigkeit uberdeckt die Tasten. Die Anzeige verschwindet, sobald
die Tasten losgelassen oder gereinigt werden.
In der Anzeige erscheint [ E2 ]:
» Das Kochfeld ist tiberhitzt, lassen Sie es zuerst abkihlen, und dann schalten Sie es
wieder ein
In der Anzeige erscheint [ E8 ]:
» Der Lufteingang des Liifters ist verstopft, befreien Sie ihn.

In der Anzeige erscheint [ U400 ]:
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« Das Kochfeld ist nicht gut mit dem Netzwerk verbunden. Uberpriifen Sie die Verbindung
und schalten Sie das Kochfeld ein.
In der Anzeige erscheint [ Er47 ]:

« Das Kochfeld ist nicht gut mit dem Netzwerk verbunden. Uberpriifen Sie die Verbindung
und schalten Sie das Kochfeld ein.

Beim Aufstellen eines Behalters auf das Kochfeld ist ein leichtes “Klicken” zu horen:

« Dieses Gerausch ist normal. Es ist eine Sicherheitsfunktion, die auf das Vorhandensein
eines Behalters auf dem Induktor hinweist. Sobald das Kochfeld eingeschaltet wird, sowie
wahrend der Kochphase selbst, wird diese Funktion automatisch aktiviert.

Wenn eines der obengenannten Zeichen andauert, rufen Sie den Kundendienst an.

UMWELTSCHUTZ

The symbol on the product or its packaging indicates that this product cannot be
COLLECTION OF |disposed of like normal domestic waste. The product must be handed over at a

APLIANCES collection point for recycling electrical and electronic equipment. If you ensure that
this product is correctly disposed of, you will help to avoid the possible negative
environmental and public health effects that could arise from incorrect disposal.
For more detailed information about recycling this product, please contact your city
authorities, the domestic waste service or the establishment where you purchased
it. This electrical appliance is marked in compliance with European Directive
2012/19/EU on electrical and electronic appliance waste (WEEE).

ENVIRONMENTAL PROTECTION AND WASTE TREATMENT

DISPOSAL OF THE PACKAGING. The packaging is marked with in Green Dot.
In its commitment to the protection of the environment and in compliance with the provisions of the European
Directive 94/62 /| EC on packaging and packaging waste and the derived Law 22/2011 on Contaminated
Residues and Soils, Pando entrusts entities of social economy an Integrated Management System, responsible
for the periodic collection at the consumer's home or in its vicinity of used packaging and packaging waste for
subsequent treatment.
To remove all packaging materials such as cardboard, expanded polyurethane, and film, use the appropriate
containers.
This ensures the correct treatment and reuse of packaging materials.
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MONTAGEHINWEISE

Montage und Anschluss dirfen nur durch einen autorisierten Fachmann vorgenommen werden

Der Benutzer muss darauf achten, dass die in seinem Wohnsitz geltenden Normen eingehalten
werden.

Dichtung Einbau:

Die Dichtung (2) nach Abnehmen
der Schutzfolie (3) mit 2 mm
Abstand von der AuBenkannte des
Glases aufkleben.

Einbau :

Die Kochplatte ist unten mit zwei Ventilatoren ausgestattet, bitte beachten Sie die
Abstéandefir die Zirkulation der Beluftungsluft.

Der Abstand vom Ausschnitt bis zu einer Wand und/oder einem Mébelsttick
mussmindestens 50 mm betragen.

Der Mindestabstand des Luftspalts zwischen dem unteren Teil der Kochplatte und

dem oberen Teileines Ofens oder eine Schublade, muss 20mm betragen. Ist der Ofen
nichtfremdbeliuftet, muss der Mindestabstand, gemaR den Herstelleranweisungen,

grofRer sein.

Dieses Gerat entspricht bezlglich des Schutzes gegen Feuergefahr dem Typ Y. Nur
Gerate dieses Typs dirfen einseitig an nebenstehende Hochschranke oder Wande
eingebaut werden. Achtung: von der anderen Seite diirfen keine Mobel oder Gerate
héher sein als die Kochmulde.

Die Arbeitsplatte muss mit hitzebestandigem Kleber (75 °C) verarbeitet sein.

Die Wandabschlussleisten missen hitzebestandig sein.

Das Kochfeld darf nicht Gber Herde ohne Lifter, Geschirrspllern, Wasch- oder
Trockengeraten eingebaut werden.

Um eine ausreichende Beluftung der Elektironik im Kochfeld zu erzielen, ist unter der
Mulde ein Luftspalt von 20 mm notwendig.

Befindet sich unter dem Kochfeld eine Schublade, dirfen in der Schublade keine
brennbaren Gegenstande, z.B. Spraydosen, aufbewahrt werden. VORSICHT bei
kleinen Gegenstanden oder Papieren, da diese beim Ansaugen den Lfter oder die
Belliftung beschadigen kénnen. Vorsicht bei derAufbewahrung metallischer Objekte
wie Kochbehaltnisse oder Besteck, da diese heif3 werden kénen und somit die
Temperatur derUmgebung erhdhen, und somit Verbrennungen verursachen kdnnen.
Zwischen dem Geréat und einer Dunstabzugshaube muss der vom Hersteller angegebene
Sicherheitsabstand eingehalten werden. Bei fehlenden Angaben muss dieser Abstand
mindestens 650 mm sein.

Es muss sichergestellt werden, dass das Anschlusskabel des Kochfeldes nach dem
Einbau keinen mechanischen Belastungen, z.B. durch Schublade, ausgesetzt ist.

Die Schnittflachen von Arbeitsplatten sollen mit speziellem Lack, Silikonkautschuk oder
GieBharz versiegelt werden, um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu verhindern.
Beachten Sie, das mitgelieferte Dichtungsband sorgféltig aufzukleben.

Das Kochfeld auf keinen Fall mit Silikon einkleben! Ein spaterer zerstérungsfreier
Ausbau des Kochfeldes ist dann nicht mehr méglich.

ACHTUNG: Benutzen Sie nur Schutzgitter, die vom Hersteller angeboten werden oder
von diesem flr den Einsatz mit dem Kochfeld freigeben sind.
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Einbau :

> 50mm

5mm*Y— C
) > 20mm

=

> 50mm

e

> 20mm

optimale
Beltftung

« Einbaudimensionen:

/~  ACHTUNG!Eine

unsachgemaBe Montage
oder Nichtbeachtung der
Beluftungen kann zu
einem fehlerhaften Betrieb
oder einer Storung des
Gerats fuhren, die von der
Herstellergarantie
kausgeschlossen sind.

>45mm

% Empfohlene  Frontliftung, damit
vermeiden wir Ubertemperatur in
Kochfeld, M6beln und Geraten unter
der Kochfeld.

Modell

Einbaumasse

P13200

560 x 490 mm

P13300

560 x 490 mm

P13500

750 x 490 mm
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ELEKTROANSCHLUSS

Zum Anschluss des Gerates an das Elektronetz beauftragen Sie einen Elektrofachmann,
der die landesublichen Vorschriften der 6rtlichen Elektroversorgungsunternehmen genau
kennt und sorgfaltig beachtet.

» Der BerUhrungsschutz betriebsisolierter Teile muss nach der Montage sichergestellt sein.

» Ob die erforderlichen Anschlussdaten mit denen des Netzes Ubereinstimmen, finden Sie
auf dem Typenschild.

» Das Gerat muss durch Trenneinrichtungen allpolig vom Netz abgeschaltet werden kénnen.
Im abgeschalteten Zustand muss ein Kontaktabstand von 3 mm vorhanden sein. Als
geeignete Trennvorrichtungen gelten LS-Schalter, Sicherungen und Schiitze.

» Die Installation muss durch Sicherungen geschiitzt sein. Elektrische Kabel missen durch
Einbauten abgedeckt sein.

» Wenn das Geréat nicht mit einem zugénglichen Stecker ausgestattet ist, missen beim
festen Einbau gemaB den Montageanweisungen andere Trennungsmadglichkeiten
berlcksichtigt werden.

» Das Zuleitungskabel muss so angebracht werden, dass die heiBen Teile des Kochfelds
nicht berihrt werden.

Achtung!

Dieses Gerat ist nur fur eine Strom-Versorgung von 230 V~ 50/60 Hz ausgelegt.

SchlieBen Sie immer den Schutzleiter mit an.

Beachten Sie das Anschlussschema.

Der Anschlusskasten befindet sich auf der Unterseite des Gerates. Um das Gehause zu 6ffnen,
verwenden Sie einen Schraubenzieher und schieben Sie ihn in den vorgesehenen Schlitzen
hinein.

ELEKTROANSCHLUSS FUR PI3200 UND PI3300 :

Netz Anschluss Durchmesser Kabel Sicherung
230V~ 50/60Hz 1Phase+N | 3x25mmz |HOOVV-F I o5 ps
i ' HO05RR-F
HO5VV-F .
400V~ 50/60Hz 2 Phasen + N 4 x 1.5 mm? HO05RR - F 16 A

(*) laut EN 60 335-2-6 Norm

Anschluss des Kochfeldes :
Verwenden Sie flr die verschiedenen Anschlussméglichkeiten die Polbriicken aus Messing, die

sich im Gehause befinden. : _
. . Siehe Schaltbild
Einphasiger Anschluss 230V~1P+N auf Gerateaufkleber

Bringen Sie eine Polbriicke zwischen Anschlussklemme 1 und 2,
dann zwischenAnschlussklemme 4 und 5.

Befestigen Sie die Erdung an die « Erde » Anschlussklemme (Gelb/Gr(in),
den Nullleiter anAnschlussklemme 4 oder 5 (Blau und Grau),

die Phase L an Anschlussklemme 1 oder 2 (Braunund Schwarz).

Zweiphasiger Anschluss 400V~2P+N

Bringen Sie eine Polbriicke zwischen Anschlussklemme 4 und 5.
Befestigen Sie die Erdung an die « Erde » Anschlussklemme (Gelb/Grlin),
den Nullleiter anAnschlussklemme 4 oder 5 (Blau und Grau),

die Phase L1 an Anschlussklemme 1 (Braun) und

die Phase L2 an Anschlussklemme 2 (Schwarz).
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ELEKTROANSCHLUSS FUR PI3500 :

Netz Anschluss Durchmesser Kabel Sicherung
230 V~ 50/60 Hz fPhase+N | 3xamme | SO3YE T | a0a-
400V~ 50/60Hz | 2Phasen+N | 4x25mme | GO ¥ T | 25A*
400V~ 50/60Hz | 3Phasen+N | 5x1.5mme | DOPYE-T | 16 A*

* laut EN 60 335-2-6

Anschluss des Kochfeldes :

Verwenden Sie flr die verschiedenen Anschlussméglichkeiten die Polbriicken aus Messing, die
sich im Geh&use befinden.

Einphasiger Anschluss 230V~ 1P+N

Bringen Sie je eine Polbricke zwischen Anschlussklemme 1,2 und 3, sowie zwischen
Anschlussklemme 4 und 5.

Befestigen Sie den Schutzleiter an die vorgesehene Anschlussklemme, den Neutralleiter an
Anschlussklemme 4 oder 5, die Polleiter L1 an Anschlussklemme 1,2 oder 3.

Zweiphasigen Anschluss 400V~ 2P+N

Bringen Sie je eine Polbricke zwischen Anschlussklemme 1 und 2, sowie zwischen
Anschlussklemme 4 und 5.

Befestigen Sie den Schutzleiter an die vorgesehene Anschlussklemme, den Neutralleiter an
Anschlussklemme 4 oder 5, die Polleiter L1 an Anschlussklemme 1 oder 2 und die Polleiter L2 an
Anschlussklemme 3.

Dreiphasigen Anschluss 400V~ 3P+N

Bringen Sie je eine Polbriicke zwischen Anschlussklemme 4 und 5.

Befestigen Sie den Schutzleiter an die vorgesehene Anschlussklemme, den Neutralleiter an
Anschlussklemme 4 oder 5, die Polleiter L1 an Anschlussklemme 1, die Polleiter L2 an
Anschlussklemme 2 und die Polleiter L3 an Anschlussklemme 3.

Achtung ! Die Drahte korrekt hineinstecken. Die Schrauben fest anziehen.

Wir sind nicht verantwortlich fliir Zwischenfalle die durch falschen Anschluss, oder nicht
vorhandenen oder unrichtigem Erdungsanschluss entstehen.
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PANDO - KUNDENDIENST (SAT) UND GARANTIE

INOXPAN S.L. E-MAIL: divisiontechica@pando.es
TEL.: 902 41 55 10 / FAX: 93 757 96 53 WEB: http://www.pando.es/asistencia-tecnica/

Fir technischen Support sowohl innerhalb als auch auBerhalb der Garantie wéahlen Sie bitte oben genannte
Telefonnummer, oder aber wenden Sie sich per Fax oder E-Mail an uns. Wir setzen unsere Kunden davon in
Kenntnis, dass ausschlieBlich im Fall eines Produktfehlers zu leistende Eingriffe unter Garantie fallen.

GARANTIEZERTIFIKAT:

INOXPAN, S.L., Hersteller dieses Gerits, gewahrt eine dreijahrige Garantie ab Kaufdatum auf alle
Herstellungsfehler, die den fehlerfreien Betrieb des Gerates beeintrachtigen. Um von dieser Garantie
Gebrauch zu machen, ist die Kaufrechnung zwingend vorzulegen.

Innerhalb des genannten Zeitraums verpflichtet sich das Unternehmen, so die Ursache ein Fehler oder
Herstellungsdefekt des Gerites ist, defekte Teile zu ersetzen oder zu reparieren, bis der korrekte Betrieb
wiederhergestellt ist, wie auch fiir die erforderliche Arbeitskraft und fiir Folgekosten der Reparatur oder des
Ersatzes aufzukommen.

Von der Garantie ausgeschlossen und daher durch den Benutzer zu decken sind Materialkosten,
Arbeitskraft und Anfahrtskosten des technischen Kundendienstes in folgenden Fallen:

- Wenn der Einbau der Induktionsplatte nicht von einer autorisierten Fachkraft, einem ausgebildeten
Elektriker oder Personal des technischen Kundendienstes von Pando unter Beachtung bestehender
Sicherheitsanforderungen und Vorgaben beziiglich der Stromleistung durchgefiihrt wurde.

- Bei Stérungen oder Schéaden, die durch den Transport oder Eingriffe durch nicht autorisierte,
firmenfremde Personen entstehen.

- Bei Problemen, die sich aus dem unsachgeméaBem Einbau oder Betrieb der Induktionsplatte, deren
unsachgeméaBen Wartung oder Reinigung ableiten.

- Bei unsachgeméaBer Handhabung der Verkabelung und Anschliisse des Gerates.

- Bei durch externe Anomalien oder Schwankungen der Stromversorgung oder Naturkatastrophen wie
Sturm, Blitz, Uberschwemmungen etc. verursachten Stérungen oder Schéaden.

- Bei asthetischen Schiaden wie Ritzen, Rissen, Briichen und Flecken des Gerites, die auf
unsachgemaBen Einbau oder unsachgemaBe Handhabung, den Gebrauch ungeeigneter oder sich in
schlechtem Zustand befindender Utensilien und Behéltnisse oder den Gebrauch von Reinigungsmitteln,
die nicht in unseren Empfehlungen enthalten sind, zuriickzufiihren sind.

- Wenn das Gerat nicht fiir den hauslichen Gebrauch eingesetzt wird, wofiir es nicht vorgesehen ist.

- Wenn der fehlerhafte Betrieb des Gerdates auf die Nichtbefolgung der im Benutzer- und
Installationshandbuch des Gerdtes enthaltenen Vorgaben, Anweisungen und Empfehlungen
zuriickzufiihren ist.

INOXPAN, S.L. haftet in keinem Fall fiir mégliche direkte oder indirekte Personen- oder Sachschiaden des
Gerates, die durch unsachgeméBen Handhabung desselben entstehen.

Diese Garantie ist nur richtig ausgefiillt gultig. Aufgefithrt werden miissen das Modell, die Seriennummer,
und der Stempel des Vertragshandlers und die Garantie muss zusammen mit der Kaufrechnung mit dem auf
ihr erkenntlichen Kaufsdatum vorgezeigt werden.

Fir alle nicht ausdriicklich in diesem Zertifikat festgelegten Falle gelten die Bestimmungen des allgemeinen
spanischen Verbraucherschutzgesetzes 26/84 ("Ley General para la Defensa de los Consumidores y
Usuarios™) vom 19. Juli; sowie des Gesetzes Uber die Ordnung des Einzelhandels 7/96 (“Ley de Ordenacion
Comercio”) vom 13. Januar.

MODELL

SERIENNUMMER

AUTORISIERTER MONTAGEFACHKRAFT

KAUFDATUM

STEMPEL DES VERTRAGSHANDLERS
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NOTAS:
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Pol. Ind. EI Cros

Av. El Moli de les Mateves,11
Apdo. Correos n° 21
08310 ARGENTONA
(Barcelona - Spain)

Tel. +34 93 757 94 11
Fax +34 93 757 96 53
www.pando.es
com.pando@pando.es
Export:
export@pando.es

Tel. 902 41 55 11

Pando www.pando.es

SERVICE APRES VENTE
AFTER SALES SERVICE

Otros paises

Autres pays / Other countries
www.pando.es/en/after-sales-services/

Certificacion del Sistema de Gestion de la Calidad
Environmental Management System Certification
UNE-EN ISO 14001:2015 g
ES20/208675 %

»  _SGS
Sistema de Gestion de la Calidad
Quality Manage ment System L
UNE-EN ISO 9001: 2015 2
ES19/86566 '%o,

www.pando.es
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